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第 1 篇：屠宰车间岗位职责 

屠宰车间岗位职责 

一、车间主任岗位职责 

1．负责落实班前会制度（5 分钟内），监督员工出勤。 

2．根据生产计划，下达当天的生产任务（将生产计划细分落实到

各班），对生产中出现的问题，提出纠偏措施，落实责任人实施整改。 

3．协调领导搞好车间管理，合理安排车间生产，安全第一，对车

间出现的突发事件作出处理，及时上报上级领导。 

4．负责抓好安全、文明生产，对工人的违规违章操作及时发现并

给予纠正。5．负责生产过程、工艺、产品质量管理，杜绝不合格产品

下线。6．支持班组长工作，监督检查班组各项工作的落实、执行情况，

使班组管理标准化、规范化。 

7．控制能耗，发现问题及时解决，确保正常生产。 

8．负责调整和分配本车间员工的工作任务，对违纪员工提出批评、

警告、处罚等处理，保证生产线的畅通无阻，圆满完成生产任务。 

9．负责完成交付的其他任务。二、班长岗位职责 

（一）负责本班生产、人员、设备、工器具、环境卫生等管理工

作。 

（二）掌握本班各岗位的技能，成为各岗位的模范操作者和各项

工作的带头人。 

（三）组织班组成员积极圆满完成公司、车间交给的各项生产任

务，监督班组成员严格按照工艺操作规程操作。 

（四）负责落实规章制度、工艺操作规程、技术标准、卫生标准

等各项规章，对违反的人员及时制止，并提出书面处理意见。 

（五）负责本班的任务分配，协调各班组的工作，作好均衡生产。

（六）定期组织班组成员学习新技术、新科技，提高全员技术业务水

平。（七）负责工作区内水、电、门的关闭、开启工作，加强班组管

理降低各种能耗，严格按照物料消耗规范执行。 



（八）一切工作以安全生产为中心工作，发现隐患及时向上级报

告，加强各班组的协调工作，在生产中发现设备运行异常及设备调换，

生产结束后及时向维修人员提出，并向主任汇报，使生产能够在均衡、

流畅、紧张中进行。 

（九）负责完成交付的其他任务。 三、职工职责 

（一）工作中听从主任、组长的分配，生产严格按照操作规程操

作，保质保量完成车间、班组交给的各项任务。 

（二）严格遵循公司、车间的各项管理规范，争做遵纪守法的模

范员工。（三）钻研业务，努力学习新知识，提高技术水平。 

（四）敢于向违纪行为做斗争，勇于发现问题，积极向车间提出

合理化建议。 四、员工细则 

1、赶猪：保证送猪速度与生产能力相匹配，避免生猪在赶猪道中

串猪、损伤，搞好圈舍卫生和消毒工作，做好残猪的清理工作。 

2、麻电：减少电棍电击频率，保证麻电正常运行。 

3、刺杀：提前到岗，检查设备运行是否正常，配好消毒液。刺杀

要及时、准确，刀口不得过大保持在 5cm 左右，避免出现不放，或放

血不净现象。并做到一头一消毒，消毒必须彻底。 

4、挂毛猪：提前上岗，做好准备工作，挂猪要准，要牢，不得脱

落。 5、扎耳血：努力做到有耳必扎，不放一个，避免出现耳朵放血

不尽现象。6、看蒸箱：查看挂猪毛链是否有拖链现象，若有毛猪掉到

蒸箱内及时拉出，同时自动脱钩器未能脱下的毛猪要及时手工撬掉。 

7、开打毛机人员：提前到岗，做好开机前的试运行工作，发现问

题及时解决，保证生猪不被打烂，或打毛不净出现，并做好设备运行

后的清洁工作。 

8、扎眼、吊挂：扎眼避免出现穿孔过大或过小，要利于吊挂，吊

挂要吊挂正确，避免出现挂外皮或挂偏现象，并对未能打净的猪体进

行二次烫毛。 9、燎毛：用天然气喷灯将猪胴体表面猪毛燎净，并注

意安全用火。10、扫毛：用刀将猪胴体表面毛扫净，避免用刀将猪胴

体划伤，或扫毛不净现象出现。 

11、雕肛、去尾：雕肛要彻底，无残留，减少直肠的破损造成的



粪污，并对雕肛器及时消毒，去尾要紧贴尾根部将尾巴割掉，不得留

尾根过短或过长。 

12、挑腔：下刀位置要准，不得划伤大肠和心脏，与刺杀刀口要

吻合。 13、摘小肚：下刀要轻，不得划伤大肠头，不得将小肚划伤，

造成尿液污染胴体。 

14、出白脏：严格按操作规程操作，不得将肠胃划伤或残留内脏。 

15、出红脏：按操作规程操作，减少肋排刀伤，避免将胆囊刺破造成

污染胴体，减少红脏刀伤或遗留红脏。 

16、剪猪头：严格按操作规程操作，不得出现将猪头剪大、减小

或剪残的情况。 

17、劈锯：劈半要保证白条两半匀称，保证无偏移，无不劈现象

出现，保证劈正率，减少一、三号肉的损伤。 

18、摘猪腰：不损伤猪腰，小里脊，无遗留猪腰。 

19、卸蹄：严格按操作工艺标准操作，去蹄位置准确，确保猪蹄

包骨率。 20、割猪头：保证刀口与剪猪头刀口重合，减少带血脖肉，

保证刀口整齐。21、扒大油：严格按操作工艺标准操作，白条不得残

留碎板油，把好质量关。22、修割：去净碎板油、碎油、三腺、血污，

修整后腿大皮，严格按操作工艺标准操作，保证产品质量。 

23、去血脖：严格按操作工艺标准操作，不得出现遗留血脖现象。 
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人道屠宰——以杀猪为例  

人道屠宰广义上讲就是包括动物的运输、装卸、停留待宰以及宰

杀过程，采取合乎动物行为的方式，以尽量减少动物的紧张和恐惧。

最基本的要求是在宰杀动物时，必须先将动物“致昏”、使其失去痛

觉、再放血使其死亡。 

通俗地说，就是对将死的动物也要实行人道主义，悲悯主义，对

将失去生命的动物多一些善待。以杀猪为例，拟推行的人道程序是这

样的 1.卸猪。设置高低不等的卸猪台，坡度要小于等于 20 度，让猪缓

慢从车上走下，避免摔伤。过去的卸猪台都是同一尺寸，猪要从车上



跳到卸猪台上，不免会有损伤。 

2.猪圈。应保证圈舍四周有不透明的围墙，避免生猪看到猪圈外

的宰割场景而产生恐慌。猪恐慌时肾上腺激素会上升，这样出来的猪

肉，品质就不好了。 

3.赶猪。将单通道改成双通道，尽量减少拐弯，而且赶猪要用塑

料赶猪拍。双通道赶猪，是为了让猪看到还有同伴在，不会感到恐慌。

以前赶猪都是低压电击棒，一接触电流，猪会发出叫声，也表现出了

恐慌。现在改为塑料赶猪拍后，温柔地“哄着”它们往前走。4.宰杀。

电击昏猪后，要在 15 秒内刺杀放血。以前是 30 秒内刺杀放血，因为

时间长，被击昏的猪又会苏醒，等有了知觉后再刺杀猪，场面有点血

腥，所以时间缩短了 15 秒钟。对生命的尊重应该从爱护动物开始。从

现实来看，我们不可能阻止猪羊等牲畜类动物被屠宰，但我们完全可

以弃“虐杀”而选择“非虐杀”，大力提倡人道屠宰。 

附：人道屠宰-国外情况 外国猪还要有“玩具” 

西方很多国家为猪规定了详细的福利待遇。比如，小猪有从出生

开始至少吃 13 天母乳的权利；拥有铺了稻草的猪窝的权利；拥有供其

拱食的泥土的权利。 

2004 年，英国新的《猪福利法规》增加了给猪“玩具”的条文，

以避免猪觉得生活枯燥，不遵守的养殖户将被罚 2500 英镑。同年的 3

月 2 日，在世界卫生组织的巴黎会议上，学者们提出，动物有五大福

利：生理福利，即无饥渴之忧虑；环境福利，意思是有适当的居所；

卫生福利，即减少伤病；行为福利，表达天性的自由；心理福利，即

减少动物恐惧和焦虑。在宰杀猪的过程中，西方国家也有些人道的规

定。如，运输途中，车必须保持清洁，按时喂食和供水，运输时间超

过 8 小时就要休息 24 小时。宰杀前，还规定了必须对猪完全清洗；必

须隔离屠宰，不被其他猪看到；杀猪要快，必须使用电击法；在猪完

全昏迷后才能放血和解剖等等。 

第 3 篇：屠宰工岗位职责 

屠宰工岗位职责 

一、屠宰工必须按规定经培训考核合格持证上岗。操作期间，必



须穿工作服、工作鞋、带工作帽，并做到勤换、勤洗、勤消毒。 

二、屠宰工必须持有效的健康证明，无人畜共患的传染性疾病。 

三、屠宰生猪必须凭准宰证方可屠宰，并按《生猪屠宰操作规

程》、《生猪屠宰良好操作规范》等屠宰加工工艺流程操作。 

四、生猪刺杀放血不得刺破心脏，不得使猪呛膈、淤血。掌握浸

烫温度和时间，脱毛干净，开膛净腔不得刺破内脏，在屠宰过程中生

猪产品不得落地。 

五、屠宰过程中发现所宰生猪有异常情况，必须立即向检疫检验

人员及肉品品质检验人员报告，并协同处理。 

六、加工工具、用具等器件，必须有专人保管，用后及时清洗、

消毒，按规定存放。 肉品品质检验员工作职责 

一、肉品品质检验人员必须经培训考试合格，持证上岗。品质检

验员负责肉品及其产品的检验工作，肉品品质检验必须与生猪屠宰同

步进行，二、肉品品质检验人员对肉品检验的部位、方法、和处理办

法必须严格按照《肉品卫生检验试行规程》、《生猪屠宰产品品质检

验规程》及相关规定进行实施。 

三、肉品品质检验的内容严格按照相关规定执行。 

四、对检验中发现不合格的劣质肉品（含种公、母猪及晚阉猪），

坚决制止上市，并监督其按照国家有关规定进行无害化处理。实现病

害肉无害化处理率 100% ，出场肉品检验合格率 100% 。 

五、如实做好检验登记工作，在检验合格的肉品上加盖肉品品质

检验合格印章，出具《肉品品质检验合格证明》，并对检验结果及出

具的《肉品品质检验合格证明》负责。 屠宰场食品安全工作制度 

一、屠宰场场长负责屠宰场的食品安全工作，是本场肉品质量安

全第一责任人。 

二、经常组织员工学习，并认真贯彻执行《生猪屠宰管理条例》、

《动物防疫法》、《食品卫生法》、《环境保护法》、《江苏省生猪

屠宰管理办法》以及其它相关法律法规和规章的规定，制定完善本单

位的各项规章制度，并落实责任人，保证全场生产规范运行，保证出

场肉品品质。 



三、严格执行索票索证制度、检验检疫规程，加强对生猪入场的

管理，认真开展生猪屠宰的检疫检验工作，不合格猪源不得入场。 

四、严格出场肉品品质的管理工作，落实专人负责，实施对肉品

品质的全程检验，确保出场肉品安全放心，五、实行不合格肉品召回

制度，召回的肉品按规定进行无害化处理。 

六、实行严格的消毒和卫生管理制度，落实专人负责，确保消毒

工作到位和屠宰场的环境卫生。 

七、强化企业社会责任，公开向社会承诺；没有检疫证章、耳标

等合法标志的生猪不得入场屠宰，检疫检验不合格、未加盖检疫检验

证章的肉品不出场销售，有害肉品实行无害化处理，不屠宰公（母）

种猪、注水猪、病死猪，不屠宰明知有化学物质残留等不符合农产品

质量安全标准的生猪。 

八、承担屠宰企业信息化管理和肉品可追溯体系所需相关信息的

报送责任。发现未经检疫或来源信息不完全的生猪，有义务及时报当

地动检部门处理。服从生猪屠宰相关职能部门及食品安全委员会的监

督管理，积极完成相关部门交给的工作任务。生猪进场验收制度 

一、严格执行索票索证制度，没有检疫证章、耳标等合法标志的

生猪不得进场。 

二、驻场检疫人员要认真做好宰前检疫检验工作，对进场生猪严

格执行索证索票制度，在认真核对收取《产地检疫证明》的同时，做

到逐头检疫、检查耳标和健康状况，按规定做好“瘦肉精”等药物残

留的抽检工作，检查无误、无异常情况后方可进场屠宰。 

三、屠宰场积极配合驻场检疫人员做好检疫检验工作；加强对生

猪入场的管理，不合格猪源不得进场；认真开展生猪肉品品质检验工

作。 

四、驻场检疫人员在检疫中发现有染疫的生猪，应及时向上级兽

医管理部门及屠宰场报告，坚决制止屠宰、上市、出售、运输。责令

并监督屠宰场（货主）进行无害化处理。 

五、进场生猪，在进入待宰栏之前要按规定进行消毒。卸猪车辆

必须经消毒后方可离场。 



六、驻场检疫人员、屠宰场检验人员应及时准确填写《生猪进场

前检测台账》和《生猪进场登记台账》，检疫检验证明逐日收齐，按

月装订。 生猪肉品销售管理制度 

一、屠宰场应严格生猪及猪肉销售使用票据的管理，所有生猪及

猪肉销售使用票据必须实行专人管理，领用登记、存根留存保管制度。 

二、生猪及猪肉销售票据上应当载明购货人、销售数量及金额、

生猪经营者、销售时间、开票人、收款人等事项。 

三、代宰生猪销售原则参照屠宰场自营生猪销售执行，严禁无记

录代宰生猪、销售生猪行为。 

四、开票员应及时准确填写《生猪肉品销售台账》，屠宰场按时

上报每日屠宰及销售数据，《生猪肉品销售台账》按月装订，妥善保

管。 

五、屠宰场生猪屠宰、销售数据应定期同检疫检验数据核对，并

保持一致。 

六、生猪及肉品销售使用票据的存根及台账的保管时间，按有关

规定执行。 猪肉质量安全追溯制度 

一、认真做好宰前检疫检验工作，对入场生猪严格执行索证索票

制度，在认真核对收取《产地检验证明》的同时，做到逐头检疫、检

查耳标和健康状况，检查无误、无异常情况后方可入场待宰。 

二、按照《生猪屠宰操作规程》和《生猪屠宰产品品质检验规程》

的规定进行生产和检验，对屠宰加工过程进行质量控制。 

三、按照《疾害动物和病害动物产品生物安全处理规程》的规定

进行无害化处理，对屠宰加工过程进行肉品安全控制。 

四、严格执行《生猪肉品销售管理制度》，对猪肉销售过程进行

控制。 

五、加强内部管理，落实岗位责任制，建立从生猪入场、屠宰加

工到销售全过程的猪肉质量安全控制、可追溯的资料台账记录体系。 

六、承担屠宰企业信息化管理和肉品可追溯体系所需相关信息的

报送责任。 不合格肉品召回制度 

一、严格按照《肉品卫生检验试行规程》及相关规定，对检验中



发现不合格的劣质肉品（含种公、母猪及晚阉猪），坚决制止出场、

上市，并监督其按照国家有关规定进行无害化处理。 

二、在检验合格的肉品上加盖肉品品质检验合格印章，出具肉品

品质检验合格证明，并对检验结果及出具的《肉品品质检验合格证明》

负责。 

三、实行不合格肉品召回制度，召回的肉品按规定进行无害化处

理。 

四、对不合格肉品的受害者，按有关规定处理。 

五、对召回的肉品进行化验，分析原因，对造成不合格肉品的相

关责任人进行处理。 屠宰场卫生消毒工作制度 

一、有卫生部门核发的、有效的《卫生许可证》。 

二、必须建立卫生责任制，实行卫生区包干，责任落实到人。 

三、有必要的冲洗和消毒设备，按规定及时冲洗、消毒，并有

15——30 日的消毒药品库存。 

四、进场生猪，在进入待宰栏之前要按规定进行消毒，卸猪车辆

必须经消毒后方可离场。 

五、屠宰车间应备防蝇、防蚊、防鼠设备，不得使用药物灭害。 

六、屠宰加工场地和屠宰工具做到宰前、宰后各消毒一次。 

七、屠宰或检疫检验过程中，如所用工具（刀、钩等）触及带病

菌的屠体或病变组织时应将工具彻底消毒后再继续使用。 

八、保持场内清洁卫生，无污水、血渍、污物积聚。 

九、发生疫情时的消毒，按相关疫情处理规定执行。 

十、严格按照国家有关规定进行污水处理，严禁污水直接外排。 

屠宰场证章管理制度 

一、屠宰场证章是指生猪定点标志牌、动物防疫合格证、营业执

照、卫生许可证、检验合格验讫印章、肉品品质检验验讫印章、无害

化处理印章以及肉品品质检验合格证、动物卫生监督执法证、肉品品

质检验人员资格证等。 

二、坚持“一厂一牌”，定点屠宰场标志牌应悬挂在企业门前显

著位置。 



三、实行一猪两证两印，出场生猪必须动物防疫合格证、肉品品

质检验合格证、检疫合格验讫印章、肉品品质检验验讫印章齐全。 

四、生猪屠宰技术人员和肉品品质检验人员必须经过培训取得资

格证书，凭证屠宰和检验 

五、加强证章使用管理，实行专人负责、专人保管。不得伪造、

涂改、买卖、租用、转借证章。验讫印章要保持清洁，保证正常使用；

发现印章有损坏的，及时向有关部门报告。 

六、屠宰场证章必须齐全有效，应当在资质证书有效期期满前 3

个月内向原发证机关提出换证。 

第 4 篇：屠宰工岗位职责 

屠宰工岗位职责 

一、屠宰工必须按规定经培训考核合格持证上岗。操作期间，必

须穿工作服、工作鞋、带工作帽，并做到勤换、勤洗、勤消毒。 

二、屠宰工必须持有效的健康证明，无人畜共患的传染性疾病。 

三、屠宰生猪必须凭准宰证方可屠宰，并按《生猪屠宰操作规程》、

《生猪屠宰良好操作规范》等屠宰加工工艺流程操作。 

四、生猪刺杀放血不得刺破心脏，不得使猪呛膈、淤血。掌握浸

烫温度和时间，脱毛干净，开膛净腔不得刺破内脏，在屠宰过程中生

猪产品不得落地。五、屠宰过程中发现所宰生猪有异常情况，必须立

即向检疫检验人员及肉品品质检验人员报告，并协同处理。 

六、加工工具、用具等器件，必须有专人保管，用后及时清洗、

消毒，按规定存放。 肉品品质检验员工作职责 

一、肉品品质检验人员必须经培训考试合格，持证上岗。品质检

验员负责肉品及其产品的检验工作，肉品品质检验必须与生猪屠宰同

步进行，二、肉品品质检验人员对肉品检验的部位、方法、和处理办

法必须严格按照《肉品卫生检验试行规程》、《生猪屠宰产品品质检

验规程》及相关规定进行实施。 三、肉品品质检验的内容严格按照相

关规定执行。 

四、对检验中发现不合格的劣质肉品（含种公、母猪及晚阉猪），

坚决制止上市，并监督其按照国家有关规定进行无害化处理。实现病



100% ，出场肉品检验合格率 100% 。 

五、如实做好检验登记工作，在检验合格的肉品上加盖肉品品质

检验合格印章，出具《肉品品质检验合格证明》，并对检验结果及出

具的《肉品品质检验合格证明》负责。 屠宰场食品安全工作制度 

一、屠宰场场长负责屠宰场的食品安全工作，是本场肉品质量安

全第一责任人。 二、经常组织员工学习，并认真贯彻执行《生猪屠宰

管理条例》、《动物防疫法》、《食品卫生法》、《环境保护法》、

《江苏省生猪屠宰管理办法》以及其它相关法律法规和规章的规定，

制定完善本单位的各项规章制度，并落实责任人，保证全场生产规范

运行，保证出场肉品品质。 

三、严格执行索票索证制度、检验检疫规程，加强对生猪入场的

管理，认真开展生猪屠宰的检疫检验工作，不合格猪源不得入场。 

四、严格出场肉品品质的管理工作，落实专人负责，实施对肉品

品质的全程检验，确保出场肉品安全放心，五、实行不合格肉品召回

制度，召回的肉品按规定进行无害化处理。 六、实行严格的消毒和卫

生管理制度，落实专人负责，确保消毒工作到位和屠宰场的环境卫生。 

七、强化企业社会责任，公开向社会承诺；没有检疫证章、耳标

等合法标志的生猪不得入场屠宰，检疫检验不合格、未加盖检疫检验

证章的肉品不出场销售，有害肉品实行无害化处理，不屠宰公（母）

种猪、注水猪、病死猪，不屠宰明知有化学物质残留等不符合农产品

质量安全标准的生猪。 

八、承担屠宰企业信息化管理和肉品可追溯体系所需相关信息的

报送责任。发现未经检疫或来源信息不完全的生猪，有义务及时报当

地动检部门处理。服从生猪屠宰相关职能部门及食品安全委员会的监

督管理，积极完成相关部门交给的工作任务。生猪进场验收制度 一、

严格执行索票索证制度，没有检疫证章、耳标等合法标志的生猪不得

进场。二、驻场检疫人员要认真做好宰前检疫检验工作，对进场生猪

严格执行索证索票制度，在认真核对收取《产地检疫证明》的同时，

做到逐头检疫、检查耳标和健康状况，按规定做好“瘦肉精”等药物

残留的抽检工作，检查无误、无异常情况后方可进场屠宰。三、屠宰
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