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1.净料率的高低，直接决定着（）的高低。净料率越高，( A )越低。 [单选题] *

A.产品成本(正确答案)

B.费用

C.利润

D.税收

2.成本核算的目的是提高企业的（） [单选题] *

A.成本管理

B.成本核算

C.经济效益(正确答案)

D.管理水平

3.精确地计算饮食产品的单位成本和（）是成本核算的核心 [单选题] *

A.总成本(正确答案)

B.成本

C.单位成本

D.直接成本

4.净料率对净料成本的影响很大,净料率越高成本越（）。 [单选题] *

A.高

B.低(正确答案)



C.不变

D.不一定

5.影响净料率高低的因素除了受季节产地和原料规格外，还有（）。 [单选题] *

A.净料单位成本

B.毛料单价

C.净料加工水平(正确答案)

D.净重

6.同一规格、质量的原料，由于加工技术的不同，原料的出材率 （） [单选题] *

A.相同

B.不变

C.一定减少

D.不一定相同(正确答案)

7.某厨房购土豆,加工净料率70%,则损耗率为（）。 [单选题] *

A.70%

B.30%(正确答案)

C.50%

D.60%

8.净料重量与毛料重量之比（）。 [单选题] *

A.小于1(正确答案)

B.大于1

C.等于1
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