
  
 

关于 

食堂托管方案 

恭敬的学校领导，为了对学校食堂加强管理，进一步改善师生就 

餐的实际情况，本公司结合对贵学校的实际情况及学校的实际要求， 

特拟定以下经营管理方案，敬请参阅： 

 

 

通过同贵学校的初步接触商议，本公司有以下托管合作意向： 

本人愿托管经营贵学校食堂： 

合作期限为___年，合同期满后同等条件优先继续合作； 

具体工作安排如下： 

 

根据学校的实际情况我公司投资设备如下：双门蒸饭柜二台双头 

双尾电磁炒炉四台单头电磁大炒炉一台调料拼台四台双通道工作台两 

台保温挪移汤饭桶___台双层工作台___台平台雪柜___台 

1 四门冷柜___台展示保鲜柜___台四层菜架___台两层配菜架___ 台

双星盆池___台保洁柜___台消毒柜___台挂墙单星洗手池 ___台土豆 去皮

机___台肉类绞切两用机 ___台切菜机___台切片切丝机___台绞肉 机___台

豆浆机___台双门发酵箱___台和面机___台多功能搅拌机___台 电饼铛___

台烫粉炉___台不锈钢地架___台收残工作台___台收碗车___ 台油烟净化

器 



  

  

  

 

 

 

                    

 

 

根据学校和当地特色伙食标准菜谱安排如下：早餐：各种粥类、 

豆浆、稀饭等；面食类馒头、花卷、包子等 

  

 

 

。工作人员在工作时必须将工衣、工帽穿戴整齐。

工 作服除起着劳动保护的作用外，还应素雅，穿着慷慨。头发要保持

清 洁、发型和长发不得影响工作和卫生为标准。女性工作人员不可以

化 妆和佩戴首饰；工作服要保持清洁卫生，勤洗勤换并做到专人专用。 

离开岗位应及时换下工作服。 

2、男工作人员严禁留长发、胡子、长指甲；女工作人员头发

盘 在工作帽内为宜，严禁留长指甲及涂指甲油。 
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 。向供货商索取食品的相关许可证、  qs 

认证证书、商标证明、进货___等证明材料，采用扫描、拍照、数据交 

换、电子表格等科技手段建立供货商档案备查。 

 

  

 



  

 

 

    

 

 。食品要离墙离地，按入库的先 

后次序、生产日期、分类、分架、生熟分开、摆放整齐、挂牌存放。 

严禁存放变质、有臭味、污染不洁或者超过保存期的食品。 

 

  

  

  

  

  

 

  



  

 。不得把直接入 

口的食品堆放在空中或者与需要加工的食品原料和加工半成品混放在

一 起，防止直接入口的食品受到污染。 

 

 。销售人员要按照食品标签标 

示的警示标志、警示说明或者注重事项的要求销售预包装食品，确保 

食品质量合格和食品安全。 
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食源性感染病是当前世界上不断增多的公共卫生问题之一。近几 

十年内不断发生的食源性细菌感染病，主要有霍 

8 乱弧菌、志贺痢疾杆菌、沙门菌、弯曲菌、致病大肠杆菌    

o157 ：h7 和利斯特菌等引起。我公司是为了最大限度减少食源性感

染 病的发生，主要有以下控制措施： 

  。饭堂内所使用的动物性食品原料在采购

时 必须索取相关的检验检疫合格证，并查看相关合格标记，质量检验

员 根据“动物性食品的检验标准”进行严格的再次检验。 
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。 

 

建议贵厂___一个“伙食质量监督小组”，我公司派专业的餐饮管 理

专家对“伙食质量监督小组”进行定期培训，由小组成员随机对我 饭堂

的食物原料、加工过程及出品进行质量抽查，我公司的饭堂经理 



伙食质量监督小组”沟通，以及时有效的解决问题，并在饭 堂

大堂内设专职客户专员并设臵意见箱。 

 

食品卫生___普通是指发生食物中毒或者其他食源性疾患事故和重 

大食品污染事故。为了增强从业人员的食品卫生与法律意识，强化食 

品卫生监督管理，预防食物中毒和食品污染事故的发生，维护师生身 

体健康，以及此类___发生后，能有效地采了取紧急措施并迅速进行妥 

善处理，最大限度减少危害程度和降低损失，确保学校全体师生的身 

体健康，结合学校的实际情况，制定了食品卫生 ___的预防及处理预 

案。具体内容如下： 

15 成立食品卫生___的预防及处理领导小组切实加强___领导，对 

食品卫生___的预防应常抓不懈，建立领导机构，做好 ___预防及应急 

处理准备，组建食品卫生___的预防及处理领导小组。 

组长：副组长：成员： 

食品卫生___的积极预防亚广餐饮管理有限公司坚持“规范管理， 

科学配餐，安全第一，预防为主”的工作方针，重视食品卫生安全的 

防控工作，做到食品卫生安全无小事，始终把食品卫生安全放在第一 

位，切实加强食品卫生安全工作的监督管理，制定加强食品卫生安全 

的保障措施，做到防患于未然。 

大力宣传《___食品卫生法》、及食品卫生“五〃四”制等有关发 律

法规，搞好食品卫生知识的宣传工作，提高食堂从业人员卫生法制 意

识及自我保护能力。 



管理机构和___机构， ___从业人员认真学习并催促落实，协同学校有 

关职能部门加强对第一食堂服务人员的食品卫生安全教育。 

 

 

 

  

 

 。配备足 

够的照明、通风、排烟装臵和有效的防蝇、防尘、防鼠设施，以及污 

水排放和符合卫生要求存放废物的设施和设备。 
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以上内容仅为本文档的试下载部分，为可阅读页数的一半内容。如

要下载或阅读全文，请访问：https://d.book118.com/08601002300

2010240
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