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前  言

  本文件按照GB/T1.1—2020《标准化工作导则 第1部分:标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。
本文件代替 GB/T21126—2007《小麦粉与大米粉及其制品中甲醛次硫酸氢钠含量的测定》,与

GB/T21126—2007相比,除结构调整和编辑性改动外,主要技术变化如下:

a) 增加了术语和定义(见第3章);

b) 更改了溶液配制用水的要求(见第5章,2007年版的第4章);

c) 更改了甲醛标准中间液的配制规定和保存要求(见5.4.1,2007年版的4.2);

d) 更改了仪器的种类(见6.2、6.3、6.5、6.6、6.7、6.9、6.12和6.13,2007年版的5.2、5.3、5.5和5.9);

e) 增加了试样制备方法(见7.1);

f) 更改了甲醛衍生物萃取分离方法(见7.2,2007年版的6.3);

g) 增加了色谱柱填料粒度、柱温和进样量参考条件(见7.3.1、7.3.2和7.3.6);

h) 更改了检测波长(见7.3.5,2007年版的6.1);

i) 更改了结果计算公式(见第8章,2007年版的第7章);

j) 更改了精密度(见第10章,2007年版的第9章);

k) 更改了方法的检出限(见第11章,2007年版的第1章);

l) 增加了方法的定量限(见第11章)。
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小麦粉与大米粉及其制品中甲醛次硫酸

氢钠含量的测定

1 范围

本文件描述了小麦粉与大米粉及其制品中甲醛次硫酸氢钠含量的高效液相色谱测定方法。
本文件适用于小麦粉、大米粉以及馒头、生干面制品、生湿面制品、发酵面制品、米粉制品中残留

甲醛及甲醛次硫酸氢钠含量的测定。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中,注日期的引用文

件,仅该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于

本文件。

GB/T6682 分析实验室用水规格和试验方法

3 术语和定义

本文件没有需要界定的术语和定义。

4 原理

在酸性溶液中,甲醛次硫酸氢钠分解释放出甲醛,甲醛用水提取后与2,4-二硝基苯肼反应,生成黄

色的2,4-二硝基苯腙,用正己烷萃取,经高效液相色谱仪分离,在紫外波长下检测,根据保留时间定性,
外标法定量。

5 试剂和材料

除非另有说明,本方法所用试剂均为分析纯,水为符合GB/T6682规定的一级水。

5.1 试剂

5.1.1 正己烷(C6H14):色谱纯。

5.1.2 乙腈(C2H3N):色谱纯。

5.1.3 磷酸(H3PO4)。

5.1.4 十二水合磷酸氢二钠(Na2HPO4·12H2O)。

5.1.5 2,4-二硝基苯肼(C6H6N4O4)。

5.1.6 氯化钠(NaCl)。

5.1.7 盐酸(HCl)。

5.1.8 无水乙醇(C2H6O)。
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