
宴会设计[五篇模版] 

第一篇：宴会设计 

婚宴设计 

一、主题：浪漫、圣洁、时尚 

主色：白色，米黄，粉色 

二、会场设计： 

（一）迎宾牌： 在电梯、楼梯位置摆放迎宾牌，迎宾牌上标明 新

人名字及照片，方便宾客入席。 

（二）迎宾台：迎宾台需摆放在宴会厅入口，摆放喜烟喜糖 

（三）会场布置： 

1、在会场中央由婚庆公司搭建长台，上铺红色台布，该长台首端

连接舞台，末端与宴会厅大门呈 90 度，然后在门口到长台中央铺红地

毯。长台俩边放俩个台阶，方便客人走动。在长台末端搭建以鲜花为

主的花房。 

2、舞台背景以白、粉、米黄三色为主，凸显圣洁，浪漫的气氛。

舞台上摆放一张香槟台，上面放置蛋糕，蜡烛，香槟等。 

3、餐桌使用白色底布，米黄色台布，红色口布（口布叠皇冠型）。

转盘中央放置酒水，并把桌号牌放在靠近过道一侧，便于宾客入坐。

椅套也用米黄色，并绑紫色丝带，凸显高雅气质。 

4、四周落台用粉色桌布，粉色围裙。摆放好宴会中需要用到的物

品，如：骨碟、碗筷、茶杯、开瓶器等。 

用餐标准：4199 元/桌 

菜肴设计：十位冷蝶 相伴永久 

共携白首 红袍加身 

祥龙过海 吉庆有余 情深意浓 珠联璧合成双成对 鸾凤和鸣 

佳偶天成 早定良缘 

一往情深 金枝玉叶 

合家欢聚 福禄添喜 

鹊度银湖 美点双辉 
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时令水果 

婚礼流程： 

18：00 婚礼开始。音乐起，司仪作开场白 

灯光调暗，新郎步入会场，新娘在门口等待 

新娘在父亲的陪同下，缓缓步入会场 

新郎为新娘朗诵一首情诗（播放《今天你要嫁给我》）新郎到花

门迎接新娘。孩童在前面撒花瓣。二位新人到舞台。 

灯光调亮，新娘父亲为他们证婚，宣读证婚词 

新人交换钻戒，新郎亲吻新娘（舞台两侧燃放冷焰火）。二人切

蛋糕，由服务员分发蛋糕。 

开香槟 18：45 新娘退场更换礼服。 

19：15 伴娘伴郎献歌一曲——《选择》 19：30 新娘入场，新娘

新郎敬酒。司仪开始玩游戏，送奖品。21：00 宴会结束。 

工商管理 094 2009010414 

张宇 

第二篇：宴会设计 

《休闲宴会设计与运营管理》16 课时理论课 

期末考试说明 

【考试形式】 

每人完成《宴会设计书》一份 【考试内容】 

自选宴会主题，自拟顾客需求，完成休闲宴会菜单设计、休闲宴

会台面设计、休闲宴会环境设计、休闲宴会流程设计、休闲宴会娱乐

项目设计这五项设计中的任一两项。【考试要求】 

1)宴会设计书要求包含：宴会设计背景、顾客需求特征分析、具

体设计内容、经费预算。 

2)在必要处需附上能生动形象展示设计内容的设计图片或照片。3)

上交打印稿或实物 【考试时间（设计书上交时间）】 2011 年 10 月

10 日 

《休闲宴会设计与运营管理》期末考试 

课 程 论 文 
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题 目 ×××宴会设计书——宴会××与××设计篇 

班 级 旅游管理 08×班 

姓 名 ××× 学 号 所在学院 现代服务业学院 上交时间 2011 年 10

月 10 日 

××宴会设计书 

——休闲宴会××与××设计篇 

一、宴会背景 

婴儿的降生，预示着一个人生命的开始。民间对小孩出生十分重

视，尤其是在小孩出生满一个月时，要“做满月”，亲朋好友要隆重

地庆贺一番。对于小孩子满月的风俗，各地都不一样： 

 在一些地方，孩子满月的那天，外婆家要送衣物、食品和彩线

(长寿线)扎成的装有钱币的红包，并挂红包于婴儿胸前，谓铜钿牌。娘

家给外孙买新衣、鞋帽、座椅、推车、摇篮等小儿用品，在小孩满月

的那天送去，叫送祝米。 

 亲戚朋友送红包或礼物祝贺，家内设祭享神祀祖，摆筵招待宾

客。在孩子满月酒时要吃红蛋，也叫吃满月蛋，这种喜宴和其他喜宴

不同，凡坐席吃酒的宾客东家都发四个煮熟染色的红鸡蛋，让大家带

回去做礼品。后来，也有的人家做满月将鸡蛋不煮熟，只将生鸡蛋染

上红色就行了。 

 婴儿要剃满月头，戴狗头帽，穿一口钟、虎头鞋，由长辈托着，

撑着凉伞，串街走巷兜一圈，邻人互抱相看，戏称兜圈的男孩寻老婆、

女孩寻老公等等。满月这天，婴儿多用公鹅头冠瘤开荤，意谓儿童跌

跤时会像鹅头一样昂起，不伤头面。 

 孩子做了满月，女儿要抱着孩子到娘家过门，外孙出生后第一

次随母亲到外婆家过门俗语叫“出窝”。孩子回家时，外婆还要给外

孙肩上搭花线，颈上挂银坠，以示祝愿外孙长命富贵。 

“做满月”一般在婴儿满月的那一天，但个别的也有将满月酒放

在小孩出生的“第三天”，称为“三朝”，这是因为从古以来“三”

是尊贵吉祥的象征。也有“做满月”放在新生儿出生的第十二天，称

为“十二朝”，因为十二表示最完美、最齐全。另有未满月而设宴庆
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贺的，叫“偷满月”。其用意是为不惊动天地，避免生辰的凶相，悄

悄庆贺一番，可见满月酒的举办，也有一番用心。 

二、顾客需求特征分析 

 要求场景布置的喜庆、温馨，放置鲜花、气球，以及宝宝的照片。

突出宝宝满月的主题。音乐欢快，最重要的是要让老人、小孩觉得愉

悦。 主持人能调动宴会气氛，应变能力强，活跃现场气氛  宴会的菜

要丰盛，要有长寿面，红酒、白酒不能少。 

二、宴会菜单设计 

因为各地习惯和季节不同,不宜用同一的菜单，这里只介绍浙江的

菜单。菜单一： 

红膏炝蟹、桂花香枣、香卤牛展、四大名菇、雪菜目鱼仔、香油

万年青、美味醉泥螺、烤大头菜、外婆醉鱼干、香芹干丝、冬茸凤脂

海皇羹、香酥油双味、生灼基围虾、广式蒸海石斑、葱油梭子蟹、蚝

油牛肉伴西兰花、招牌盐焗鸡、葱油海瓜子、荷芹脆爆花枝片、双椒

爆牛蛙、生炒时令蔬、土鸡菌王煲、主食一道（自选）、美点双辉

（灌汤小笼包/酒酿圆子）、合时水果盆 

菜单二： 

红膏炝蟹、芦荟杂果、香麻海蜇丝、苔菜腰果、广式烧鹅、冷拌

羊尾笋、奉蚶、甜酱小青瓜、香茜鱼肚丝、家乡烤菜、海参黄鱼羹、

豉油蒸龙虾、生灼基围虾、葱油青蟹、广式蒸十八枚、金牌乳鸽皇、

菜胆鲍汁白灵菇、干煸牛柳茶树菇、金银蒜粉丝蒸大贝、酱荷芹爆鱼

松、生炒时令蔬、筒骨煨萝卜、主食一道（自选）、美点双辉（灌汤

小笼包/酒酿圆子）、合时水果盆 

菜单三 

红膏炝蟹、盐水毛豆节、蒜香海蛰头、冷拌金针菇、口水鸡、四

鲜烤麸、美味辣螺酱、粟米万年青、草原牦牛肉、海蜒花生米、浓汤

酸菜象拔蚌、生灼基围虾、锦锈紫菜卷拼脆奶、葱油三门青蟹、广式

蒸海石斑、京式片皮鸭(二吃)、中式煎牛柳、脱脂黄鱼扣牛蛙、金银蒜

粉丝蒸大贝、生炒时令蔬、乳鸽煨野山菌、主食一道（自选）、美点

双辉（灌汤小笼包/水果圆子）、合时水果盆 
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三、宴会流程设计 

上半场仪式 

(一)宴会主人抱着满月宝宝在门口迎接客人。客人与主人打过招呼

后在宴会签到板上签字（签到板是宝宝满月照片做成的一张大海报）

(二)准备两套写有客人姓名的纸片，并折叠，放在 2 个锦袋中，供游戏

和抽奖使用(三)酒会开始，乐队演唱，放投影幕布和宝宝照片（静态）。 

(四)宝宝满月仪式：全场暗灯，开始播放宝宝录音，同时投影播放

宝宝从出生到满月的 VCR 。 

(五)灯光暗调，蜡烛点燃，司仪开场白，父母带宝宝上台切蛋糕，

庆祝宝宝满月(六)父母致感言辞。同时由司仪引导全场唱亲亲我的宝贝，

乐队伴奏并领唱。(七)取出准备好的印泥，让宝宝印手印、脚印，展示

留印。(八)父母共同举杯，宴席开始（全场亮灯）。 

下半场 酒会的同时进行互动节目 

• 1游戏：超级无敌大奶爸/超级男生 

司仪宣布游戏及其规则，由父母抽取节目参与客人，上台 

规则：抽出 3 位先生（未育小孩），共 3 组。宝宝的爸爸一组，4

人都把眼睛蒙上，需要完成穿衣服和包尿布，看哪一组最快最完整的

完成（或者规定时间为 3 分钟），就是第一名。道具：需要准备蒙眼

睛的布，娃娃和衣服等 乐队：演奏：欢快、活泼的曲目作为背景 

• 游戏：母子相认 

司仪宣布游戏及其规则，由父母抽取节目参与客人上台 

规则：找妈妈，找 3 组母子，均蒙眼，母站立伸手，小孩摸手确

定母亲 

道具：蒙眼睛的布 

乐队：演奏：欢快、活泼的曲目作为背景 司仪串词 

游戏结束，颁奖仪式 

超级男生奖品：参与者有哨子一个，获奖者巧克力一份 

母子相认奖品：参与小孩均有拼图一份，获奖者有书包（含若干

文或者奖励可以亲宝宝一下 

乐队：演奏：欢快、活泼的曲目作为背景 
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• 

具） 

放礼宾花 2 支 

• 抽奖，颁奖：由父母抽出两位幸运者，奖品为 2 个三角形的巧克

力棒 

父母答谢词 

扎破气球（或放礼宾花） 

宴席结束前，父母欢送宾客，分发小礼品 

五、经费预算 

宴会菜肴 摄像 照相 司仪 

背景墙、气球、鲜花、背景刻字、 

第三篇：寿宴宴会设计 

寿宴宴会设计 

P10 通信技术 刘** 一、开场仪式 1、19：28 大厅内灯光暗场，营

造盛宴开场前的氛围，播放《开场片头》 

宴会大厅 

2、主持人在音乐声中出场致开场白 

尊敬的各位嘉宾、各位亲朋好友：大家中午好！ 

您目光中的喜悦是今晚最温暖的歌声，您心坎儿里的祝福是今晚

最深情的旋律，在多彩的乐章中让我们共同打开一封温暖的家书，聆

听一段光阴的故事。这是一个最具普遍意义的幸福之家，妻贤子孝，

夫唱妇随，相濡以沫，举案齐眉，岁月在幸福的日子里总是最欢快的

流淌，容颜在每一刻喜悦的辰光中总是青春永驻，六十年对于一棵大

树来说是寒来暑往的六十个年轮，六十年对于一个家庭来说是相传薪

火的六十载冬春，六十年的悠悠岁月是一首感人的诗篇，六十年的风

雨人生是一幅多彩的画卷，此刻、当祝福绽放、当真情飞扬，有请今

天的寿星夫妇踏着春的乐章喜悦登场！-------------------音乐为《生

日歌》欢快版 

3、寿星登台（到台上后《生日歌》渐停）[爷爷、奶奶] 最美不过

夕阳红，温馨又从容。各位嘉宾、各位亲友，舞台上、这两位精神矍
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铄、容光焕发的老人，就是今天中午的寿星夫妇 

爷爷和 

奶奶，六十年的风雨人生他们将中华民族所有的传统美德集于一

身，勤劳能干、淳朴善良、严爱有加、宽厚待人，这一切伴随他们经

历了坎坷的岁月，更伴随他们迎来了今天幸福的生活。幸福的老人如

今是子孙满堂、幸福健康、身体倍棒、吃嘛嘛香。尽管两位老人额头

上的五线谱留下了岁月的痕迹，蕴涵的乐章依然是青春不老的旋律 

4、寿星夫妇点燃寿烛 

有请今天的主人点亮这舞台上象征着健康长寿、一生幸福、一帆

风顺的红烛，燃放你们心中事事如意的喜悦。--------------《生日歌》

舒缓版 

亲爱的朋友们，今天，我们耳边响起的这支熟悉的旋律，它会在

我们每个人心中欢乐传唱。在这温馨的日子，在这欢乐的时刻，生日

的烛光，将所有的祝福点亮；绚丽的光环，将生命的旋律咏唱。激情

燃烧的时刻，由衷的祝愿寿星夫妇身体永远健康、家庭美满吉祥、生

命灿烂辉煌！ 

5、寿星切蛋糕 

层蛋糕由亲情和爱心制作，寓意着寿星夫妻俩相濡以沫、相伴走

来的几十个春秋，它饱含着真情、饱含着祝福！ 

寿星夫妻俩共同为对方送上特殊礼物----亲热拥抱，感谢彼此数十

年来对对方的关心、呵护和照顾。 

6、寿星致答谢辞 

今天的宴会是名副其实的家宴，请到宴会现场的都是最亲密的亲

戚朋友，家有喜事，欢乐共享，有请寿星爷爷向向各位来宾表达此时

此刻全家人的欢乐之情、感激之意。 

7、儿女代表致辞----------------音乐 

父爱如山，坚厚朴实；母爱似海，温婉慈祥。父母，就是子女心

中的太阳，就是人生道路上的方向，是子女最温暖的臂膀；是他们养

育出了优秀的儿女。接下来请 

为父亲送上温情的祝福 
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8、孙辈代表致辞 

9、儿女辈和父母端上美酒、举杯共饮 

美酒飘香、高朋满堂。举杯吧亲朋，让我们为寿星祝寿，让美酒

醉在心头；举杯吧亲朋，让我们开怀畅饮，愿寿星健康、快乐、幸福

天长地久。----------------音乐 

二、歌娱助兴 

1、一家敬酒 

菜单 

冷菜 主盘：松鹤延年 

围碟：五子献寿(5种果仁镶盘) 

四海同庆(4种海鲜镶盘) 

玉侣仙班(芋艿鲜蘑) 

三星猴头(凉拌猴头菇) 

热菜 

儿孙满堂(鸽蛋扒鹿角菜) 

天伦之乐(鸡腰烧鹌鹑) 

长生不老(海参靠烹雪里蕻) 

洪福齐天(蟹黄油烧豆腐) 

罗汉大会(素全家福) 

五世祺昌(清蒸鲳鱼) 

彭祖献寿(茯苓野鸡羹) 

返老还童(金龟烧童子鸡) 

汤菜 

甘泉玉液(人参乳鸽炖盆) 

寿点 

佛手摩顶(佛手香酥) 

福寿锦长(伊府龙须面) 

寿果 

河南仙柿果上海北茫蟠桃 

寿烟 
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吉林人参烟 

湖北仙人掌菜 

寿茶 

湖南老君眉菜 

寿酒 

山东至宝三鞭酒 

[菜单简析] 

[这是一份典型的贺寿宴菜单，是庆贺宴的代表。整个宴会菜单围

绕一 个“寿”字做文章，宴会设计以“寿星”为中心进行，菜谱安排

也考虑到寿星 的爱好和需要。突出表现敬老爱幼、家庭和睦、享受天

伦之乐的宴饮主题。 

从菜肴结构和数量方面来看，设计者充分考虑到老人饮食应该少

而精 的特点，整个菜品数量较之婚宴、生日宴等要少。一般一彩碟应

配八冷碟，这里却只安排四冷碟(老人不宜多食冷食)，热菜也只有八道，

也比一般宴 会要少，汤只有一道，考虑到多数老人不喜欢甜食，所以

省了甜汤。老人 大多喜欢品茶，所以筵席上特地安排宴前、宴后两道

茶，而且品种各异，供 老人品鉴。 

在菜品选择方面，品种符合老年人的饮食需要。一般来说，老年

人喜 欢软烂、清淡、素雅、滋补的菜品。整个菜肴品味都比较清淡，

没有大甜、大 

酸、重麻、重辣的菜肴，适应老年人的口味。从菜肴质地来看，

大多是烧、烩、蒸、熬、扒、烤等烹调方法制作的菜肴，质地软嫩、

酥烂，受到大多数老 

人的欢迎。菜肴在选料上也充分考虑到了滋补功用，如：芋艿、

猴头、鸽蛋、鸡腰、鹌鹑、海参、茯苓、野鸡、金龟、人参、乳鸽等

原料，针对老年人中气虚 

弱、体倦乏力能起到滋肾益气、清利湿热、益阴补血等滋补疗效。 

菜单另一个特点，就是菜肴名称吉祥、文雅而又贴近主题。彩盘

“松鹤 延年”，一下子点出宴席主题——庆贺延年益寿。紧随其后，

“五子献 寿”、“玉侣仙班”、“长生不老”、“彭祖献寿”、“返
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老还童”、“福寿绵长”等菜 

均围绕“贺寿”而铺开。“四海同庆”、“子孙满堂”、“天伦

之乐”、“洪福齐 天”、“五世祺昌”、“罗汉大会”等，则表现了

家庭和睦、享受天伦之乐的美 好生活。我们从菜单的命名可以看出，

菜单设计者具有较高的文化素养和 丰富的文史知识。] 

2、文艺节目 

人生六十年，结婚十载，两位老人用他们的真情和善良造就了一

段英雄美人的佳话。他们不仅给社会奉献了青春、给子女送去了温暖，

更照亮了他们精彩的人生，照亮了子子孙孙辉煌的前程。如今已经到

了收获的季节，在孙子孙女们的眼中，爷爷永远是英明神武，奶奶永

远是青春亮丽、现在请你们接受孙子孙女捧送过来的祝福的鲜花，这

花中盛开着最芬芳的报答。 

人们常说：可怜天下父母心，唐代大诗人孟郊有一首诗写得好

“慈母手中线，游子身上衣，临行密密缝，意恐迟迟归---”，父母的

爱是天底下最伟大最无私的爱，从十月怀胎到咿呀学语，从寒窗苦读

到事业有成，每一步的成长，都离不开父母无微不至的关怀、谆谆教

导和精心培养，爸爸妈妈为了儿女付出了无数的心血和汗水。两位寿

星的各位子女及晚辈，我们应该深深地感受到，父母亲给予我们的，

不仅是生命和身体，还有纯净的心灵和伟大的理想；而这些，都是一

个人傲立于世的无价之宝，是不断前进、不懈奋斗、取之不尽、用之

不竭的力量和财富源泉。不论我们身处何方，不论走到天涯海角，在

我们的心中都要一如既往地充满着对父母亲的祝福和牵挂。不论你工

作多忙、离家多远、官有多大，都要记得常回家看看！ 

岁月可以将人的头发染白，但抹不掉父母亲之爱为我们留下的美

好。 

三、欢送宾客 

播放《同一首歌》、主持人结束语 

音乐 

1、开场音乐 

2、生日歌（欢快版）3、4、5、6、生日歌（抒情版）来宾上场
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音乐 举杯吧，朋友 同一首歌 

第四篇：一次宴会设计 

XX 地产集团庆功宴 

【2011 级旅游管理专业 李贺 

2011010796 】 

一、宴会概况 

XX 地产集团为了庆祝公司效益翻倍提升，特在 2015 年元旦在北

京一家四星级饭店内举办庆功宴。宴会主要邀请各董事、总监、各部

门经理、主管和业绩突出的员工共计 150 人。 

一、宴会用具 

（一）家具和布件类 

宴会家具和布件用品显示了宴会的性质和规格，因此在欣赏宴会

的时候可以从家具透露出宴会的信息。家具和布件配备的使用材质、

颜色搭配、价格高低等整体组合构成宴会的欣赏点。 

本次宴会家具采用实木材质，布件类整体采用棉和纤维材质。 

（二）餐具 

酒店餐具一般指在酒店进餐时使用的食具和器皿，品质高档，种

类繁多·按照材质可以分为陶瓷餐具、塑料餐具、不锈钢餐具、竹木餐

具、金银餐具、铜锡餐具、金漆餐具、石质餐具；按照用途可以分西

餐具、中餐具、酒具、茶具、咖啡具等。高品质的餐具能为酒店形象

提高一个档次。 

本次宴会采用中式餐具，包括红酒杯、白酒杯、水杯、餐碟、一

只勺子、一副筷子、一块湿巾和汤碗用具。 

二、宴会场景 

一场宴会成功与否，重要的还和宴会氛围是否浓烈、客人情绪是

否高涨有关系，所以宴会通过色彩的运用、灯光的调节、背景音乐的

选择和邀请乐团助兴来营造宴会氛围，这些都是宴会欣赏的点点面面。 

本次宴会采用暖色灯饰，烘托和谐、温暖、轻松、欢快的氛围，

并采用一大探照灯提供舞台演讲和表演特殊用途。 

三、宴会酒品和菜单 
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（一）酒水 

1、酒水概述 

酒水的主要功能，是在用餐时开胃助兴。然而欲使酒水正确的发

挥这一作用，就必须懂得酒菜搭配之道。唯有如此，二者才会相得益

彰。正式的中餐宴会通常要上白酒与葡萄酒这两种酒。因为饮食习惯

方面的原因，中餐宴请中上桌的葡萄酒多半是红 

XX 地产集团庆功宴设计 

葡萄酒，而且一般都是甜红葡萄酒。先用红葡萄酒，是因为红色

充满喜气，而选用甜红葡萄酒，则是因为不少人对口感不甜、微酸的

干红葡萄酒不太认同。通常在这位用餐者面前餐桌桌面的正前方，排

列着大小不等的三只杯子，自左而右，它们依次分别是白酒杯、葡萄

酒杯、水杯。具体来讲，在搭配菜肴方面，中餐所选的酒水讲究不多。

爱喝什么酒就可以喝什么酒，想什么时候喝酒亦可完全自便。正规的

中餐宴会一般不上啤酒。在便餐、大排档中，它的身影方才更为多见。

客观地讲，以之搭配凉菜，效果要更好一些。 

世界上差不多每一个国家都饮酒，尽管各有各的饮酒习惯和饮酒

方式。但是中国的酒文化我认为是全世界最厉害的，随便一个什么话

题都可以与酒涉及到一起，喝酒的规矩那就是更多了，什么三中全会，

七上八下，重头再来。酒水与宴会的搭配酒水的档次要与宴会的菜品

档次保持一致，酒水的来源要与菜品的风格保持一致。宴会中慎用高

度酒，特别是有外国客人的时候，咱们习惯了喝高度酒，特别是领导

干部，都是酒精考验的好干部，但是老外却是基本上不喝高度酒的，

要喝也是加冰块和其他饮料勾兑之后再喝。饮用后不抑制人的食欲和

人体的消化功能，现在好多人得脂肪肝，愿意追究起来酒水饮酒无度，

啤酒肚也是为此。佐酒以佐为主，就是辅助，不能喧宾夺主，宴会还

是以菜为主，就只是助兴而已。 

2、酒水单 

啤酒：适量预备，看整体宾客酒量了；准备两到三箱，但不能上

桌，放在后面有专人看管，需要就找专人去要。 

红酒：一桌 1-2 瓶，建议放双数瓶，档次高一点的用长城、张裕、
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