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一、报  价  函 

机关食堂： 

经研究，我们决定参加 XXXX机关食堂对外托管项目的竞争性谈

判，并提交报价文件。为此，我方郑重声明以下诸点，并负法律责

任。 

1、我方提交的报价文件，正本一份，副本四份。 

2、如果我人的报价文件被接受，我们将履行报价文件中规定的

每一项要求，并按我们报价文件的承诺按期、按质、按量开展经营

活动。 

3、我们理解，最低报价不是成交的唯一条件，你们有选择成交

代供应商的权利。 

4、我方愿按《中华人民共和国合同法》履行自已的全部责任。 

5、我们同意按谈判文件规定交纳谈判保证金，遵守贵单位有关

采购的各项规定。 

6、若未成交，贵单位有权不做任何解除。 

7、我方的报价文件自递交报价文件之日起有效期为 30天。 

报价人：XXXX餐饮公司 

单位地址：XX省 XX市 XX区 

法定代表人：                 

电    话：                   

开户银行：                   

银行帐号：                   
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二、法定代表人授权委托书

本授权委托书声明，我 XX 系 XXXX餐饮公司 的法定代表人，

以本单位的名义参加 XXXX机关食堂对外托管项目。在竞争性谈判、

合同签订谈判过程中签署的一切文件和处理与之有关的一切事务，

我均予以承认。 

 

法定代表人：                

性别：      

年龄：     

职务：   总 经 理    

供应商：XXXX餐饮公司  

法定代表人：              

日    期：      年    月    日 
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三、报价一览表

 

 

早     餐 

稀饭有黑米粥、八宝粥、老厨蛋汤、疙瘩汤、南瓜粥、豆汁等 

主食有油条、棕子、鸡蛋、锅贴、馅饼、酱香饼、肉夹馍、

鸡蛋饼等，每天各保证 6 种以上稀饭和主食。并且每周花样

调换。 

中餐、晚餐可以分 5、6、7、8 元区 

5 元区 6 元区 7 元区 8 元区 

蒜苔炒肉 红烧鲅鱼 红烧鸡腿 红油肚丝 

目须肉 扬州狮子头 鱼香肉丝 椒盐鸡排 

爆炒甘兰 西红柿炒鸡蛋 风味茄子 爆炒有机菜花 

韭花豆腐 土豆丝 地三鲜 香菇扒油菜 

汤免费 汤免费 汤免费 汤免费 

馒头2个或米饭

一份，任选其一 

馒头2个或米饭

一份，任选其一 

馒头2个或米饭

一份，任选其一 

馒头2个或米饭

一份，任选其一 

加面食另收费，并保证每天中餐、晚餐不重样，每 15 天轮换 1 次， 

以上经营方式可实地考察 XX集团职工餐厅 

 

报价人名称：XXXX餐饮公司 

 

法定代表人：                

 

日      期：      年     月      日
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零点菜谱 

 

禽肉类 海鲜鱼类 青菜类 汤  类 

小抓鸡 65 元 高汤海参 25 元/只 风味茄子 10 元 西红柿蛋汤 6 元 

大盘鸡(579) 35 元 鲍鱼粥 20 元/碗 地三鲜 10 元 海鲜疙瘩汤 10 元 

宫爆鸡丁 16 元 瑞士扒鲜鱿 20 元 干煸米豆 8 元 紫菜蛋汤 6 元 

鱼香肉丝 18 元 串烧沙丁鱼 22 元 油淋娃娃菜 10 元 老式蛋汤 8 元 

黄瓜拌猪耳 16 元 串烧大虾 36 元 土豆丝 5 元 玉米羹 6 元 

西式鸡排 20 元 香辣鱿鱼 26 元 渣豆腐 6 元 老式粉条汤 12 元 

蚝油牛柳 28 元 蒜泥鲤鱼 26 元 白勺木耳 10 元 榨菜肉丝汤 8 元 

脆皮大肠 28 元 香辣鲤鱼 26 元 老醋花生 10 元   

腊炒排骨 36 元 炒河虾 28 元 老厨白菜 8 元   

茄汁里脊 28 元 蒜香鲈鱼 30 元 油淋菜芯 10 元   

南煎丸子 28 元 鱼头炖豆腐 28 元 爆炒菜花 10 元   

炸藕合 16 元 干烧黄花鱼 30 元 豆角炒茄子 12 元   

大肠炖豆腐 18 元 炸虾仁 30 元 清水豆腐 6 元   

美极肉片 26 元 海鲜蒸蛋 12 元 西红柿炒鸡蛋 8 元   

水煮肉片 22 元 海鲜小豆腐 18 元 香菇油菜 8 元   

椿香肉丝 28 元 温拌海螺 36 元 千页豆腐 10 元   

辣炒皮羊 32 元 海粟子炖豆腐 20 元 青椒豆腐条 8 元   

辣爆肚花 22 元 辣炒花蛤 10 元 沂蒙三丝 8 元   

芹香牛肚 26 元 鲑鱼养生粥 50 元 爆炒油麦菜 8 元   

毛血旺 28 元 炸黄季子鱼 16 元 海米小瓜 6 元   

干煸腰片 28 元 干炸刀鱼 15 元 青炒山药 8 元   

蒜苔腊肉 26 元 五香鲅鱼 15 元 爆炒甘兰 5 元   
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报价人名称：XXXX餐饮公司 

 

法定代表人：                

 

日      期：      年     月      日
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四、资质证明 
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五、商务条款偏离表

 

偏差内容 谈判文件要求 报价文件实际情况 其他说明 

无 
  

 

 

 

 

报价人名称：XXXX餐饮公司 

 

法定代表人：                

 

日      期：      年     月      日
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六、经营优势和业绩证明

经营优势 

我公司是一家大型的餐饮综合性服务企业，从 1998 年开始运营

至今，公司已拥有高校大型餐厅 2 座，中小型企业餐厅 10 余处，酒

店 2 座，快餐配送中心一处，总面积 5 万多平房，现有职工 367 名，

拥有雄厚的技术力量和先进的管理经营理念。我们是 XX省高校后勤

改革模范单位，全新的合作经营理念在全省作为先进典型给予了推

广；我们灵活多变的合作共赢的经营管理与多家单位进行合作，食

品卫生管理在 XX市评为诚信免检单位。 

食品安全 

按照 HACCP食品安全管理体系的要求，进行生产过程中的危害

分析识别，并确定关键限值，每日对蔬菜进行农药残留检测，严格

控制过程质量，SSOP、GMP规范制定《作业指导书》，设计有效的

质量监控体系，有效的筑造了公司的食品安全堡垒。 

环境卫生 

以 SO14001环境管理体系、OHSMS职业健康体系为管理基础，

进行科学规范的环境卫生管理，起到了强有力的保障。 

操作规范 

以良好操作规范（GMP）和良好卫生操作规程（SSOP）为管理准

则《作业指导书》的操作规程，建立公司的生产运行体系。 

人才队伍 
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凝聚食品界众多精英和高素质的管理人才，具有厨师资格证书

的 300 多人，公司管理人员大专学历占 80%。 

研发力量 

依托营养、卫生。食品等方面的专家为技术后盾，成立研发中

心，为国人的营养健康研制出更适合的产品。 

我公司真诚期待能与贵单位建立良好的合作伙伴关系，并在合

作共赢的基础上与贵单位开展更广泛的合作。我们凭借强有力的技

术管理力量、诚信创新的服务理念以及丰富的运营管理经验，有信

心为贵单位做出更好的服务，您们的满意就是我们的目标。 

 

 

报价人名称：XXXX餐饮公司 

 

法定代表人：           

 

日      期：      年     月     日 
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同类项目业绩一览表

 

委托单位 项目名称 工作内容 合同履约情况 

XX机械股份有限公司 员工餐厅 全托 100% 

XX大酒店 酒店管理 全托 100% 

XX 员工餐厅 全托 100% 

XX 员工餐厅 全托 100% 

XX煤业 员工餐厅 全托 100% 

XX卫生学校 学生餐厅 全托 100% 

XX有限公司 职工餐厅 全托 100% 

 

报价人名称：XXXX餐饮公司 

 

法定代表人：                

 

日      期：      年     月      日
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七、经营方案

尊敬的各位领导您好： 

我把关于承包贵单位职工食堂的具体工作实施细则及经营方

针、管理措施等，简要汇报如下： 

一、经营方针 

以服务职工为核心，靠优质的服务，靠不断翻新饭菜品种花样，

赢得荣誉；以实惠、卫生、可口，薄利多销为基本原则；听从贵单

位的管理，遵守各项法律、法规和规章制度，按《食品安全法》，

严格操作规程。保证让企业放心，让领导满意。 

二、管理措施 

1、严把进货关。坚持杜绝来路不明的各种货源进入食堂。做到

分工具体，责任明确，由专人负责进货，定点进货。不合格的菜、

肉、鱼、油、佐料等，坚决不采购。 

2、严把处理关。进入食堂的蔬菜，在细加工之前，一定要摘好

洗净，在干净的水池中清洗 3 遍以上，然后，转入干净的清水中浸

泡半个小时以上。在细加工之前，做到生熟食品分开，容器分开，

工作区分开，杜绝交叉感染。保证煮熟、煮烂，严格按照食品卫生

规定加工食品，保证让职工吃得放心，吃得舒心。 
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