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The design of flour mixing machine
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摘  要

 随着时代的进步，越来越多的机械开始取代人工劳动。人工和面和同样渐渐在被机械

取代，而这里我主要讲的就是和面机了。什么是后面机呢？简单的说就是让机器取代人去对

面料进行揉和。从本质上来说和面机是进行水和面粉的搅拌混合之后，人可以直接得

到揉好的面团。和面机的用途十分广泛，它既可以用于商家的面条加工去节省人

力加快效率，可以也用于家用节省时间并且为不会揉面的人提供了极大的方便。

在面团的筋度上人在揉面时是可以控制力度来做出不同筋度的面团，机器则可以

控制搅拌桨的速度以达到同样的效果。在这次设计里面，这种搅拌器工作的器械

搅拌装置无疑十分重要的部分，我这次设计选用的是双叶桨。此外就是容器了，

容器的大小决定了加工的效率，因为此次设计为家用类别的和面机，所以我把它

的容量设计为 10KG.我设计其目的是为了节省人工步骤以机器代替得到最后想

要的面团。他的机构并不复杂，大致上是由电机带动带轮转动，在经过一系列的

运动传递后带动搅拌器开始搅拌面团。并且为了方便取出加工好的面团，在搅拌

桨的停止方向始终是朝外的。在启动机器后电机带动搅拌桨将原料在容器里面不

断的翻转揉打循环往复，并且通过改变电机的转速来改变得到面团的筋度，最后

得到自己所期望的产品。

众所周知机械都是为了方便人得日常生活而去设计的，不同得机器为人们带

来了不同便利。有的人不会揉面，有人不会揉面或者不想花时间去揉面，所以发

明了和面机，不想话时间榨油的则会想着去发明榨油机。我此次设计的小型家用

和面机就是如此。在日渐繁忙的现代生活中，这内机器的出现可以解放我们为时

不多的闲暇时间去做自己想做的事情，从而在一定程度上提高了我们的生活的质

量和水平。
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