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油烟定义
油烟是油类未完全燃烧所产生的黑色物质。

油烟成分
油烟中含有多种有害物质，如颗粒物、非甲烷总烃、挥发性有机化合物

等。

油烟定义与成分



高温烹饪、食用油过热等因素导致油类不完

全燃烧。

产生原因

对人体健康造成危害，如引起呼吸系统疾病、

心血管疾病等；对环境造成污染，影响大气

质量和生态环境。

油烟危害

油烟产生原因及危害



相关法规与政策要求

政策要求

政府鼓励食堂等餐饮场所采

用先进的油烟净化技术，减

少油烟排放；同时，加强监

管和执法力度，确保法规得

到有效执行。

法规要求

国家制定了一系列关于油烟

排放的法规和标准，如《饮

食业油烟排放标准》等，要

求食堂等餐饮场所严格控制

油烟排放。
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