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发酵法氨基酸良好生产规范

1 范围

本标准规定了氨基酸生产企业的厂房及设施、设备、管理机构与人员、卫生管理、物料管理、菌种管

理、生产管理、质量管理的基本要求。
本标准适用于所有采用发酵法生产氨基酸的企业。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。

GB5749 生活饮用水卫生标准

GB14881 食品安全国家标准 食品企业通用卫生规范

GB50073 洁净厂房设计规范

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1
发酵法氨基酸 productionofaminoacidbyfermentationmethod
利用选育得到的能够过量合成某种氨基酸的微生物细胞,进行发酵获得目的氨基酸,并经过提取、

精制得到符合相应质量标准的目的氨基酸。

3.2
原始菌种 pimarycell
通过采用诱变或细胞工程或基因工程的手段选育得到,并经过充分鉴定用于发酵生产氨基酸的微

生物。

3.3
主菌种 mastercell
从研究或开发的原始菌种的菌种经传代、增殖后混成均质菌悬液,定量分装于冻存管,适当方法

保存。

3.4
工作菌种 workingcell
指从主菌种的菌种经传代、增殖后混成均质菌悬液,定量分装于冻存管,适当方法保存。

4 厂房及设施

4.1 选址

4.1.1 厂房的选址应当根据厂房及生产防护措施综合考虑,厂房所处的环境应当能够最大限度地降低

物料或产品遭受污染的风险。工厂不得设置于易遭受污染的区域。
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