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引言



研究背景与意义

生物胺和甲醛是海洋食品中常见
的有害物质，对人体健康具有潜

在威胁。

目前，针对海洋食品中生物胺和
甲醛的测定方法尚不成熟，存在

一定的局限性。

海洋食品在人们日常饮食中占有
重要地位，其安全性和卫生质量

备受关注。



研究目的与内容

研究内容

探讨生物胺和甲醛的产生机制及其影响因素。

建立可靠的检测方法并进行方法学验证。

研究目的：建立准确、高效、便捷的海洋食品中生物胺和甲醛

测定方法。

研究生物胺和甲醛在海洋食品中的分布与含量。

研发高效提取和纯化样品的前处理技术。
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研究方法与技术路线

01

研究方法：采用文献调研、实

验设计、实验实施和数据分析

等手段进行研究。 02

技术路线

03

收集不同种类海洋食品，对其

中的生物胺和甲醛进行初步筛

查。

04

根据初步筛查结果，选择代表

性样品进行深入分析，确定前

处理技术和检测方法。 05

采用优化后的方法对更多样品

进行测定，并对方法进行验证

和改进。 06

对研究结果进行总结与讨论，

提出相关建议和展望。
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海洋食品中生物胺的测定方法研
究



生物胺的种类
包括组胺、腐胺、精胺、亚精胺等，是次级代谢产物，在腐败过程中含量会升

高。

生物胺的危害
高浓度的生物胺可能对人体产生毒害作用，引发头痛、恶心、呕吐和腹泻等症

状。

生物胺的种类及危害
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酶联免疫吸附法

特异性强、灵敏度高，可用于快速检测。

生物胺测定方法概述

01

高效液相色谱法

可同时测定多种生物胺，但检测限较高。

02

气相色谱-质谱联用法

具有较高的灵敏度和分辨率，但需要经过衍生化处理。



提取方法
采用乙酸乙酯、甲醇或缓冲液等作为提取剂，进行超声波辅助提取或振摇提取。

净化方法

采用固相萃取、凝胶渗透色谱等方法对提取液进行净化处理，以去除杂质干扰。

样品前处理方法研究



适用于海产品（如鱼类、贝类、甲壳类等）中生物胺的测定。

应用领域

通过对比实验等方法验证方法的准确性、重复性、灵敏度等

指标，证明其可满足实际应用需求。

方法验证

测定方法的应用与验证
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海洋食品中甲醛的测定方法研究



VS

甲醛是一种常见的挥发性有机化合物，

常见于工业用途，包括粘合剂、涂料、

家具制造等。甲醛分为多种类型，包括

游离甲醛、结合甲醛和聚合甲醛。

甲醛的危害

长期接触低浓度的甲醛可能导致慢性呼吸

道疾病、月经紊乱、精子畸形和死亡。高

浓度的甲醛对眼睛、呼吸道和皮肤有强烈

的刺激作用，并可能导致头痛、恶心、呕

吐和呼吸困难等症状。

甲醛的种类

甲醛的种类及危害



甲醛测定的重要性
由于甲醛的毒性及其与人类健康的关系，准确测定食品中的甲醛含量对于保障公众健康具有重要意义。

常见的甲醛测定方法
包括分光光度法、气相色谱法、高效液相色谱法、电化学分析法等。这些方法各有优缺点，需要根据

具体样品和实验条件选择合适的方法。

甲醛测定方法概述



样品前处理方法研究

采集具有代表性的海洋食品样品，并采取适当的保存措施，以防止样品在运输和储存过程中受到污染或变质。

样品采集与保存

将样品进行粉碎、混合、过滤等处理，以制备成适合测定的溶液。同时，需要确保处理过程中不引入污染物或影

响测定结果的因素。

样品处理与制备
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