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01
包装材料概述



包装材料是指用于制造包装容器

和构成包装容器结构的物质，可

以分为天然包装材料和合成包装

材料。

定义

包装材料根据其来源和性质可以

分为纸质包装材料、塑料包装材

料、金属包装材料、玻璃包装材

料等。

分类

包装材料的定义与分类



包装材料可以保护产品免
受外界环境的影响，如湿
度、氧气、紫外线等，以
及防止碰撞和振动。

保护功能 方便使用 促进销售

包装材料可以提供方便的
开启、封闭和重复使用功
能，以及便于携带和存储。

包装材料可以美化产品，
提高产品的吸引力和竞争
力，促进销售。
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包装材料的主要功能



    

包装材料的发展趋势

环保化

随着环保意识的提高，可降解、可回

收再利用的包装材料越来越受到重视。

功能化

为了满足消费者对产品多样化和个性

化的需求，包装材料的功能也越来越

多样化。

智能化

随着物联网技术的发展，智能包装逐

渐兴起，可以通过标签、传感器等技

术实现产品追溯、防伪等功能。
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包装材料对食品安全的影

响



包装材料应符合国家和地
区的法律法规及标准，确
保其安全性。

符合法规标准

包装材料中不应含有有毒
有害物质，避免对食品造
成污染。

无毒无害

包装材料应具备耐热、耐
压的特性，以适应食品加
工和储存的需求。

耐热耐压

包装材料的安全性要求



密封性能
包装材料的密封性能要好，能够保证食品在储存和运输过程中不发
生泄漏。

抗菌性能
某些包装材料具有抗菌性能，能够抑制细菌等微生物的生长，延长
食品的保存期。

阻隔性能
包装材料应具有良好的阻隔性能，能够防止食品与外界环境中的
氧气、水蒸气、光线等接触，延长食品的保质期。

包装材料对食品保质期的影响
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保持食品口感

包装材料应能保持食品的口感和质地，避免食品在储存和运输

过程中发生变味、变硬等现象。

01

保护营养成分

包装材料应能够保护食品中的营养成分，避免其在储存和运输

过程中发生氧化、分解等损失。

02

避免光照

某些包装材料能够阻挡光线，避免食品中的维生素等营养成分

受到光线的破坏。

包装材料对食品营养成分的影响



包装材料应易于清洁和消毒，能够保证食品的卫
生安全。

易清洁消毒

包装材料应无异味，避免对食品的口感和品质造
成影响。

无异味

包装材料应符合环保要求，可回收再利用，减少
对环境的污染。

环保可回收

包装材料对食品卫生的影响
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常见包装材料的特性与选

择



总结词
纸包装材料是常见的包装材料之一，具有环保、可回收、成本低等优点。

详细描述
纸包装材料通常由纸浆、纸张、纸板等制成，具有良好的透气性、阻隔性能和

印刷适应性。在选择纸包装材料时，应考虑其强度、防水性、防潮性和美观度

等方面的因素。

纸包装材料



塑料包装材料具有轻便、防水、防潮、耐用等优点，但也存

在环境污染问题。

总结词

塑料包装材料通常由聚乙烯、聚丙烯、聚氯乙烯等合成树脂

制成，具有良好的阻隔性能、加工性能和透明度。在选择塑

料包装材料时，应考虑其环保性能、可回收性以及与内容物

的兼容性。

详细描述

塑料包装材料



金属包装材料

总结词

金属包装材料具有强度高、密封性好、

长期保存等优点，但成本较高。

详细描述

金属包装材料通常由铝、铁、不锈钢

等制成，具有良好的阻隔性能、耐腐

蚀性和美观度。在选择金属包装材料

时，应考虑其成本、重量以及与内容

物的兼容性。



以上内容仅为本文档的试下载部分，为可阅读页数的一半内容。如要下载或阅读全文，请访问：
https://d.book118.com/188122026007007003

https://d.book118.com/188122026007007003

