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投标承诺书

根据贵方                                                      职工食堂承包经营服务

项目的投标邀请，我方 作为投标人正 

式参加贵方组织的职工食堂承包经营项目，并进行投标。

我方己完全明白招标文件的所有条款要求，并重申以下几点：

(一)本投标文件的有效期自投标截止日至开标结束，如中标， 

有效期将延至合同终止日为止。

(二)  我方已详细研究了招标文件的所有内容，和所有已提供的 

参考资料以及有关附件并完全明白， 我方放弃在此方面提出含糊意见 

或误解的一切权利。

(三)  我方同意按照贵方可能提出的要求而提供与投标有关的任 

何其它数据或信息。

(四)我方如果中标，会按照贵方时间按时签订经营合同。

(五)  我方如果中标，将保证严格履行招标文件中的全部责任和 

义务。

投    标    人：

年        月        日
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投标声明书

本投标人                                           参加                                    职工

食堂经营项目的投标工作，特声明如下:

1、本投标人的经营项目及范围能满足招标人的要求，并对提供 

的材料等文件的真实性负责。

2 、本投标人具有承担招标项目的供应能力。

3 、本投标人对本项目所提供的服务承担全部的法律责任。

4、本投标人在本项目的投标过程中，保证持有独立、诚信、公 

正的立场，绝无串标、抬标等现象发生。

5、本投标人未向招标人及其员工或第三人，支付任何酬金或其 

它以便促成投标人中标的任何情形发生。

6、本声明书和各项内容均属实，如经招标人查实，发现有不属 

实的情况，招标人可视其情况终止本投标人的投标资格。



.

投    标    人：

年        月        日
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投标报价表

根据贵方职工食堂承包经营服务项目招标书中，关于“中标人组建的食堂应 

采用配餐加单锅烧炒模式经营”的要求，经研究上述招标文件的投标须知及其他 

有关文件后， 我方愿以如下配餐报价向招标方公示单餐单价所对应的配菜标准以

及提供单炒的项目清单及价格明细。

标准菜谱报价表(仅供参考，具体随时令季节变化)

早餐 中餐盒饭 晚餐盒饭 单炒

价格 配置   
包子 3 
鸡蛋 1

价格              配置 价格              配置 价格

3 元

3 元

配置

红烧肥肠 
红烧肥肠

3 元 3 元 3 元
3 元

3 元

3 元

3 元

红烧肥肠 
红烧肥肠 
红烧肥肠 
红烧肥肠

3 元 3 元 3 元 3 元

3 元

3 元

3 元

3 元

3 元

红烧肥肠 
红烧肥肠 
红烧肥肠 
红烧肥肠 
红烧肥肠 
红烧肥肠

3 元 3 元 3 元 红烧肥肠 
红烧肥肠 
红烧肥肠 
红烧肥肠 
红烧肥肠

面点、小咸菜、 

稀饭可提供几  

种以上供职工  

自选。

单炒类菜肴，基本保持在

面点、小咸菜、稀饭可提供几种以上供职工自    素  菜 5 元，     小荤及砂锅

选。        大荤以猪肉、牛肉、羊肉、鱼、鸡鸭等  类菜肴 8 -10 元，  大荤不超

食材为主。小荤以鸡蛋、猪肉丝、鸡肉丁之类 
为主。荤素菜均提供三到四种供职工自选，定 
期进行更换。

过 20 元  的价格，    仅收取 

成本及人工加工费。



.

投    标    单位：

投    标    人：

年        月        日
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公司情况一览表

单位名称

地

址

成    立    时

间

经营范围

员工人数

法人代表

注册资金

餐饮副食

食堂承包经营管理业绩

序

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

时    间 项目内容

职工餐饮

名      

称



.



.

合同金额       
其他情况
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从业人员情况表



.

发证时间    从事本工作时间

16

8

3

4

7

10

12

2

3

3

2

序       姓    名          职    位

号

1                            经理

2                            管理员

3                            财务

4                            采购员

5                            厨师

6                            厨师

1                            主食

2                            服务员

3                            服务员

4                            服务员

5                            服务员

持何种资格证件

中级厨师证

健康证

会计证

健康证

中级厨师证

中级厨师证

健康证

健康证

健康证

健康证

健康证
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投标人资格证明文件

一、投标人资格证明材料

健康证洗碗工6 5



.

1、卫生许可证(复印件)                                                                    

2、投标保证金交纳证明材料(银行下帐回单或收据)   (复印件)  

说明：以上投标人资格证明材料的复印件均要加盖投标人公章。

二、投标人认为需提供的其他证明材料

1 、食堂操作、加工制作上岗人员的卫生健康证明。   (提供 10 人以上)

2 、厨师人员的资格证书。

3、其他投标人认为需要提供的其他证明材料
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职工食堂经营管理方案

一、经营方针

以服务员工为核心，  靠优质服务和不断翻新饭菜品种花样赢得信誉。  以实惠、  卫 

生、可口为目的，力求达到科学配餐，营养配餐，提高膳食质量的原则。坚持预 



防为主，确保饮食安全。听从公司的管理，遵守各项法律、法规和规章制度，

按 国家《食品卫生法》严格执行操作规程。

二、人员配备及要求

1、厨师长负责制：厨师长 1 人，厨师 2 人，配菜工 2 人，面食人员2 人， 

服务员 4 人，洗碗工 1 人。

.
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管理人员：服务组长 1 人，库管 1 人，采购 1 人，经理 1 人。

2 、岗前对所有人员进行体检，然后按有关规定，定期和不定期体检。

3、对工作人员不断进行思想教育和安全教育，  不断提高岗位素质和能力。

三、食堂规章制度

1、食堂工作人员按规范程序招聘、录用 ,按时上、下班 ,坚守工作岗位 ,服从 

管理员安排,遇事要请假。无故迟到、矿工按公司考勤制度实施 ,病、事假扣除当 

天工资(请假应事先向经理申请)。

2、树立全心全意为员工服务的思想 ,讲究职业道德。文明服务 ,态度和蔼 ,主 

动热情,礼貌待人,热爱本职,认真负责。

3、  养成良好的工作习惯,各种厨具、 餐具要固定放臵,使用完毕后及时放回原 

处,各种物品不随处乱放。

4、爱护公物。使用锅炉、压面机等械具要严格遵守操作规程,清洗餐具、厨 

具要细心细致。

5、食堂管理员、值日保安、厨师长要把好采购品质量关和成本关。严禁腐 

烂、变质食物进入公司;经理要做到物品进出帐目清楚,程序分明;厨师长要不断钻 



.

研业务,多动脑筋,做到饭熟菜香,味美可口，并根据季节及饭菜特点、准备

足够的 饭菜,一方面使饭菜浪费度降低到最小,又不会使饭菜不够吃。

6 、做好食堂安全工作，制定食堂设备安全操作规定。

以上内容仅为本文档的试下载部分，为可阅读页数的一半内容。如要下载或阅读全文，请访问

：https://d.book118.com/208056053050006074

https://d.book118.com/208056053050006074

