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引 言

JJF 1071《国家计量校准规范编写规则》、 JJF 1001《通用计量术语及定义》 和

JJF 1059. 1《测量不确定度评定与表示》 共同构成支撑本规范制定工作的基础性系列

规范。

本规范校准方法及计量特性等主要参考了GB 2716—2018《食品安全国家标准 植

物油》、GB 5009. 202—2016《食品安全国家标准 食用油中极性组分（PC）的测定》 的

要求编制。

本规范为首次发布。
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1

食用油品质检测仪校准规范

1 范围

本规范适用于电容法 （介电常数法） 食用油品质检测仪的校准。

2 引用文件

本规范引用了下列文件：

GB 2716—2018 食品安全国家标准 植物油

GB 5009. 202—2016 食品安全国家标准 食用油中极性组分 （PC） 的测定

凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本规范；凡是不注日期的引用文

件，其最新版本 （包括所有的修订单） 适用于本规范。

3 术语

GB 2716—2018、GB 5009. 202—2016中界定的及以下术语和定义适用于本规范。

3. 1 食用油极性组分 polar component in edible oil
食用油在煎炸过程中产生的比甘油三酸酯极性更大的一些化合物，是甘油三酸酯

的热氧化产物 （含有酮基、羟基、过氧化氢基和羰基的甘油三酸酯）、热聚合产物、热

氧化聚合产物和水解产物 （游离脂肪酸、一酸甘油酯和二酸甘油酯） 的总称。

4 概述

极性组分占油脂的质量比值为食用油极性组分含量值。食用油品质检测仪利用食

用油介电常数 （即电容常数） 随极性组分含量变化的原理实现极性测量。极性组分含

量影响食用油的介电常数，即煎炸时间越长，极性组分含量越大，其介电常数越大，

介电常数的变化与极性组分总含量的变化一致。

食用油品质检测仪由电容传感器、温度传感器、微处理器、显示器组成，其结构

框图见图 1。
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图 1 食用油品质检测仪结构框图

5 计量特性

食用油品质检测仪的主要计量特性指标见表 1。




