
2024年四级农业技术员考试题库及答案1 

 

 

1． 社会主义道德体系把（）作为社会主义道德的基本要求。 

A.三从。 

B.四德。 

C.五爱。(正确答案) 

D.八项规定。 

 

 

2． 酚酶在pH为（）时活性最大。 

A.4～5。 

B.5～6。 

C.6～7。(正确答案) 

D.7。 

 

 

3． 植物主要是通过（）来进行水分调节的。 

A.光合作用和吸收作用。 

B.呼吸作用和光合作用。 

C.呼吸作用和蒸腾作用。 

D.吸收作用和蒸腾作用。(正确答案) 

 

 

4． 稻谷适宜加工的水分含量为（）。 



A.14%。(正确答案) 

B.18%。 

C.24%。 

D.28%。 

 

 

5． 

（），是我国社会主义现代化国家的建设目标，也是从价值目标层面对社会主义核

心价值观基本理念的凝练，在社会主义核心价值观中居于最高层次，对其他层次的

价值理念具有统领作用。 

A.富强、民主、文明、和谐。(正确答案) 

B.自由、平等、公正、法治。 

C.爱国、敬业、诚信、友善。 

D.创新、协调、绿色、开放。 

 

 

6． 对贮粮安全影响最大的霉菌是（）。 

A.毛霉。 

B.青霉。 

C.曲霉。(正确答案) 

D.根霉。 

 

 

7． 豌豆的分级方法是（）。 

A.成熟度分级。(正确答案) 



B.手工分级。 

C.大小分级。 

D.机械分级。 

 

 

8． 

社会主义道德区别和优越于其他社会形态道德的显著标志是，社会主义道德建设以

（）。 

A.为人民服务为核心。(正确答案) 

B.为个人求享乐为核心。 

C.为家庭求温饱为核心。 

D.为多数人谋福利为核心。 

 

 

9． 在淀粉贮藏中哪一种化学组成越低越好（）？ 

A.脂肪。(正确答案) 

B.水溶性戊聚糖。 

C.淀粉。 

D.蛋白质。 

 

 

10． 玉米安全贮藏，要求入仓时玉米籽粒含水量应低于（）。 

A.13%。(正确答案) 

B.16%。 

C.18%。 



D.20%。 

 

 

11． 干燥中容易被排除的是（）。 

A.游离水。(正确答案) 

B.胶体结合水。 

C.化合水。 

D.水。 

 

 

12． 下列材料中不是腐乳辅料的是（）。 

A.食盐。 

B.大豆。(正确答案) 

C.黄酒。 

D.面曲。 

 

 

13． 稻谷、小麦、玉米等谷物中含量最多的化学成分为（）。 

A.淀粉。(正确答案) 

B.蛋白质。 

C.油脂。 

D.粗纤维。 

 

 

14． 甜玉米在常温下存放时间太长，蔗糖会转化为（），影响使用品质。 



A.蛋白质。 

B.果糖。 

C.淀粉。(正确答案) 

D.油脂。 

 

 

15． 稻谷去壳后的果实称为（）。 

A.精米。 

B.初米。 

C.糙米。(正确答案) 

D.腹白。 

 

 

16． （）是社会主义职业道德的核心思想。 

A.遵纪守法。 

B.爱国主义。 

C.集体主义。 

D.为人民服务。(正确答案) 

 

 

17． 大多数腐败菌适宜在水分活度（）以上生长。 

A.0.6。 

B.0.7。 

C.0.8。 

D.0.9。(正确答案) 



 

 

18． 生态学是生物科学的一个分支，是研究（）与环境相互关系的科学。 

A.植物。 

B.动物。 

C.生物。(正确答案) 

D.微生物。 

 

 

19． 玉米安全贮藏，要求粮温不超过（）摄氏度。 

A.35。 

B.33。 

C.32。 

D.30。(正确答案) 

 

 

20． 农业生态系统是一种较大程度上受到人为干预的（）生态系统。 

A.自然。 

B.半自然。(正确答案) 

C.陆地。 

D.人工。 

 

 

21． 下列不是马铃薯全粉特点的是（）。 

A.风味好。 



B.营养全面。 

C.蛋白质含量高。(正确答案) 

D.易储存。 

 

 

22． 甘薯贮藏环境通气不良，会引起薯块的缺氧呼吸而产生（）。 

A.淀粉。 

B.蛋白质。 

C.蔗糖。 

D.酒精。(正确答案) 

 

 

23． 生态系统包括生物组分和（）组分两大部分。 

A.地球环境。 

B.生命环境。 

C.有机环境。 

D.无机环境。(正确答案) 

 

 

24． 下列大豆制品中为发酵都制品的是（）。 

A.豆腐。 

B.豆浆。 

C.臭豆腐。(正确答案) 

D.豆芽。 

 



 

25． 

通过风力、水流自然传入以及鸟类等动物传播杂草种子等，是（）的主要途径。 

A.自然入侵。(正确答案) 

B.无意入侵。 

C.人为引种。 

D.有意入侵。 

 

 

26． 

（）是营养结构的基本单元，是物质循环、能量转化、信息流通的主要渠道。 

A.食物环。 

B.食物网。 

C.食物链。 

D.食物链和食物网。(正确答案) 

 

 

27． （）不是入侵物种。 

A.巴西龟。 

B.红火蚁。 

C.熊猫。(正确答案) 

D.福寿螺。 

 

 



28． 

农业生态系统中陈农业目标生物以外，其他动植物都被人为地抑制或消灭，使其生

物种类单一，食物链简单。由此可见，农业生态系统往往表现为抗逆性（）。 

A.较差。(正确答案) 

B.一般。 

C.好。 

D.较好。 

 

 

29． 木薯制干片的含水率以保持在（）以内为宜。 

A.13%。(正确答案) 

B.15%。 

C.18%。 

D.20%。 

 

 

30． 马铃薯贮藏期间，温度（）薯心容易变黑。 

A.高于 30摄氏度和低于 5摄氏度。 

B.高于 30摄氏度和低于 0摄氏度。(正确答案) 

C.高于 20摄氏度和低于 5摄氏度。 

D.高于 20摄氏度和低于 0摄氏度。 

 

 



 

（）是指环境中的化学元素经生物体吸收并在生态系统中被相继利用，然后经分解

者的作用，再被生产者吸收、利用的物质循环。 

A.地质小循环。 

B.地质大循环。 

C.生物小循环。(正确答案) 

D.生物大循环。 

 

 

32． （）根据其所含色素的种类可分为白色体、叶绿体和有色体。 

A.线粒体。 

B.高尔基体。 

C.核糖体。 

D.质体。(正确答案) 

 

 

33． 

通常是随人或产品通过飞机、轮船、火车、汽车等交通工具，作为偷渡者或搭便车

被引入到新的环境称为（）。 

A.自然入侵。 

B.无意入侵。(正确答案) 

C.人为引种。 

D.有意入侵。 

 

 



 林德曼定律又称之为（）定律。 

A.九分之二。 

B.九分之一。 

C.十分之二。 

D.十分之一。(正确答案) 

 

 

35． 

绿色植物通过（），将太阳光能转化为本身体内的化学能，固定在植物有机体内的

化学能再沿着食物链，从一个营养级传递到另一个营养级。 

A.光合作用。(正确答案) 

B.化学作用。 

C.物理作用。 

D.生物作用。 

 

 

36． 

在花生的脂肪酸组合中，（）具有降低人体血液胆固醇，预防动脉粥样硬化的作用

。 

A.蛋白质。 

B.脂肪。 

C.糖类。 

D.亚油酸。(正确答案) 

 

 



 

甜玉米种植采用时间隔离，要求使用错期播种调节花期的方法进行，要求（）相差

15～20天以上。 

A.播期。 

B.苗期。 

C.拔节期。 

D.花期。(正确答案) 

 

 

38． 甜玉米种植时如与普通玉米串粉，则在甜玉米果穗上结的籽粒是（）。 

A.甜玉米。 

B.糯玉米。 

C.甜加糯玉米。 

D.普通玉米。(正确答案) 

 

 

39． 甜玉米是由普通玉米产生的一种胚乳缺陷型突变，是由一对（）控制。 

A.显性基因。 

B.隐性基因。(正确答案) 

C.加性基因。 

D.上位性基因。 

 

 

40． 属于交替开花习性的花生类型是（）。 

A.多粒型和龙生型。 



 

C.普通型和珍珠豆型。 

D.普通型和龙生型。(正确答案) 

 

 

41． 花生仁的含油率为（）。 

A.20%左右。 

B.30%左右。 

C.45%～50% 。(正确答案) 

D.60%～70% 。 

 

 

42． 花生生长发育旺盛的时期是（）和结荚期。 

A.出苗期。 

B.幼苗期。 

C.花针期。(正确答案) 

D.饱果期。 

 

 

43． 种子含油率低，蛋白质含量高，适合食品加工的花生类型是（）。 

A.普通型。 

B.珍珠豆型。 

C.龙生形。(正确答案) 

D.多粒型。 

 



44  花生油脂肪酸中，不饱和脂肪酸的含量在（）左右。 

A.80%。(正确答案) 

B.60%。 

C.40%。 

D.20%。 

 

 

45． 我国最重要的油料作物是（）。 

A.大豆。 

B.花生。(正确答案) 

C.油菜。 

D.向日葵。 

 

 

46． 

在生态系统内，生物与生物之间或生物与环境之间通过营养食性关系联结起来的结

构，称为（）。 

A.时空结构。 

B.层次结构。 

C.营养结构。(正确答案) 

D.食性结构。 

 

 

47． 当前全球种植的甜玉米大概是2000万亩，主要种植的类型是（）。 
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