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Part One

单击添加章节标题



Part Two

风干肠中挥发性化
合物的分析



挥发性化合物的提取方法

样品处理：将风干
肠样品进行粉碎，
然后进行干燥处理

提取条件：选择合
适的萃取头、萃取
温度和时间

提取结果：将提取
的挥发性化合物进
行浓缩、净化和分
析

提取方法：采用固
相微萃取法（
SPME）进行挥发
性化合物的提取



挥发性化合物的组成及含量

挥发性化合物：包括醇类、醛类、酮类、酯类等

含量：不同种类的挥发性化合物含量不同，其中醇类含量最高

影响因素：原料、加工工艺、贮藏条件等

检测方法：气相色谱-质谱联用技术（GC-MS）



挥发性化合物对风干肠品质的影响

挥发性化合物是风干肠香气的主要来源

挥发性化合物的种类和含量会影响风干肠的风味和口感

挥发性化合物的稳定性会影响风干肠的保质期和贮藏性能

挥发性化合物的检测和分析有助于了解风干肠的品质和生产工艺



挥发性化合物与风干肠口感的关联性

挥发性化合物的种类和含量会影响
风干肠的口感和风味

挥发性化合物是影响风干肠口感的
重要因素

挥发性化合物的含量与风干肠的保
质期和品质有关

挥发性化合物的检测和分析有助于
了解风干肠的品质和风味特点



Part Three

产香菌的筛选鉴定



产香菌的筛选方法

样品采集：采集风干肠中的微生物样品
鉴定方法：通过分子生物学方法，如PCR、

DNA测序等，对分离出的菌株进行鉴定

培养基制备：制备适合产香菌生长的培养基
筛选标准：根据菌株的产香能力、生长速度、

耐受性等因素进行筛选

菌株分离：将样品接种到培养基上，进行菌株

分离

结果分析：对筛选出的产香菌进行产香能
力、生长速度、耐受性等方面的分析，确
定最佳菌株



产香菌的种类及特性

乳酸菌：能够
产生乳酸，增
加风味

酵母菌：能够
产生酒精和二
氧化碳，增加

口感

霉菌：能够产
生霉菌毒素，
影响食品安全

细菌：能够产
生氨基酸和蛋
白质，增加营
养成分

放线菌：能够
产生抗生素，
抑制有害微生
物生长

酵母菌和霉菌：
能够产生挥发
性化合物，增
加香气
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