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附录说明:

1、理论知识鉴定要素细目表的制定参照国家职业技能标准《品酒师》 (2019年) 
2、鉴定点共206个，其中X:177个，占比84%;Y:20个占比10%;2:9个，占比4%。
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（6）中华人民共和国职业技术标准，品酒师，2019版



表一级（征求意见稿）

鉴  定  点

名    称
重要程 
度

职业道德的基本内涵 X

社会主义市场经济与职业道德的关系 X

道德规范与法律规范的关系 X

职业道德修养的途径 X

团结合作的现代意义 X

勤俭节约的现代意义 Y

爱岗敬业的概要 X

诚实守信的概要 X

职业道德与企业文化的关系 X

创新的概要 X

文明职工的概要 Y

黄酒发酵的关键控制点 X

阈值 X

嗅觉与味觉的关系 X

黄酒陈酿原理 X

酒体设计 X

品评主观影响 X

品评客观影响 X

黄酒中常见的有益物质 X

设备安全检查要求 Y

《计量法》基本内容 X

《食品生产通用卫生规范》基本内容 Y

制定原酒感官定级标准的意义 X
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