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前  言

  本文件按照GB/T1.1—2020《标准化工作导则 第1部分:标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。
本文件代替GB/T10651—2008《鲜苹果》,与GB/T10651—2008相比,除结构调整和编辑性改动

外,主要技术变化如下:

a) 更改了基本要求(见4.1,2008年版的4.1);

b) 更改了质量等级要求(见4.2,2008年版的4.2);

c) 更改了容许度要求(见4.4,2008年版的第5章);

d) 更改了理化指标要求(见附录A,2008年版的附录B);

e) 删除了卫生要求(见2008年版的第6章);

f) 删除了总酸测试样品制备方法(见2008年版的C.1.2.1);

g) 增加了包装和标签、贮藏和运输要求(见第7章、第8章)。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
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鲜  苹  果

1 范围

本文件规定了鲜苹果的质量要求以及检验规则、包装和标签、贮藏和运输的要求,描述了相应的检

验方法。

本文件适用于鲜苹果,包括富士系、元帅系、嘎啦系等24个品系鲜苹果的购销、贮藏和包装,其他品

种参照执行。用于加工的苹果除外。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中,注日期的引用文

件,仅该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于

本文件。

GB/T191 包装储运图形符号标志

GB/T8559 苹果冷藏技术

GB/T8855 新鲜果蔬 取样方法

GB/T23244 水果和蔬菜 气调贮藏技术规范

GB/T40960 苹果冷链流通技术规程

GB43284 限制商品过度包装要求 生鲜食用农产品

NY/T1778 新鲜水果包装标识 通则

NY/T2009 水果硬度的测定

NY/T2637 水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定 折射仪法

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1
异常外部水分 abnormalexternalmoisture
果实经雨淋或用水冲洗后在苹果表面留下的水分。
注:不包括由于环境温度变化产生的轻微凝结水。

3.2
成熟度 maturity
果实成熟的程度,分为可采成熟度、食用成熟度和生理成熟度。

3.3
果面缺陷 surfacedefects
对果实表皮造成的各种损伤。
注:包括机械伤、日灼、雹伤、裂纹、小疵点、药害、裂果。
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