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第一节　四季豆　

一、植物营养

二、病虫害管理

 三、栽培技术

四、施肥技术



豆科作物缺素表现症状

• 一、缺氮先是真叶发黄，严重时从下向上
黄化，直至顶部新叶。在复叶上沿叶脉有
平行的连续或不连续铁色斑块，褪绿从叶
尖向基部扩展，乃至全叶呈浅黄色，叶脉
也失绿。叶小而薄，易脱落，茎细长。

  

•  二、缺磷根瘤少，茎细长，植株下部叶色

深绿，叶厚，凹凸不平，狭长。缺磷严重
时，豆角叶脉黄褐，后全叶呈黄褐色。
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豆科作物缺素表现症状

• 五、缺镁在三叶期即可显症，多发生在植
株下部。叶小，叶有灰条斑，斑块外围色
深。有的病叶反张、上卷，有时皱叶部位
同时出现橙、绿两色相嵌斑或网状叶脉分
割的桔红斑；个别中部叶脉红褐，成熟时
变黑。叶缘、叶脉平整光滑。

•     六、缺硫叶脉、叶肉均生米黄色大斑块，

染病叶易脱落，迟熟。



豆科作物缺素表现症状
• 七、缺铁叶柄、茎黄色，比缺铜时的黄色要深。
植株顶部功能叶中出现，分枝上的嫩叶也易发病。
一般仅见主、支脉，叶尖为浅绿色。    

• 八、缺硼4片复叶后开始发病，花期进入盛发期。

新叶失绿，叶肉出现浓淡相间斑块，上位叶较下
位叶色淡，叶小、厚、脆。缺硼严重时，顶部新
叶皱缩或扭曲，上、下反张，个别呈筒状，有时
叶背局部现红褐色。发育受阻停滞蕾期，迟熟。
主根短、根颈部膨大，根瘤小而少。



豆科作物缺素表现症状

• 九、缺锰上位叶失绿，叶两侧生桔红色斑，斑中
有1-3个针孔大小的暗红色点，后沿脉呈均匀分布

大小一致的褐点，形如蝌蚪状。后期，新叶叶脉
两测着生针孔大小的黑点，新叶卷成荷花状，全
叶色黄，黑点消失，叶脱落。严重时顶芽枯死，
迟熟。    

• 十、缺铜植株上部复叶的叶脉绿色，余浅黄色，
有时生较大的白斑。新叶小、丛生。缺铜严重时，
在叶两侧、叶尖等处有不成片或成片的黄斑，斑
块部位易卷曲呈筒状，植株矮小，严重时不能结
实。
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二、欧神普滋露的主要成分和作用

主要成份 N-P-K 有机质 活化黄腐酸 氨基酸 螯合Zn 螯合硼

     含量  ≥260g/L  ≥300g/L  ≥100g/L  ≥30g/L   ≥4g/L  ≥4g/L

主要成份 海藻精 甜菜碱 维生素 木醋液 螯合钙、镁、铁、锰、钼

     含量  适量 适量 适量 适量 适量

营养全面，高端原料，不含有害物质



        1、温度光照：定植至缓苗期，白天25～30℃，夜间17～15℃；开花

坐果期白天25～28℃，夜间15～12℃。同时注意勤擦膜，改善光照质量，冬季

早晚适当补光；一年一大茬的注意伏天遮阴降温

2、水肥管理：缓苗后控制水肥适当蹲苗防止徒长，开花、座果后加强水肥管

理，7-10天浇一水，同时随水灌入氮磷钾复合肥20-30kg/亩，浇水宜在青天上

午进行。

  3、棚室内气体调节：晴天午间注意通风排湿，补充CO2。

  4、花果整理：番茄苗大多数为带蕾定植，缓苗后就陆续开花坐果，应注意及

时进行蘸花处理。由于蕾花分化形成十低温时期，畸形花比率高，要及时摘除，

还要注意疏花疏果，根据品种、苗大小、壮弱程度不同，一般大果型留果

3、4、4、4、3、2，中果型留果4、5、5、5、4、3。
 5、枝形整理。定植后，为增加光合面积，促进地下部根系发育可适当留权，

但不得超过10厘米。随着苗子的发育，培育以主蔓挂果为主的株型，及时整枝

打权，减少养分消耗和影响通风透光。

 6 、花期用15～20mg/L2,4-D蘸花，或30～50mg/L防落素喷花，防止落花落

果。

生育期管理要点



• 通常将番茄的采收时期划分为绿熟期、变色期、成熟期和完熟期四个时期。

• 绿熟期：果实已充分长大，果皮由绿转白，种子发育基本完成，但食用性还很差，需

经过一段时间的后熟，果实变色后，才可以食用。此期采收的果实质地较硬，比较耐

贮存和挤压，适合于长途贩运。长期贮存或长途贩运的果实多在此期采收。

• 变色期：果实脐部开始变色，采收后经短时间后熟即可全部变色，变色后的果实风味

也比较好。但果实质地硬度较差，不耐贮存，也不耐挤碰。此期采收的果实只能用于

短期贮存和短距离贩运。

• 成熟期：果实大部分变色，表现出该品种特有的颜色和风味，品质最佳，也是最理想

的食用期。但果实质地较软，不耐挤碰，挤碰后果肉很快变质。此期采收的果实适合

于就地销售。

• 完熟期：果实全部变色，果肉变软、味甜，种子成熟饱满，食用品质变劣。此期采收

的果实主要用于种子生产和加工番茄果酱。

• 番茄采收要在早晨或傍晚温度偏低时进行。中午前后采收的果实，含水量少，鲜艳度

差，外观不佳，同时果实的体温也比较高，不便于存放，容易腐烂。

• 果实要带一小段果柄采收。采收下的果实要按大小分别存放。樱桃番茄结果数多，成

熟期不一致，可成熟1个采收1个，也可成串采收。

采收采收
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