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前  言

  本文件按照GB/T1.1—2020《标准化工作导则 第1部分:标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。
本文件规定了食品质量相关技术要求,食品安全相关要求见有关法律法规、政策和食品安全标准等

文件。
本文件代替GB/T18738—2006《速溶豆粉和豆奶粉》,与GB/T18738—2006相比,除结构调整和

编辑性改动外,主要技术变化如下:

a) 更改了范围(见第1章,2006年版的第1章);

b) 更改了术语和定义(见第3章,2006年版的第3章);

c) 更改了产品分类(见第4章,2006年版的第4章);

d) 删除了净含量偏差要求(见2006年版的5.3);

e) 更改了原料要求、感官要求和理化要求(见5.1~5.3,2006年版的5.1~5.5);

f) 删除了微生物要求(见2006年版的5.6);

g) 删除了食品添加剂和食品营养强化剂要求(见2006年版的5.7);

h) 更改了检验方法(见第6章,2006年版的第6章);

i) 更改了检验规则(见第7章,2006年版的第7章);

j) 更改了标签、包装、运输和贮存要求(见第8章,2006年版的第8章)。
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豆浆粉质量通则

1 范围

本文件界定了豆浆粉的术语和定义,给出了产品分类,规定了要求、检验规则、标签、包装、运输和贮

存,描述了检验方法。
本文件适用于豆浆粉的生产、检验与销售。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中,注日期的引用文

件,仅该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于

本文件。

GB1352大豆

GB5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB5009.4 食品安全国家标准 食品中灰分的测定

GB5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB5009.6 食品安全国家标准 食品中脂肪的测定

GB5009.7—2016 食品安全国家标准 食品中还原糖的测定

GB5009.8—2023 食品安全国家标准 食品中果糖、葡萄糖、蔗糖、麦芽糖、乳糖的测定

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1
豆浆粉 soymilkpowder
速溶豆粉

以大豆为主要原料(大豆添加量不低于35%),添加或不添加其他配料,经磨浆、灭酶、干燥等工艺

加工制成的豆制品。

  注:其他配料也能在干燥后添加。

3.2
纯豆浆粉 puresoymilkpowder
仅以大豆为原料,加工制成的豆浆粉。

3.3
调制豆浆粉 instantsoymilkpowder
添加其他配料加工制成的豆浆粉。

3.4
豆奶粉 soymilkwithdairyproductpowder
添加生乳和(或)乳粉(以乳粉计,添加量不低于3%)等辅料,加工制成的调制豆浆粉。
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