
餐饮服务食品安全管理员试题（三） 

 

试卷 90 道题，满分 100 分，60 分及格 

 

一、单选题（每题 1 分） 

 

1. 鲜蛋贮有的适宜温度条件为( ) [单选题] 

A.-18 ℃ 

B.0℃ 

C.1-5 ℃(正确答案) 

D.10-15 ℃ 

 

2. 食源性疾病的病原物是指( ) [单选题] 

A.生物性病原物 

B.化学性病原物 

C.物理性病物 

D.以上都是(正确答案) 

 

3. 我国的食品安全监督管理制度是一种综合性监管制度，整合了下列什么资

源( ) [单选题] 

A.政府资源 

B.社会资源 

C.个人资源 

D.以上都是(正确答案) 
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4. 网络食品交易平台提供者应当对申请进入平台的食品生产经营者实行( )

审查，建立登记档案并及时核实更新，要求其在所从事经营活动的主页面显

爵位置公开营业执照与许可证、备案凭证登载的信息。 [单选题] 

A.实名登记和资质(正确答案) 

B.年龄 

C.性别 

D.驾驶证 

 

5. 食品药品监督管理部门应当自受理申请之日起( )个工作日内做出行政许

可决定。 [单选题] 

A.5 

B.10 

C.20(正确答案) 

D.50  

 

6. 食品生产经营者、食品行业协会、消费者协会等发现食品安全执法人员在

执法过程中有违反法律、法规规定的行为以及不规范执法行为的，可以向本

级或者上级人民政府( )投诉、举报。 [单选题] 

A.食品药品监督管理 

B.质量监督 

C.监察机关 

D.以上都是(正确答案) 

 

7. 发生食品安全事故后，开展流行病学调查由哪个部门进行?( ) [单选题] 
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A.卫生行政部门 

B.医疗部门 

C.疾病预防控制部门(正确答案) 

D.食品药品监督管理部门 

 

8. 我国食品安全法律法规体系的核心是( ) [单选题] 

A.中华人民共和国食品安全法(正确答案) 

B.中华人民共和国农产品质量安全法 

C.中华人民共和国标准化 

D.中华人民共和国进出境动物检疫法 

 

9. 除了制定最高限量标准外，风险管理的措施还包括( ) [单选题] 

A.制定食品标签标准 

B.实施公众教育计划 

C.通过使用替代物质或改善农业或食品加工生产规范以减小某些化学物质的

使用 

D.以上都是(正确答案) 

 

10. 批量采购进口食品、食品添加剂的，应当( )。 [单选题] 

A.索取口岸进口食品法定检验机构出具的与所购食品、食品添加剂相同批次

的食品检验合格证明的复印件 

B.索取进口食品生产地的食品法定检验机构出具的与所购食品、食品添加剂

相同批次的食品检验合格证明的复印件(正确答案) 
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C.索取口岸进口食品法定检验机构出具的所购食品、食品添加剂的食品检验

合格证明的复印件 

D.索取口岸进口食品法定检验机构出具的与所购食品、食品添加剂相同批次

的食品检验合格证明的原件 

 

11. 依据《行政许可法》，食品药品监督管理部门对申请人提出的食品经营

许可申请，发现申请材料存在可以当场更正的错误的，应当( ) [单选题] 

A.允许申请人当场更正，申请人应当对更正内容签章确认(正确答案) 

B.允许申请人当场直接更正，申请人不需对更正内容签章确认 

C.不允许申请人当场更正，需要重新提交申请 

D.不允许申请人更正 

 

12. 下列哪种食品添加剂是防腐剂( ) [单选题] 

A.苯甲酸钠(正确答案) 

B.亚硝酸钠 

C.糖精钠 

D.柠檬酸 

 

13. 作为食品安全法的配套规章，《食品生产许可管理办法》、《食品经营

许可管理办法》都是自( )起施行的。 [单选题] 

A.2016 年 12 月 1 日 

B.2016 年 10 月 1 日 

C.2015 年 12 月 1 日 

D.2015 年 10 月 1 日(正确答案) 
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14. 食物中毒事故的流行病学调查是指( ) [单选题] 

A.现场流行病学调查 

B.食品卫生学调查 

C.实验室检验 

D.以上都是(正确答案) 

 

15. 下列哪一种食品添加剂通过与肉制品中肌红蛋自发生化学反应他肉制品

里鲜红色( ) [单选题] 

A.红曲米 

B.亚硫酸钠 

C.赤鲜红 

D.亚硝酸钠(正确答案) 

 

16. 参与体内正常代谢的是防腐剂是( ) [单选题] 

A.苯甲酸 

B.山梨酸 

C.丙酸钠 

D.对羟基苯甲酸乙酯(正确答案) 

 

17. 下列属于人工合成甜味剂的是( ) [单选题] 

A.蔗糖 

B.果糖 

C.葡萄糖 
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D.糖精(正确答案) 

 

18. 在下列指标中，间接反映食品安全质量发生变化的指标是( ) [单选题] 

A.酒类中的乙醇含量 

B.乳类中的蛋白质含量(正确答案) 

C.油脂中的水分含量 

D.大米中的镉含量 

 

19. 利用新的食品原料生产食品，或者生产食品添加剂新品种.食品相关产品

新品种，应当向( )卫生行政部门提交相关产品的安全性评估材料 [单选题] 

A.国务院(正确答案) 

B.省级 

C.省级以上 

D.县级以上 

 

20. 食品包装用纸存在的卫生问题有( ) [单选题] 

A.农药残留 

B.多环剐至污染 

C.微生物污染 

D.以上均是(正确答案) 

 

21. 造成食物中毒的单位应当采取下列( )措施. [单选题] 

A.立即停止其生产经营活动，并向当地食品药品监督管理报告(正确答案) 

B.立即清扫现场，搞好加工场所卫生 
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C.立即丢弃与事故发生可能有关的食品和食品原料 

D.以上都不对 

 

22. 从业人员操作时应保持良好个人卫生，以下哪项做法可能导致食品污染( ) 

[单选题] 

A.戴戒指(正确答案) 

B.戴口罩 

C.穿戴洁净的工作服帽 

D.手部进行消毒 

 

23. 申请人隐瞒有关情况或者提供虚报材料的，食品药品监督管理部门发现

后( ) [单选题] 

A.不予受理 

B.不予许可 

C.给予警告 

D.以上都是(正确答案) 

 

24. 有碍食品安全的疾病包括( ) [单选题] 

A.活动性结核 

B.渗出性或化脓性皮肤病 

C.霍乱 

D.以上都是(正确答案) 

 

25. 超过保质期限的食品( ) [单选题] 
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A.可降价销售 

B.不能销售(正确答案) 

C.可作处理食品销售 

D.可以在赠送食品销售 

 

26. 肠道传染病的预防应采取的措施是( ) [单选题] 

A.妥善处理与控制传染源 

B.切断传播途径 

C.保护易感人群 

D.以上都是(正确答案) 

 

27. 菌落总数代表食品中下列哪项污染的数量?( ) [单选题] 

A.细菌(正确答案) 

B.霉菌 

C.酵母 

D.病毒 

 

28. 食品生产经营者聘用不得从事食品生产经营管理工作的人员从事食品生

产经营管理工作的，由县级以上人民政府食品药品监督管理部门( ) [单选题] 

A.给予警告 

B.责令改正 

C.处以罚款 

D.吊销许可证(正确答案) 
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29. 食品原料、食品添加剂、食品相关产品进货查验记录应当真实，记录和

凭证保存期限不得少于产品保质期满后( )月。 [单选题] 

A.12  

B.6(正确答案) 

C.3 

D.24  

 

30. 从农贸市场采购的，应当索取并留存( )出具的加盖公章(或签字)的购物凭

证 [单选题] 

A.市场管理部门 

B.经营户 

C.市场管理部门或经营户(正确答案) 

D.以上都对 

 

31. 具有清凉感的酸味剂( ) [单选题] 

A.柠檬酸(正确答案) 

B.乳酸 

C.磷酸 

D.苹果酸 

 

32. 应当配备专职的中级食品安全管理员的单位( ) [单选题] 

A.网络食品交易第三方平台提供者(正确答案) 

B.有销售食品的连锁药店总部 

C.含食品制售大型连锁超市 
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小卖部

 

33. 下列食品中，( )属禁止生产经营的。 [单选题] 

A.营养成分不符合食品安全标准的专供婴幼儿和其他特定人群的主辅食品 

B.超过保质期的食品 

C.无标签的预包装食品 

D.以上都是(正确答案) 

 

34. 下列不属于防腐剂的是( )。 [单选题] 

A.苯甲酸 

B.山梨酸 

C.二氧化硅(正确答案) 

D.二氧化硫 

 

35. 运输食品原料的工具与设备设施要求( )。 [单选题] 

A.应当保持清洁 

B.必要时应当消毒 

C.运输保温、冷藏(冻)食品应当有必要的且与提供的食品品种、数量相适应的

保温、冷藏(冻)设备设施 

D.以上都是(正确答案) 

 

36. 我国现行的《食品营养强化剂使用标准》的代号是( ) [单选题] 

A.GB14880-1996  

B.GB2760-2007  
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以上内容仅为本文档的试下载部分，为可阅读页数的一半内容。如

要下载或阅读全文，请访问：https://d.book118.com/41803310612

5006130
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