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什么是白酒或者你对白酒了解多少呢？



烧酒、白干
（liquor）

曲类、酒母

淀粉质原料

蒸煮

糖化

发酵

蒸馏

陈酿



贵州仁怀 山西汾阳四川宜宾 四川泸州



白酒的分类

原 料 分 类
The material 
classification

香 型 分 类
Classification of 

scent

糖化发酵剂
Saccharification 
starter culture

酒 度 分 类
Wine degree 
classification



谷物白酒

酒体香味物质协调

薯类白酒

出酒率高、成本低

代粮白酒

酒质低劣、杂质多

代粮白酒

酒质低劣、杂质多
The material classification



白酒的分类

原 料 分 类
The material 
classification

香 型 分 类
Classification of 

scent

糖化发酵剂
Saccharification 
starter culture

酒 度 分 类
Wine degree 
classification



酱香型白酒

酱香突出，幽雅细腻

浓香型白酒

香味协调，尾净余长

清香型白酒

清香纯正，余味清爽

米香型白酒

蜜香清雅，回味怡畅

其他香型白酒

以酒论酒，味正余长

Classification of scent
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