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学校食品安全的重
要性
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保障师生健康

添加标题 添加标题 添加标题添加标题

维护身体健康：提供营养均衡、
安全的食品，促进师生身体健康

预防疾病传播：确保食品卫生，
减少疾病传播风险

提高生活质量：保障师生饮食安
全，提高生活质量

促进校园和谐：维护师生健康，
促进校园和谐稳定



维护学校声誉

保障学生健康：学校食品安全直接关系到学生的
身体健康和成长发育，维护学校声誉是保障学生
健康的重要措施。

维护学校形象：学校作为教育机构，其形象和声
誉至关重要。学校食品安全问题会损害学校的形
象和声誉，影响学校的招生和运营。

增强家长信任：家长对学校的信任是学校

教育成功的重要因素之一。学校食品安全

问题会让家长对学校产生不信任感，影响

学校的招生和运营。

遵守法律法规：学校作为教育机构，必须遵守国
家和地方的法律法规，保障学生的食品安全。维
护学校声誉是遵守法律法规的重要体现。



遵循法律法规

学校食品安全必须遵守国家法
律法规

严格遵守食品卫生标准，确保
食品质量安全

定期进行食品安全检查，及时

发现并解决问题

加强食品采购、加工、储存等
环节的管理，确保食品安全



学校食品安全的原
则
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采购原则

采购食品应符合
国家食品安全标
准

采购食品应选择
信誉良好的供应
商

采购食品应遵循
适量、多样化的
原则

采购食品应避免
单一来源，以降
低食品安全风险



储存原则

温度控制：根据食品的特性，控制储存温度，防止食品变质

标识清晰：对储存的食品进行标识，方便查找和管理

分类储存：将食品按照种类分类储存，避免交叉污染

定期检查：定期对储存的食品进行检查，确保食品新鲜、无变质



加工原则

煮熟煮透：食品应煮熟煮透，确保杀灭所有有害微生物。

保持清洁：加工食品的场所、设备和工具应保持清洁，防止食品受到污染。

生熟分开：生熟食品应分开加工，避免交叉污染。

保持适当的温度：加工后的食品应保持适当的温度，避免细菌繁殖。



配送原则

配送车辆必须清洁、卫生、
无污染

配送食品应遵循先进先出的
原则

配送食品应符合相应的温度
和湿度要求

配送食品应与非食品严格区
分



学校食品安全的管
理措施
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建立食品安全管理制度

添加标题

制定食品安全
管理制度：明
确食品安全管
理的要求和标
准，包括食品
采购、储存、
加工、配送等
方面的规定。

添加标题

建立食品安全
管理组织：设
立专门的食品
安全管理机构
或指定专人负
责食品安全管
理工作，确保
各项措施得到
有效执行。

添加标题

加强食品采购
管理：建立严
格的食品采购
制度，确保采
购的食品符合
国家相关标准
和规定，从源
头上保障食品
安全。

添加标题

强化食品储存
和加工管理：
对食品的储存
和加工过程进
行严格监控，
防止食品受到
污染或变质，
确保食品的质
量和安全。

添加标题

做好食品配送
和分发管理：
确保食品在配
送和分发过程
中保持适当的
温度和卫生条
件，避免食品
受到二次污染
或变质。

添加标题

加强食品安全
培训和教育：
对学校食堂工
作人员进行食
品安全培训和
教育，提高他
们的食品安全
意识和操作技
能，确保食品
的安全和卫生。
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