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引言
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真菌毒素是由真菌产生的一类有

毒次级代谢产物，对人和动植物

具有毒性作用。

真菌毒素定义

目前已知的真菌毒素有数百种，

常见的有黄曲霉毒素、赭曲霉毒

素、呕吐毒素等。

真菌毒素种类

真菌毒素概述



食品中真菌毒素的危害

对人类健康的危害

真菌毒素可引起急性或慢性中毒，损

害肝脏、肾脏等器官，还具有致癌、

致畸等作用。

对食品安全的危害

真菌毒素污染食品后可导致食品变质、

降低营养价值，严重影响食品安全。



提高检测准确性

通过有效的样品前处理，可以消

除干扰物质，提高检测方法的准

确性和灵敏度。

简化后续分析步骤

合适的样品前处理方法可以简化

后续的分析步骤，提高检测效率。

拓展检测方法应用
范围

针对不同种类的食品和真菌毒素，

需要开发不同的前处理方法以适

应不同的检测需求。

样品前处理的重要性
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真菌毒素样品前处理方法分类
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研磨法

通过研磨将样品破碎成细小颗粒，增加表面积，提高
提取效率。

超声波法

利用超声波的空化作用、机械效应和热效应，加速样
品中真菌毒素的释放和溶解。

微波法

利用微波加热的原理，使样品中的真菌毒素快速溶解
和分离。

物理法



    

化学法

溶剂提取法

根据相似相溶原理，选择合适的有机

溶剂将样品中的真菌毒素提取出来。

酸碱处理法

利用酸碱反应改变样品的pH值，使真

菌毒素从结合态转变为游离态，便于

后续提取和分离。

免疫亲和层析法

利用真菌毒素与特定抗体的免疫亲和

力，将样品中的真菌毒素特异性地吸

附在层析柱上，实现分离和富集。



酶解法

利用特定的酶将样品中的大分子

物质降解为小分子物质，降低提

取难度和提高提取效率。

微生物法

利用某些微生物对真菌毒素的特

异性降解作用，将样品中的真菌

毒素转化为无毒或低毒物质。

分子印迹法

利用分子印迹技术制备对真菌毒

素具有特异性识别能力的聚合物

材料，实现样品中真菌毒素的选

择性吸附和分离。

生物法



各类前处理方法的原理及特点
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物理法主要利用物质的物理性质（如溶解度、挥发性、吸附性等）进行分离和纯化。常见的物理法包括萃取、蒸

馏、吸附、层析等。

原理

物理法通常操作简便、快速，适用于大量样品的处理。但由于真菌毒素种类繁多，物理性质各异，单一物理法往

往难以实现高效分离和纯化。

特点

物理法原理及特点
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