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通过建立和实施食品安全管理体系，企业

可以确保食品生产、加工、运输等各环节

符合法律法规和标准要求，从而保障消费

者的健康和权益。

保障消费者健康

食品安全管理体系认证已成为国内外市场

的准入门槛，通过认证可提高企业品牌形

象和市场竞争力。

提升企业竞争力

随着食品安全监管力度的加强，企业需要

建立完善的食品安全管理体系以应对监管

部门的检查和审核。

应对监管压力

食品安全管理体系重要性



发现并改进问题
内审员应具备发现问题的能力，对食品安全管理体系中存在的问题
进行及时反馈和改进，促进体系的不断完善。

协助外审工作
内审员应协助外部审核机构进行食品安全管理体系的审核工作，提
供必要的支持和配合。

监督食品安全管理体系运行
内审员负责监督和检查企业食品安全管理体系的运行情况，确保
体系的有效性和符合性。

内审员角色与职责



通过培训，使内审员全面了解食品安全管

理体系的基本概念、原理和要求。

掌握食品安全管理体系基础知识

通过实践案例分析和模拟审核等方式，提

高内审员的审核技能和应对能力。

提高内审技能

通过小组讨论、经验分享等活动，培养内

审员的团队协作意识和沟通能力。

培养团队协作意识

通过考试、案例分析等方式对培训效果进

行评估，确保内审员能够熟练掌握和运用

所学知识。

确保培训效果

培训目标与期望成果
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