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一、工作简况

（一）任务来源

西番莲（百香果）是热带、亚热带地区最重要的经济作物之

一。1987 年经国务院发展南亚热带作物开发办公室批准，把百

香果列为我国南方重点开发的作物之一。随着我国乡村振兴战略

的实施，加之百香果生长周期短（5-6个月）、经济效益高，种植

面积以年均 20%的速度增长。截止至 2021年，我国百香果种植

面积是 132.5万亩，在热带水果中位列第 5，仅次于荔枝、芒果、

香（大）蕉、龙眼，已成为我国热区农民脱贫致富的重要支柱产

业。

农产品等级规格标准是生产者、经销商和市场交易执行产品

分级的依据，是确定同类不同等级西番莲的价格，以实现优质优

价、公平竞争的重要手段。2023 年 2 月 6 日中共中央、国务院

印发《质量强国建设纲要》中多处提及农产品“提品质”“优质”，

重点强调“强化农产品营养品质评价和分等分级。”“建立质量分

级标准规则，实施产品和服务质量分级，引导优质优价，促进精

准监管。” 随着西番莲产业不断发展，优良品种的出现和种植技

术的优化改良，使西番莲鲜果市场出现多样化的品种品类和口感

品质良莠不齐的鲜果。现行的国家标准《GB/T 40748-2021 百香

果质量分级》标准，虽然规定了百香果的等级，但在理化要求方

面单一从可溶性固形物含量和可食率进行评价，忽略了固酸比这

一对果实口感起决定性作用的理化指标，在规格和理化要求上忽



略了紫果和黄果的品种特性，统一进行紫果、黄果和其杂交品种

的分类划分，因此缺少针对性；行业标准《NY/T 491-2021 西番

莲》，虽细化了黄果西番莲和紫红果西番莲的大小规格，但在理

化指标方面未将固酸比这一能够综合体现果实口感酸甜度的直

观指标纳入。综上所述，现行标准中所规定的西番莲等级划分要

求不够完善，未将农产品主要营养品质评价和分等分级充分相结

合，致使标准无法得到有效实施，因此，亟需制定将固酸比、香

气等品质指标纳入果品等级划分要求的等级规格标准，完善西番

莲鲜果质量分级标准规则，引导西番莲鲜果优质优价，促进农产

品精准监管。

目前，西番莲鲜果销售市场上，存在黄果西番莲和紫果西番

莲等多种主栽品种，如：芭乐味小黄金、荔枝味小黄金、大黄金、

紫香、台农等多种主栽品种，这些品种在栽培管理过程中，由于

种植模式、产地、气候等因素，会在大小、口感、香气、品质等

方面出现差异。但现有相关标准只能从果实外观及大小进行简单

地规格等级划分，缺乏可滴定酸、固酸比、可食率、香气等主要

品质特性的描述，造成同一规格等级下销售价格一致，无法体现

可食率高、甜度高等优质品种的商品价值，损害果农利益，制约

优质西番莲产业的发展，因此亟需统一市场规范，将主要品质特

性纳入等级规格划分。

为了科学指导我省西番莲生产销售和管理监督，提升西番莲

果品质量，实现优质优价，有效规范市场，保证西番莲产业的健



康可持续发展，亟需制定出《西番莲等级规格》，以推动西番莲

的育种研究、生产销售、贮藏运输等产业可持续发展。通过《西

番莲等级规格》标准的实施，对西番莲（百香果）果实单果重、

可溶性固形物、固酸比、可食率、香气等特性进行规范要求，有

利于提升优质西番莲果品的竞争力，推动一村一品等地理性标志

产品的建设与推广，对西番莲产业的可持续发展具有重大意义。

按 2023年 12月 21日，中国热带作物学会发布的《关于〈西

番莲 组培苗〉等 4 项团体标准项目立项的通知》（中热学字

〔2023〕55 号）文件要求，由中国热带农业科学院热带作物品

种资源研究所承担《西番莲等级规格》中国热带作物学会团体标

准的制定工作。本标准由中国热带作物学会提出并归口，主要起

草单位为中国热带农业科学院热带作物品种资源研究所、广西壮

族自治区农业科学院、福建省农业科学院果树研究所、廊坊市维

金农业科技有限公司、海南金琪智能科技有限公司。

（二）起草单位

本标准起草人分别由来自 5 家单位从事西番莲（百香果）资

源收集与鉴定评价、育种与高效栽培技术研究的 15人组成，具

体组成和任务分工见下表 1。

表 1主要起草人及项目分工

姓名 性别 工作单位 职务/职称 项目分工

吴斌 男
中国热带农业科
学院热带作物品
种资源研究所

助理研究
员

负责制定方案、制
定标准及统筹安

排



陈格 女 广西壮族自治区
农业科学院

助理研究
员 数据整理

黄东梅 女
中国热带农业科
学院热带作物品
种资源研究所

副研究员 数据分析

魏秀清 女 福建省农业科学
院果树研究所 副研究员 性状指标测定

韦晓霞 女 福建省农业科学
院果树研究所 副研究员 资料整理

宋顺 男
中国热带农业科
学院热带作物品
种资源研究所

副研究员 产业调研

杨柳 男 广西壮族自治区
农业科学院 研究员 产业调研

邢文婷 女
中国热带农业科
学院热带作物品
种资源研究所

助理研究
员 抽样

黄永才 男 广西壮族自治区
农业科学院

助理研究
员

参与本标准制定
与修改

韦昌联 男
广西壮族自治区
科学技术情报研

究所
研究员 参与本标准制定

与修改

马伏宁 女
中国热带农业科
学院热带作物品
种资源研究所

助理研究
员

参与本标准制定
与修改

许奕 女
中国热带农业科
学院热带作物品
种资源研究所

副研究员 参与本标准制定
与修改

符君伟 男 海南金琪智能科
技有限公司 无 提供研究资料

葛峰 男 海南金琪智能科
技有限公司 无 参与本标准制定

与修改

高维金 男 廊坊市维金农业
科技有限公司 无 参与本标准制定

与修改



（三）主要工作过程

自任务下达后，中国热带农业科学院热带作物品种资源研究

所牵头成立了标准起草工作小组，确定了起草组成员，由长期从

事西番莲种质资源收集评价、品种选育以及规范化生产相关专业

的成员组成，并明确了工作小组职责和任务分工，制定了工作原

则和详细实施方案。在标准制定过程中，始终坚持科研与实践相

结合的原则，把多年来在西番莲产业调研、果实品质性状研究过

程中总结的经验，经过科学的方法进一步加以验证、补充、完善，

使之规范化和标准化。

1. 起草阶段

2023年 1月～6月，标准制定工作小组查询国内外相关标准，

进行资料收集整理、方案制定工作，并完成标准初稿。标准编写

小组深入调研了我国西番莲产业现状，并系统分析了西番莲果实

品质相关指标的研究成果，结合起草单位在该领域的研究基础，

参考我国其它农作物等级规范编写的要素，针对西番莲等级要求

需解决的技术性及操作性问题，于 2023年 6月形成《西番莲等

级规范》标准草案。

2. 征求意见阶段

2023年 7月～8月，继续查阅分析相关文献，对海南、广东、

广西、福建、云南、贵州等西番莲主产区中具有代表性的科研院

所、企事业单位和种植户进行调研验证，了解最新产业现状和市

场对果实品质的需求，并对主产区的西番莲样品进行抽检。结合



西番莲特性，开展交流研讨，确定西番莲等级要求项目，不断修

改完善，最终形成了《西番莲等级规范》征求意见稿。

二、标准编制原则和确定标准主要内容的依据

（一）编制原则

按国家标准管理办法以及 GB/T 1.1-2020标准化工作导则（第

1部分：标准化文件的结构和起草规则）等要求编写。本标准的

制定遵循“先进性、实用性、统一性、规范性”的原则，注重标准

的通用性、适用性、配套性和可操作性。标准的技术内容紧密联

系我国西番莲产业现状，根据我国西番莲生产实际，面向科研、

教学、技术推广和生产等部门广泛征求意见，使标准先进、科学、

实用。

（二）主要内容的依据

本标准主要技术内容包括：术语和定义、要求、检验方法、

检验规则、包装、标志、标识、储运等内容，其中西番莲等级要

求是针对西番莲的品种的果实特性以及具体实际情况而制定的，

是本标准区别于其他作物等级规格的核心依据，所以本标准仅适

用于西番莲等级规格的划分。

1. 本标准规范性引用文件

本标准中所列的 7个规范性引用文件：GB 12456 食品安全国

家标准 食品中总酸的测定、GB 2762 食品安全国家标准 食品

中污染物限量、GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残

留限量、GB/T 191 包装储运图示标志、NY/T 1778 新鲜水果包



装标识 通则、NY/T 2637 水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定

折射仪法、NY/T 5344.4 无公害食品 产品抽样规范 第 4部分：

水果（表 2）。主要是作为引用与本标准有关的其他标准中的技

术内容纳入所制定的标准中，并构成本标准的一部分内容，以保

持相关标准技术内容的一致性和协调性。其目的是为了简化标准

的编写工作，方便标准资料的收集，减少不必要的编辑性加工和

修改，避免重复写出引用文件的内容而引起不必要的差错和标准

间的不协调，也可避免增加标准的篇幅。

表 2 本标准规范性引用文件说明

标准内容 标准条文 引用文件

卫生指标 4.4

GB 2762 食品安全国家标准

食品中污染物限量、GB 2763

食品安全国家标准 食品中农

药最大残留限量

固酸比 5.4

NY/T 2637 水果和蔬菜可溶性

固形物含量的测定 折射仪法、

GB 12456 食品安全国家标准

食品中总酸的测定

香气程度 5.5

GB/T 10220 感官分析 方法

学 总论、GB/T 39558 感官分

析方法“A”-“非 A”检验

抽样方法 6.2
NY/T 5344.4 无公害食品 产

品抽样规范 第 4部分：水果

包装、标志、 7.1，7.2 GB/T 191 包装储运图示标志、



标识 NY/T 1778 新鲜水果包装标识

通则

2. 关于要求的说明

2.1 “基本要求”的设定

基本要求规定的指标是不同级别共同的要求。本标准参照

CODEXALIMENTARIUS、俄罗斯等国外先进标准对西番莲等级

的基本要求，同时根据不同地区的消费习惯和西番莲作为商品在

流通过程中消费者能接受的最低限度，低于这一要求就不能作为

商品果上市。这个最低质量标准主要是根据西番莲果实的形状、

成熟度、新鲜度、光泽度、洁净度、有否病变腐化、是否病虫害、

是否冻害灼伤、是否药害、是否保留果柄，是否空囊脱囊、异常

气味等外观品质确定，从而保证西番莲产品的基本质量。具体要

求是：果实发育正常，具有适于市场销售或者储运要求的成熟度；

果实新鲜完整，果面光滑，无畸形，无明显的机械损伤，无生理

性病变，果肉无腐坏等；果实无病虫害、冻害、药害、灼伤；果

实保留果柄，无空囊、脱囊；具有该品种成熟时所固有的色泽和

风味，色泽鲜亮，无异味。

2.2 “等级要求”的设定

在满足基本要求的前提下，进行质量分级。起草小组参阅大

量的西番莲品质相关资料，前往广西、海南、广东、福建等西番

莲主产区及批发市场进行实地调研，并采集了一定数量的西番莲

样品进行分析，从所采集的样品中挑出外观具有代表性的样品，

并初步分出等级。再由小组成员与相关领域专家开展座谈交流，



确定出西番莲等级划分为特级、一级和二级。主要依据为单果质

量、可食率、可溶性固形物含量、总酸、固酸比和果实外观缺陷

程度等指标。其中，特级为西番莲的优质产品，无论在品种特性、

外观及组织状态、成熟度等方面均表现其最佳商品性；一级为不

能达到特级要求，但仍具有优良的商品性。二级不能达到一级要

求，但优于基本要求，有较好的整齐度，良好的商品性。具体划

分见表 3。

起草小组认为：特级西番莲应有优良的品质，无皱缩，无缺

陷；一级西番莲应无皱缩，允许不影响果浆质量的碰压伤或磨伤，

果面缺陷的总面积不超过 1.0 cm2；二级西番莲允许有不影响果

浆质量的皱缩、碰压伤或磨伤，果面缺陷的总面积不超过 2.0

cm2。

表 3 西番莲等级要求

项目 特级 一级 二级

黄果西番

莲

单果质量/g ≥ 100 ≥ 80 ≥ 70

可食率/% ≥ 55 ≥ 50 ≥ 45

固酸比 ≥ 18 ≥ 14 ≥ 10

香气程度 强 中

紫果西番

莲

单果质量/g ≥ 90 ≥ 80 ≥ 70

可食率/% ≥ 55 ≥ 50 ≥ 45

固酸比 ≥ 10 ≥ 8 ≥ 6
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