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绿色设计产品评价技术规范  酱鸭

1.  范围

本标准给出了酱鸭生命周期绿色设计评价的定义、符合性评价要求、生命周期评价报告

编制方法。

本标准适用于肉鸭为主要原料生产的酱鸭绿色设计评价。

2.  规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适

用于本文件。凡是不注日期的引用文件， 其最新版本（包括所有的修改单） 适用于本文件。

GB 23200    食品安全国家标准

GB/T 2589  工业企业单位产品能耗指标计算方法

GB/T 12723  能源消耗限额编制通则

GB 17167    用能单位能源计量器具配备和管理通则

GB/T 19001    质量管理体系 要求

GB 24789    用水单位水计量器具配备和管理通则

GB/T 24001    环境管理体系  要求及使用指南

GB/T 24040   环境管理 生命周期评价 原则与框架

GB/T 24044   环境管理 生命周期评价 要求与指南

GB/T 32161    生态设计产品评价通则

DB36 T 420—2017江西省工业企业主要产品用水定额

GB 18599  一般工业固体废物贮存、处置场污染控制标准

GB 9687- 1988  食品包装用聚乙烯成型品卫生标准

3.  术语和定义

GB/T 24040 、GB/T 24044 、GB/T32161 界定的以及下列术语和定义适用于本文件。
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3.1    生命周期 life cycle

产品系统中前后衔接的一系列阶段，从自然界或从自然资源中获取原材料，直至最终处

理。

[引自GB/T 24040-2008，定义3.1]

3.2    绿色设计 green-design



按照全生命周期的理念，在产品设计开发阶段系统考虑原材料选用、生产、销售、使用、
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回收、处理等各个环节对资源环境造成的影响，力求产品在全生命周期中最大限度降低资源 

消耗、尽可能少用或不用含有有害物质的原材料， 减少污染物产生和排放， 从而实现环境保

护的活动。

3.3    绿色设计产品 green-design products

符合绿色设计理念和评价要求的产品。

[改写GB/T 32161-2015，定义3.3]

3.4  酱鸭    Duck seasoned with Soy Sauce

以肉鸭为原料， 经腌制、酱卤、烘烤等生产工艺加工而成的酱卤食品。

3.5  酱鸭生命周期评价报告  report for life cycle assessment of Duck seasoned with Soy

Sauce

依据生命周期评价方法编制的，用于酱鸭绿色设计情况以及生命周期环境影响信息的报

告。

4  评价要求

4.1  基本要求

4.1.1    烘烤工艺需采用蒸汽烘烤（可保证食品安全卫生，烘烤质量可控以及规模化烘烤）

4.1.2    蒸汽锅炉应使用燃气锅炉（减少大气污染物排放）

4.1.3    成品降温应使用快速冷却系统（保证食品卫生）

4.1.4    生产企业的污染物排放应达到国家或地方排污标准的要求，近三年无重大安全和

环境污染事故。

4.1.5    生产企业应采用国家鼓励的技术、工艺和设备，不使用国家或有关部门发布的淘

汰或禁止的技术、工艺和设备。

4.1.6    生产企业的环境管理，应按照 GB/T 19001 和 GB/T 24001 分别建立并运行质量管

理体系、环境管理体系， 并具有相应的能源管理制度。

4.1.7    生产企业宜按照 GB 17167、GB 24789 分别配备能源计量器具、水计量器具。

4.1.8    生产过程中禁止使用国家或有关部门限定的有毒有害物质。



按照全生命周期的理念，在产品设计开发阶段系统考虑原材料选用、生产、销售、使用、
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4.1.9    产品质量应达到行业现行产品质量标准要求。

4.1.10    产品的包装按 GB 9687- 1988 食品包装用聚乙烯成型品卫生标准执行。

4.2  评价指标要求



指标体系由一级指标和二级指标组成。一级指标包括资源属性指标、能源属性指标和环
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境属性指标指标。二级指标标明了所属的生命周期阶段、基准值、判定依据等信息。评价指

标要求见表 4.1。

表 4.1    酱鸭产品评价指标要求

一级指标 二级指标 单位 基准值 判定依据
计算方法及验 

证材料

所属生命 

周期阶段

屠宰去毛（含 

去毛、清洗、 

蒸汽用水）
m3/t ≤15

提供计算过程及 

证明材料（如生产 

设备清单、生产统 

计数据、生产工艺 

指导书等） 屠宰去毛

资源属性

单位产品取 

水量

生产加工（含 

解冻、清洗、 

滚揉、腌制、 

烘烤、复烤、 

酱制、蒸汽用

水）

m3/t ≤50

提供计算过程及证 

明材料（如生产设 

备清单、生产统计 

数据、生产工艺指 

导书等）

计算公式见附录

A-A1

验证材料：《江西 

省工业企业主要 

产品用水定额》

(DB36 T 420—

2017)
生产加工

能源属性

单位产品 

电耗

屠宰去毛(含

电击屠宰、去

毛清洗、速冻

冷藏

kwh/t 原料肉 

鸭
≤280

提供计算过程及 

证明材料（如生产 

设备清单、生产统 

计数据、生产工艺 

指导书等）

计算公式见附录

A-A3

验证材料：《工业

企业单位产品能

耗指标计算方

屠宰去毛



指标体系由一级指标和二级指标组成。一级指标包括资源属性指标、能源属性指标和环
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生产加工   

（含：解冻、 

清洗、滚揉、 

腌制、烘烤、 

复烤、酱制、

快冷、包装、

杀菌）

kWh/t 成品 

酱鸭 ≤390

提供计算过程及证 

明材料（如生产设 

备清单、生产统计 

数据、生产工艺指 

导书等） 生产加工

去毛 t/t 原料肉鸭 ≤0.25
提供计算过程及证 

屠宰去毛

单位产品 

汽耗 生产加工   

（含：烘烤、 

复烤、酱制）
t/t 成品酱鸭 ≤2.5

明材料（如生产设 

备清单、生产统计 

数据、生产工艺指 

导书等）

法》 GB/T 2589

生产加工

环境属性 水重复利用率
% ≥22

提供相关证明材料
计算公式见附件

A-A2

产品生产
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屠宰去毛 m3/t ≤33

单位产品 

废水排放 

量 生产加工 m3/t

≤35

计算公式见附件

A-A4

验证材料：《工业

源产排污系数手

册》

固体废物处置率 100%

应自主或委 

托资质企业 

处理

提供证明材料（如 

固体废物来源清 

单、固体废物处置 

合同等）

验证材料：

GB18599 《一般 

工业固体废物贮 

存、处置场污染

控制标准》

废弃后回

收处理

包装材料 ——

使用环保型 

包装材料

提供证明材料（如 

包装材质说明、环 

保性能说明等）

验证材料：

GB 9687- 1988《食 

品包装用聚乙烯  

成型品卫生标准》
产品使用

4.3  指标计算方法

各指标的计算方法见附录A。

5.  绿色设计自评价报告内容框架

5.1  基本信息

报告应提供报告信息、企业信息、评估对象信息、采用的标准信息等基本信息， 其中报 

告信息包括报告编号、编制人员、审核人员、发布日期等，企业信息包括公司全称、组织机

构代码、地址、联系人、联系方式等。

在报告中应标注酱鸭产品主要技术参数和功能，包括产品专利、主要技术参数、产品功

能描述等。产品重量、包装的大小和材质应在酱鸭生命周期评价报告中阐明。

在报告中应描述产品生产过程采用的节能、降耗、减排、废物利用等技术， 包括但不限 

于以下方面的内容：（1）企业采用的先进技术工艺和装备；（2）企业节能、节水、减污、资 

源综合利用等方面的措施和成效；（3）企业在产品开发及节能减排方面的研发成果及专利；

（4）其它情况。

5.2  符合性评价



4

报告中应提供对基本要求和评价指标要求的符合性情况，并提供所有评价指标报告期比 

基期改进情况的说明。 其中报告期为当前评价的年份， 一般是指产品参与评价年份的上一

年；基期为一个对照年份，一般比报告期提前 1 年。

5.3  评价报告主要结论



应说明该酱鸭产品对评价指标的符合性结论、生命周期评价结果、提出的改进方案，并
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根据评价结论初步判断该产品是否为绿色设计产品。

5.4  附件

绿色设计自评价报告中应在附件中提供：

a)    企业法人证书复印件（加盖公章）、注册商标证明（授权书） 、品牌授权书；

b)    标准符合性证明材料（如具有相应资质的检测机构出具的检测报告等） ；

c)    酱鸭产品生命周期评价报告；

d)    企业对自评价结果的声明；

e)    其他。

6.  酱鸭产品生命周期评价报告编制方法

6.1  方法

依据附录B中酱鸭产品生命周期评价方法编制酱鸭产品生命周期评价报告，酱鸭产品生

命周期评价报告编制大纲见附录E。

6.2  酱鸭产品生命周期评价报告

6.2.1  评价对象及工具

报告中应包含下列内容：目标定义，包括产品信息、功能单位与基准流、数据代表性（时 

间、地理、技术代表性）；范围定义，包括系统边界、工艺流程、单元过程、取舍原则、多

产品分配、环境影响类型，以及数据质量要求、所采用的软件与数据库。

6.2.2  生命周期清单分析

报告中应包含下列内容： 应说明报告包含的生命周期阶段，并按照附录 C 格式描述各 

单元过程， 说明每个单元过程所包含的各项消耗与排放清单数据， 按照附录 D 格式描述生

命周期模型所使用的背景数据。其中系统边界包括原料获取阶段和产品生产阶段， 如下：
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图 1  酱鸭产品生命周期评价系统边界

6.2.3  生命周期影响评价

报告中应提供产品生命周期各阶段的不同影响类型的特征值，并对不同影响类型在各生

命周期阶段的分布情况进行比较分析。

报告中应包含下列内容： 产品生命周期评价指标结果、生命周期各过程贡献、清单数据

灵敏度分析、数据质量评估四部分内容。

6.2.4  绿色设计改进方案

在分析指标的符合性评价结果以及生命周期评价结果的基础上，提出酱鸭产品绿色设计

改进的具体方案。

6.2.5  附件

报告中应在附件中提供：

a)    产品原始包装图；

b)    产品生产材料清单；

c)    产品工艺表（产品生产工艺过程等） ；

d)    各单元过程的数据收集表；
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e)    其他。

7.  评价方法

同时满足以下条件的酱鸭产品可称为绿色设计产品：
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a)     满足基本要求和评价指标要求；

b)    提供符合要求的酱鸭产品生命周期评价报告（按附录 B-E 要求编制） 。
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V

附  录 A

（规范性附录）

指标计算方法

A.1  单位产品取水量

单位产品取水量指某种产品单位产量所消耗的新鲜水量， 按（A.1）计算：

i  =  / pi    ……………………………… . ……………………  （A.1）

式中：

Vi——第j种产品单位产量取新鲜水量，单位为立方米每吨（m3/t）；

V——在一定计量时间（一般为一年）内，第i种产品消耗的新鲜水量，单位为立方米（m3）；

Pi——在同一计量时间内，第i种产品合格产品的产量，单位为吨（t）。

A.2  水的重复利用率

水的重复利用率指在一定计量时间内，生产过程中使用的重复利用水量与用水量的百分比，按

公式（A.2）计算：

K 
r        

Vr   Vt

100% ……………… .. …………… … . … .. ……    （A.2）

式中：

K ——水的重复利用率，单位为百分比（%）；

Vr ——在一定计量时间（一般为1年）内，生产过程中的重复利用水量，单位为立方米（m3）；

Vt —— 同一计量时间内企业取新鲜水的量，单位为立方米（m3）。
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A.3  单位产品电耗（汽耗）

单位产品电耗（汽耗）指某种产品单位产量所消耗的电能（蒸汽能），按公式（A.3）计算：

EDN    …………………………… …… . …………………（A.3）

式中：

EDN ——单位产品电耗（汽耗），单位为千瓦时每吨（kwh/t）或千克标准煤每吨（kgce/t）；

EZN ——在一定计量时间（一般为1年）内，产品消耗的电能总量， 单位为千克标准煤（kgce）；
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P —— 同一计量时间内合格产品的产量， 单位为吨（t）。

A.4  单位产品废水排放量

单位产品废水排放量指某种产品单位产量所需要排放的废水量，按（A.4）计算：

Vj  = /pj    ………………………… …………… .. …… . ……………  （A.4）

式中：

Vj——第j种产品单位产量所排放的废水量，单位为立方米每吨（m3/t）；

V——在一定计量时间（一般为一年）内，生产第j种产品所需要排放的废水量，单位为立方米

（m3）；

Pj——在同一计量时间内，第j种产品合格产品的产量，单位为吨（t）。
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附  录 B

（规范性附录）

酱鸭产品生命周期评价方法

本附录依据 GB/T 24040、GB/T 24044、GB/T 32161 的基本原则和方法框架制定， 可用于酱鸭产

品的生命周期评价。

B.1    目的与范围定义

B.1.1    评价目的

通过调查酱鸭产品的肉鸭养殖、屠宰去毛、生产加工、冷链运输的生命周期各过程的产品产量、 

原料与助剂消耗、能源与资源消耗、污染排放等数据，量化分析酱鸭产品生命周期的环境影响，提 

出酱鸭产品绿色设计改进方案，通过产品绿色设计、工艺技术改进、供应链管理等措施，减小酱鸭

产品生产的生命周期影响。

B.1.2    评价范围

B.1.2.1    产品信息

在报告中应按照表 D.1 要求提供详细的产品信息描述， 包括产品名称、 产品型号、尺寸规格、

材料构成、包装材料、工艺路线。

B.1.2.2    功能单位与基准流

酱鸭产品（终端消费品） 的功能单位和基准流定义为“生产 1t 酱鸭最终消费品”。

B.1.2.3    系统边界

本规范界定的酱鸭产品生命周期系统边界参见图 1，主要包括肉鸭养殖阶段、屠宰去毛阶段、

生产加工阶段、冷链运输阶段。
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a)     肉鸭养殖阶段

以上内容仅为本文档的试下载部分，为可阅读页数的一半内容。如要

下载或阅读全文，请访问：

https://d.book118.com/478122047034007003

https://d.book118.com/478122047034007003

