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餐行



行展概况



行展

上下融合展 智能化、数字化升

随着互网技的普及和用，越来

越多的餐企开始探索上下融

合展模式，以提高运效率和消

者体。

利用大数据、人工智能等技

智能化、数字化升，提高企

手段，

管理和服水平。

个性化、定制化服

消者于个性化、定制化服的需

求日益增，餐企需要不断新，

提供符合消者需求的特色服和

品。



行痛点分析

成本力大

随着租金、人力等成本的上
餐

，

争激烈
企的力越来越大。

餐争激烈，同化争

象重，企需要不断新以

得争。

食品安全

食品安全是餐的核心，也

是消者关注的重点，企需要加

食品安全管理，确保食品量安

全可靠。
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下融合模式



模式定与特点

定

上下融合模式是指将上子商

平台和下体店面行有机合，

源共享、互的新型商

模式。



模式展程

起步段 展段 成熟段

随着互网技的展，一些餐

企开始通上平台开

展、点餐等，初步

了上下的互。

越来越多的餐企开始重

上平台的搭建，通与第三方平

台合作或自建平台，不断拓展

上。

上下融合模式逐成餐

行的主流模式，企通数据

分析和精准等手段，

上下源的深度融合。



模式分析

拓展售渠道 降低运成本

上下融合模式能突破 上下融合模式能

体店面的地域限制，拓展

更多的售渠道，提高市占

源共享，降低企在人、租

金等方面的成本支出，提高盈

利能力。有率。

提升用体 精准

通上平台，企可以提供

更加便捷、个性化的服，

足消者的多化需求，提升

用体。

通数据分析，企可以更加

精准地了解消者需求，制定

更加精准的策略，提高

效果。
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