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检测样品概述
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从各大超市和零售店收集食品接触材料样

品，以确保样品的多样性和代表性。

直接从食品接触材料生产厂家获取样品，

以便了解源头产品的质量状况。

针对消费者投诉的食品接触材料进行采样，

以调查潜在的质量问题。

超市和零售店

生产厂家

消费者投诉

样品来源



如锅具、刀叉等，共计

150个样品。

如水杯、酒杯等，共计50

个样品。

包括餐具、容器、保鲜盒

等，共计200个样品。

如餐盘、碗等，共计80个

样品。

塑料制品

金属制品 玻璃制品

陶瓷制品

样品种类和数量



对收集的样品进行彻底清洗，去除表面的

污垢和残留物。

根据检测需要，将大件样品分割成适当的

小块或粉末。

将清洗后的样品放置在干燥环境中，确保

无水分残留。

对每个样品进行唯一标记，以便后续的检

测和数据记录。

清洁

分割

干燥

标记

样品处理和制备



检测方法和标准
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评估食品接触材料是否含有有害物质，
如重金属、塑化剂等。

食品接触材料的安全性 食品接触材料的耐热性

食品接触材料的抗腐蚀性 食品接触材料的卫生状况

检测食品接触材料在高温下的性能表
现，以确保其在加工和储存过程中的
稳定性。

评估食品接触材料对酸碱等化学物质
的抵抗能力，以确保其在使用过程中
的耐久性。

检查食品接触材料表面是否清洁，有
无微生物污染等。

检测项目



通过化学手段对食品接触材料进行成分分

析和有害物质检测。

对食品接触材料的物理性能进行测试，如

硬度、韧性、耐磨性等。

对食品接触材料表面进行微生物污染检测，

如细菌、霉菌等。

模拟食品接触材料在实际使用中的情况，

对其性能进行评估。

化学分析法

物理性能测试

微生物检测

模拟使用测试

检测方法



遵循国家相关法律法规和

标准，如《食品安全法》

和《食品安全国家标准》等。

遵循国际标准化组织的食

品接触材料安全标准，如

ISO 22167等。

遵循相关行业的标准，如

美国食品药品监督管理局

（FDA）的规定等。

国家标准

国际标准

行业标准

检测标准



检测结果和分析
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对食品接触材料的材质、安全性、耐热性、

抗腐蚀性等指标进行检测。

采用国家标准和行业标准规定的检测方法，

确保结果的准确性和可靠性。

提供各项指标的具体检测数据，便于分析

和评估。

检测项目

检测方法

检测结果数据

检测结果概述
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