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前　　言

　　本标准等同采用ＩＳＯ６８８６：２００６《动植物油脂　氧化稳定性的测定（加速氧化测试）》（英文版）。

本标准的内容和结构与ＩＳＯ６８８６一致，仅作了如下编辑性修改：

———删除国际标准的前言；

———将“本国际标准”一词改为“本标准”；

———用小数点“．”代替原文中作为小数点的“，”；

———对有关公式进行了编号。

本标准的附录Ａ和附录Ｂ是资料性附录。

本标准由国家粮食局提出。

本标准由全国粮油标准化技术委员会归口。

本标准负责起草单位：南京财经大学、国家粮食局科学研究院。

本标准主要起草人：袁建、杨晓蓉、汪海峰、鞠兴荣、薛雅琳。
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动植物油脂　氧化稳定性的测定

（加速氧化测试）

１　范围

本标准规定了在高温、高空气流量的极端条件诱导下油脂氧化稳定性的测定方法。

本标准适用于未精炼的和精炼的动植物油脂。

本标准不适用于常温下油脂稳定性的测定，但可用于比较添加到油脂中的抗氧化剂的抗氧化效率。

注：挥发性脂肪酸及不稳定的酸性氧化产物的存在影响测量结果的准确性。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ１５６８７　油脂试样的制备（ｅｑｖＩＳＯ６６１）

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１

诱导期　犻狀犱狌犮狋犻狅狀狆犲狉犻狅犱

从开始测定至形成的氧化产物开始快速增加时的时间。

３．２

氧化稳定性　狅狓犻犱犪狋犻狏犲狊狋犪犫犻犾犻狋狔

根据本标准所规定步骤测定的诱导期，以小时（ｈ）来表示。

注：在氧化稳定性的测定中通常采用的温度为１００℃～１２０℃。根据被测试样品的氧化稳定性，或通过回归法外推，

在测定时可采用其他温度条件进行。最佳的诱导期应在６ｈ～２４ｈ之间。每增加或降低１０℃将使诱导期以大

约２倍的变化系数降低或增大。

３．３

电导率　犮狅狀犱狌犮狋犻狏犻狋狔

物质的导电能力。

４　原理

将经过净化的空气通入已加热至规定温度的样品中，氧化过程中释放的气体与空气混合后导入长

颈瓶中，瓶内预先装有去离子水或蒸馏水及一支测量电导率的电极，电极与测量、记录仪器相连。在氧

化过程中，由于易挥发性羧酸物质的聚集引起电导率的快速增加。当电导率开始快速增加时，表示诱导

期结束。

５　试剂和材料

除非另有说明，本标准仅使用确认为分析纯的试剂，水为蒸馏水或去离子水。

５．１　分子筛：球形，粒径１ｍｍ左右，孔径０．３ｎｍ。具水分指示剂。

分子筛须在１５０℃烘箱内烘干，并于干燥器中冷却至室温。
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