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引言



背景与意义

食品安全问题

随着食品安全问题日益受到关注，对

食品成分进行准确鉴定和定量检测具

有重要意义。

羊源性成分检测需求

在冷鲜肉制品中，羊源性成分的检测

对于保障消费者权益、防止食品欺诈

行为以及确保宗教信仰者的饮食禁忌

等方面具有重要意义。



传统检测方法
传统的羊源性成分检测方法包括免疫学方法和生化方法，这些方法虽然具有一

定的灵敏度和特异性，但存在操作繁琐、耗时较长等缺点。

荧光定量PCR技术
近年来，荧光定量PCR技术逐渐成为食品成分检测领域的研究热点。该技术具

有灵敏度高、特异性强、操作简便等优点，已广泛应用于食品中各种成分的检

测。

国内外研究现状
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本研究旨在建立一种基于荧光定量PCR技术的冷

鲜肉制品中羊源性成分的检测方法，为食品安全

监管提供有力支持。

建立荧光定量PCR检测方法

通过优化PCR反应体系和反应条件，提高检测的

准确性和效率，为食品生产企业和监管部门提供

快速、准确的检测手段。

提高检测准确性和效率

本研究结果可为制定和完善相关法规和标准提供

科学依据，促进食品行业的健康发展。

推动相关法规和标准的完善

研究目的和意义
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荧光定量PCR技术原理及
特点



荧光定量PCR技术利用荧光基团
标记的特异性引物或探针，在

PCR扩增过程中实时监测荧光信
号的变化。

荧光基团
随着PCR反应的进行，荧光信号不
断增强，通过绘制扩增曲线可以实
时监测PCR产物的生成情况。

扩增曲线

设定合适的荧光阈值，当荧光信号
超过阈值时，记录此时的循环数
（Ct值），Ct值与初始模板量呈负
相关。

阈值设定与Ct值

荧光定量PCR技术原理



荧光定量PCR技术具有较高的灵敏度，
能够检测到极微量的目标DNA。

高灵敏度 高特异性

实时性 宽线性范围

通过设计特异性引物和探针，可以实
现对目标DNA的高特异性检测。

该技术能够实时监测PCR扩增过程，
无需后续处理，缩短了检测时间。

荧光定量PCR技术具有较宽的线性范
围，可以适应不同浓度的样本检测需
求。

荧光定量PCR技术特点



利用荧光定量PCR技术可以鉴定食品中的特

定成分，如动物源性成分、转基因成分等。

食品成分鉴定

该技术可用于食品中微生物的快速检测和

定量分析，如致病菌、食品腐败菌等。

食品微生物检测

通过荧光定量PCR技术可以鉴别食品的真实

性，如鉴别掺杂、掺假等。

食品真实性鉴别

该技术可用于监控食品加工过程中的卫生

状况、原料使用情况等。

食品加工过程监控

荧光定量PCR技术在食品检测中的应用
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冷鲜肉制品中羊源性成分
鉴定方法



从生产线上随机抽取冷鲜肉制品样品，确保样品的代表性和真实性。

样品采集

将采集的样品进行粉碎处理，以便后续DNA的提取。同时，为了避免交叉污染，需对处理工具进行严格的清洗和

消毒。

样品处理

样品采集与处理



DNA提取
采用合适的DNA提取试剂盒，从处理后的样品中提取DNA。提取过程中需严格按照试剂盒说明书进

行操作，确保DNA的纯度和完整性。

DNA纯化
通过DNA纯化柱或乙醇沉淀等方法，去除DNA溶液中的杂质和蛋白质，得到纯净的DNA溶液。

DNA提取与纯化
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