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张裕公司产品总括：

           张裕公司是中国第一家工业化生产葡萄酒的企
业，建厂初期“以葡萄酒为主，白兰地次之〞，产品
品种只有二十余种。经过118年的推陈出新，张裕公

司的产品开展为以白兰地、葡萄酒、保健酒和起泡

酒为主，产品种类达三百多个。



1、白兰地----简介：

           

• 金奖白兰地是山东烟台张裕葡萄酿酒公司的传统名产

之一，原名“张裕白兰地〞。1915年巴拿马万国博览

会〔世博会旧称〕上荣获金质奖章和奖状后，于1928

年改名“金奖白兰地〞。 

• 金奖白兰地自问世以来，在国内外都享有很高的声誉。

1912年，孙中山先生曾参观张裕葡萄酿酒公司，亲笔

题词“品重醴泉〞，对这家公司的产品“张裕金奖白

兰地〞等名酒予以赞扬。 



1、白兰地----简介：

           

      张裕公司的高档原白兰地蒸馏工艺，不仅采用了法国的蒸

馏设备进行蒸馏，而且采用了法国科捏克白兰地的蒸馏工艺，

即二次蒸馏工艺。第一次粗蒸，把白兰地原料葡萄酒急火蒸馏，

得到粗馏原白兰地，第二次进行文火蒸馏，掐酒头，取酒心为

原白兰地，经过二次蒸馏得到的原白兰地，香气浓郁，是优质

成品白兰地的质量根底。张裕公司的XO白兰地在国际评比中获

得金奖，XO、VSOP等白兰地产品屡次获得国家和省优级产品证

书。

      张裕公司用于生产白兰地的葡萄品种主要是中性〔几乎没

有香气〕的品种：白玉霓、白羽、佳丽酿等。 



1.1、白兰地的定义：

           

          在白兰地国家标准GB11856-2024中规定：白兰

地是以葡萄为原料，经过发酵、蒸馏、橡木桶贮藏陈

酿、调配而成的葡萄蒸馏酒。以葡萄为原料的白兰地，

直接称为白兰地，以其他水果为原料得到的白兰地，

需要在白兰地的名称前面冠以水果的名字，比方樱桃

白兰地、苹果白兰地。



1.2、白兰地的工艺特点：

           

           葡萄原酒发酵不进行果汁澄清，不添加SO2，发

酵结束后别离清酒与酒脚，别离出来的清酒用铜质的

壶式蒸馏锅蒸馏，经过二次蒸馏工艺，得到的白兰地

原酒进行橡木桶贮存。不同品种、不同年限、不同桶

号的原白兰地经过勾兑混合，得到平均酒年不同的白

兰地。



1.3、白兰地的等级：

           

           关于白兰地的等级划分，世界各地均有不同的规
定。在国内，白兰地国家标准GB11856-2024明确规
定了白兰地的等级。

           特级：最低酒龄为六年，定为“XO〞级；
           优级：最低酒龄为四年，定为“VSOP〞级；
           一级：最低酒龄为三年，定为“VO〞级；
           二级：最低酒龄为两年，定为“三星〞〔包括“VS
〞〕级。

           白兰地产品标识中的酒龄，是白兰地的平均酒龄，
即使用原酒在橡木桶中贮藏的平均年限。



1.4.1、张裕可雅XO白兰地

简介：经橡木桶贮藏八年。口感柔

爽清新，浓郁芬芳。可冰镇饮用，

也可根据个人喜好，加冰、加水、

加茶、加碳酸饮料饮用，均不改

变其特有风味。04年2月，在北
京举行的第五届国际葡萄酒烈酒

评酒会上，该酒力拔头筹，荣获

烈酒类最高奖项——特别金奖。
 

          

• 葡萄园区:烟台地区
• 葡萄品种:白玉霓
• 储存期 ：8年
• 制酒商评价 ：酒香饱满、橡木香浓
郁，酯香柔协、醇和珍贵 

• 颜色 ：酒液赤金黄色、清亮透明 
• 酒精含量： 40%〔v/v〕 
• 气味 ：具有和谐的葡萄品种香、陈
酿的橡木香、醇和的酒香。  

• 口感：细腻、甘冽、饱满、绵延、余
香幽雅、浓郁。

• 出产价：



1.4.2、张裕可雅VSOP白兰地

简介：精选烟台地区优质白玉霓葡
萄为原料，采用法国科捏克白
兰地的蒸馏工艺精心酿造而成，
低温发酵，壶式蒸馏、百年地
下大酒窖的橡木桶中蕴藏成熟。
该酒赤金黄色，酒香醇和优雅，
具有高档白兰地的独特风格。

• 葡萄园区:烟台地区
• 葡萄品种:白玉霓
• 制酒商评价 ：酒体饱满协调，层次
丰富，柔滑顺喉，馥郁芳香，后味

悠长 
• 颜色 ：酒液赤金黄色、清亮透明。 
• 酒精含量： 40％ 
• 气味 ：酒体饱满协调，层次丰富，
柔滑顺喉 

• 口感 ：醇和、甘冽、细腻、酒体饱
满、余香绵延 

• 出厂价：



1.4.3、张裕VO金奖白兰地

           张裕VO金奖白兰地系选
用优良葡萄发酵，以特种方
法蒸馏，经多年陈酿而成，
具有白兰地特有的芳香，酒
液金黄，滋味醇厚。         

• 原料： 葡萄
• 储存条件：防止阳光直射
• 制酒商评价：具有独特的酒香，滋味
醇厚；

• 颜色：酒液呈赤金黄色、澄清透明；
• 酒精含量：40% 
• 气味 ：具有产品特有的芳香，明显
的葡萄果香，橡木香和酒香，香气协
调浓郁。

• 口感 ：醇和、甘冽、细腻、完整、
和谐；

• 出厂价：



1.4.4、张裕VS金奖白兰地

          张裕VS金奖白兰地系
选用优良葡萄、甘蔗为原

料，经过发酵、蒸馏、贮

藏陈酿、以特有的工艺酿

制而成。酒液金黄，澄清

透明，滋味醇厚。

• 原料与辅料：软化水、葡萄
蒸馏酒、糖蜜、酒精； 

• 制酒商评价：具有独特的酒
香，滋味醇厚；

• 颜色：酒液金黄，澄清透明；
• 酒精含量： 40%
• 气味 ：有葡萄果香、橡木香
及酒香，香气协调，滋味醇
厚；

• 口感：醇和、甘冽、酒体饱
满、余香绵延；

• 出厂价：



1.4.5、张裕五星白兰地

           张裕五星金奖白兰地，系选
用世界优良酿酒葡萄，经发酵、
蒸馏、入橡木桶内，经长期贮
藏精制而成，滋味醇厚，回味
延绵。          

• 原料与辅料：软化水、葡萄蒸馏酒、
糖蜜、酒精； 

• 制酒商评价：张裕五星白兰地具有
优雅的葡萄果香，陈酿的橡木香，
醇和的酒香，幽雅浓郁；

• 颜色：赤金黄色，清亮透明；

• 酒精含量： 40%
• 气味 ：具有优雅的葡萄果香，陈酿
的橡木香，醇和的酒香，幽雅浓郁；

• 口感：醇和、甘冽、细腻、余香绵
延；

• 出厂价：



1.4.6、张裕四星白兰地

           经四年窖藏精心打造
而成，酒香浓郁协调，柔
顺怡人。冰镇后饮用，风
味更佳。也可根据个人喜
好，加冰、加水、加茶、
加碳酸饮料等饮用。

          

• 葡萄园区：烟台地区
• 葡萄品种：软化水、葡萄蒸
馏酒、糖蜜；

• 储存期 ：四年
• 制酒商评价 ：酒香浓郁协调，
柔顺怡人。冰镇后饮用，风
味更佳 

• 颜色 ：酒液金黄、清亮透明 
• 酒精含量： 40%〔v/v〕 
• 气味 ：香气优雅、浓郁、柔
顺怡人 

• 口感 ：口感浓郁甘冽、滋味
醇厚 

• 出厂价：



1.4.7、张裕三星白兰地

           张裕三星金奖白兰地，
系选用世界优良酿酒葡萄，

经发酵、蒸馏、入橡木桶

内，经长期贮藏精制而成，

滋味醇厚，回味延绵。          

• 葡萄园区：烟台地区

• 葡萄品种：软化水、葡萄蒸馏酒、

糖蜜；

• 储存期 ：3年
• 制酒商评价 ：香气协调、优雅，口
感柔爽清新，酒体纯洁，入口绵延，

浓郁芬芳。 
• 颜色 ：酒液金黄、清亮透明 
• 酒精含量： 38%〔v/v〕 
• 气味 ：香气协调、清新适口 
• 口感 ：口感柔爽清新，酒体纯洁，
入口绵延。 

• 出厂价：



2、葡萄酒---简介：

           

• 葡萄酒是张裕公司的主打产品之一。1915年，张裕葡萄酒在巴
拿马万国博览会上夺得甲等金质奖章。1937年，张裕注册“解
百纳〞干红葡萄酒商标，成为中国第一个葡萄酒品牌。现在，

张裕公司葡萄酒产品多达上百种，以中高档产品为主。酒庄酒

系列产品、解百纳干红已经成为张裕公司主流葡萄酒产品。

• 酿造红葡萄酒的葡萄品种：蛇龙珠、赤霞珠、品丽珠、梅鹿辄、
佳丽酿、西拉、烟73、烟74等等。烟73、烟74是染色葡萄品种，
只做调色用葡萄酒。

• 酿造白葡萄酒的原料品种：霞多丽、贵人香、雷司令、白羽等。



2.1、葡萄酒的工艺特点：

           

• 红葡萄酒：葡萄原料破碎后，皮渣和葡萄酒混合发酵，
发酵过程同时完成浸渍，主要发酵结束皮渣别离，原

酒经过苹果酸-酸乳发酵，苹乳发酵结束后转入桶贮。

• 白葡萄酒：葡萄原料破碎后，进行皮渣别离，果汁澄
清后进入酒精发酵，发酵结束后别离，苹果酸-乳酸发
酵视工艺情况而定，不需要进行苹果酸-乳酸发酵的立
即添加SO2后，转入贮存阶段。



2.2、葡萄酒的定义：

           

          葡萄酒国家标准GB15037-2024中葡萄酒
的定义是：以鲜葡萄或葡萄汁为原料，经全部

或局部发酵而成的，含有一定酒精度的发酵酒。



2.3、张裕葡萄酒等级划分：

           

• 北京酒庄：丁洛特级、大师级、珍藏级、特选级〔
区域产品〕；

• 张裕-卡斯特酒庄：珍藏级、特选级、优选级；

• 解百纳产品：大师级、珍藏级、特选级、优选级。



2.4.1、产品分级依据：

           

• 品种与葡萄园：根据世界优良品种在烟台的表现，结合张裕葡
萄园所在的镇〔乡〕气候因子、土壤状况，近五年的葡萄原料

质量情况，进一步将产地划分为葡萄园区，葡萄园区等级有高

到低分别为：张裕酒庄葡萄园1区、张裕酒庄葡萄园2区、张裕
葡萄园1区、张裕葡萄园2区、张裕葡萄园3区；

• 葡萄原料：主要从栽培方式、产量、含糖量、采收期、葡萄质
量等方面划分。不同级别的酒葡萄亩产量和含糖量有不同的标

准要求。

• 酿造工艺：主要从发酵所用的辅料和原酒感官质量区分。不同
级别的酒，发酵所用的辅料有所不同，发酵结束后的原酒，根

据原酒的理化指标和感官品尝进行质量分级。



2.4.2、产品分级依据：

           

• 橡木桶陈酿：原酒必须在橡木桶中进行一定时间的陈
酿。一般采用质量较好的法国橡木桶，级别不同的酒

在橡木桶中陈酿的时间不同。

• 调配和勾兑：不同级别的酒进行调配和勾兑时，理化
指标除了符合葡萄酒国家指标GB15037的要求外，色
度、干浸出物以及感官指标必须到达相应的要求。

• 瓶贮：酒装瓶后进行一定时间的瓶贮，级别不同瓶贮
时间也不同。



2.5、张裕主要的葡萄酒产品：

           

2.5.1、张裕爱斐堡国际酒庄产品；

2.5.2、张裕新西兰凯利酒庄梅鹿辄干红葡萄酒；

2.5.3、张裕卡斯特酒庄产品；

2.5.4、张裕冰酒酒庄产品；

2.5.5、解百纳干红葡萄酒系列；

2.5.6、单品种干红系列；

2.5.7、干白系列；



2.5.1.1、张裕爱斐堡国际酒庄赤霞珠干红葡萄酒〔大师级〕

      张裕爱斐堡国际酒庄赤霞珠
干红葡萄酒系列选用张裕酒庄
精选的赤霞珠〔Cabernet 
Sauvignon〕为原料，严格控制
葡萄原料的产量与质量，由中
法酿酒师采用法国传统工艺精
心酿造而成，并在法国橡木桶
中贮藏18个月以上。

• 葡萄产地：烟台张裕酒庄葡萄园1
区；

•  葡萄品种：赤霞珠；

• 葡萄收获时间：2024年；

• 颜色：深宝石红色，晶亮有光泽

• 酒精含量：12%
• 气味 ：具浓郁的品种香气，馥郁

的醇香与巧克力香气，诸香和谐，
相得益彰；

• 口感 ：滋味醇厚，酒体饱满，结
构完整，风格典型独特；

• 出厂价：
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