
食品检验员职业技能竞赛题库及答案（单选题 1-250

题）

1、粮食卫生标准的分析方法主要起（）作用。

A.小麦粉改良剂

B.增白剂

C.熏蒸杀虫剂

D.防腐剂

正确答案：C

2、定性分析粮食中磷化物残留量的原理：磷化物遇水和酸释放

磷化氢，与（）生成黑色磷化银。

A.碳酸银

B.硝酸银

C.硫酸银

D.氯化银

正确答案：B



3、食品中蔗糖的测定中，样液加酸水解，使用的酸是（）。

A.HCI

B.HNO3

C.H2SO4

D.HCIO4

正确答案：A

4、二氧化硫在果酒中的作用不包括（）。

A.杀菌

B.抗氧化

C.澄清

D.增香

正确答案：D

5、定性分析粮食中氰化物残留量的原理中，氰化物遇酸产生氢

氰酸，与苦味酸钠生成（）异氰紫酸钠。

A.紫色

B.红色



C.粉色

D.绿色

正确答案：B

6、银盐法测粮食中的丙酸钙用于糕点砷时，试样经消化处理后，

加入碘化钾和酸性氯化亚锡五价砷还原为三价砷，然后与新生态氢生

成砷化氢，通过（）浸泡的棉花取出硫化氢后，与银盐反应生成有色

胶态物比色测定。

A.硝酸

B.乙酸铅

C.硫酸

D.硝酸镁

正确答案：B

7、标定氰化钾标准溶液时使用（）标准溶液。

A.碳酸银

B.氢氧化银

C.硝酸银



D.碳酸铜

正确答案：C

8、白酒总酸测定分析结果表述，白酒总酸以（）计。

A.乙酸

B.酒石酸

C.碳酸

D.磷酸

正确答案：A

9、二硫腙比色法测定粮食中的铅时，产生的废氰化钾溶液，在

排放前应加入（）以降低毒性。

A.盐酸+硫酸亚铁

B.氢氧化钠+硫酸亚铁

C.氢氧化钠+柠檬酸铵

D.盐酸+柠檬酸铵

正确答案：B

10、小麦粉中过氧化苯甲酰在国家标准中规定的最大允许使用量



为（）。

A.0.01g/kg

B.0.06g/kg

C.0.10g/kg

D.禁止使用

正确答案：D

11、石墨炉原子吸收光谱法测定粮食中的铅时，样品经处理后，

导入原子吸收分光光度计中，原子化以后，吸收（）共振线，其吸收

量与铅量成正比。

A.520nm

B.253.7nm

C.283.3nm

D.490nm

正确答案：C

12、石墨炉原子吸收光谱法测定粮食中的铅时，测定所用的玻璃

食品需经（）处理。



A.10%～20%硝酸浸泡 12h

B.10%～20%硝酸浸泡 24h

C.10%～20%硫酸浸泡 12h

D.10%～20%硫酸浸泡 24h

正确答案：B

13、二硫腙比色法测定粮食中的铅时，测量波长为（）。

A.510nm

B.283.3nm

C.253.7nm

D.490nm

正确答案：A

14、悬浮粒子：可悬浮在空气中，尺寸一般在（）之间的固态、

液态物质或两者的混合物，包括生物粒子和非生物粒子。

A.0.001～500μm

B.0.1～1000μm

C.0.01～1000μm



D.0.001～1000μm

正确答案：B

15、粮食中蛋白质含量的测定原理是试样在催化剂作用下用（）

消解，反应产物用碱中和后蒸馏，释放出氨，用硼酸吸收，用硫酸滴

定吸收液，以此计算蛋白质含量。

A.氢氧化钠

B.硫酸铜

C.硫酸钾

D.浓硫酸

正确答案：D

16、根据菌落总数的报告原则，某样品经菌落总数测定的数据为

3775个/mL，应报告为（）个/mL。

A.3775

B.3780

C.3800

D.4000



正确答案：C

17、最常用的基础培养基是（）培养基。

A.琼脂

B.氯化钠

C.牛肉膏蛋白胨

D.固体

正确答案：C

18、关于动植物油脂过氧化值的测定方法叙述错误的是（）。

A.硫代硫酸钠应现用现配

B.碘化钾饱和溶液应是新配制的且不含游离碘和碘酸盐

C.冰乙酸使用前应用纯净的惰性气体清除氧

D.冰乙酸对皮肤和组织有强刺激性

正确答案：A

19、国标规定，一般滴定分析用标准溶液在常温（15～25℃）保

存时间一般不超过（），当溶液出现浑浊、沉淀、颜色变化等现象时，

需重新制备。



A.半个月

B.一个月

C.两个月

D.三个月

正确答案：C

20、密度瓶法测定酒精度时，用（）除去样品中的不挥发性物质。

A.蒸发法

B.蒸馏法

C.精馏法

D.萃取法

正确答案：B

21、酵母菌的无性繁殖方式主要有（）。

A.芽殖

B.裂殖

C.增殖



D.芽殖和裂殖

正确答案：D

22、氢化物发生原子荧光光谱法测粮食中的砷时，试样经消化处

理后，加入（）使五价砷还原为三价砷。

A.硼氢化钠

B.硫脲

C.柠檬酸铵

D.氨水

正确答案：B

23、尿素酶试验阳性呈（）。

A.黑色

B.红色

C.绿色

D.蓝色

正确答案：B

24、甜炼乳抑制微生物的生长依靠（）。



A.高压灭菌

B.巴氏消毒

C.高浓度糖

D.防腐剂

正确答案：C

25、原子吸收分光光度分析中，样品发生气化并解离成基态原子

是在预混合型原子化器的（）中进行。

A.燃烧器

B.雾化器

C.毛细管

D.预混合器

正确答案：A

26、葡萄酒中干浸出物含量测定的原理是先测得样品中总浸出物

含量，在从中减去（），即得干浸出物含量。

A.酒精含量

B.非糖固形物含量



C.固形物含量

D.总糖含量

正确答案：D

27、二硫腙比色法测定粮食中的汞时，样品经消化后，汞离子在

（）溶液中，与二硫腙生成橙色络合物，溶于三氯甲烷，比色测定。

A.碱性溶液

B.酸性溶液

C.中性溶液

D.没有要求

正确答案：B

28、二硫腙比色法测定粮食中的汞时，测量波长为（）。

A.420nm

B.450nm

C.490nm

D.520nm

正确答案：C



29、冷原子吸收法测定粮食中的汞时，样品经消化后，汞转化成

离子状态，（）介质中氯化锡还原成元素汞，进行冷原子吸收测定。

A.弱碱性

B.强酸性

C.弱酸性

D.强碱性

正确答案：B

30、理化分析用啤酒样品除气的方法不可采用（）。

A.振摇

B.超声波

C.搅拌

D.加热

正确答案：D

31、《中华人民共和国食品安全法》规定的食品生产经营管理制

度主要有：食品生产经营许可制度、索票索证制度、食品安全管理制

度、（）。



A.食品销毁制度、不安全食品停止生产制度

B.食品召回制度、不安全食品停止食用制度

C.食品退回制度、不安全食品停止销售制度

D.食品召回制度、不安全食品停止经营制度

正确答案：D

32、以下不是国家标准中规定测定粮食中的镍含量的测定方法的

是（）。

A.二硫腙比色法

B.丁二酮肟比色法

C.原子吸收分光光度法

D.乙二胺四乙酸二钠法

正确答案：A

33、《糕点、面包》中规定总砷含量不能超过（）。

A.0.1mg/kg

B.1.0mg/kg

C.0.5mg/kg



D.1.5mg/kg

正确答案：C

34、原子吸收分光光度法测定粮食中的镍时，应在（）溶液中进

行。

A.酸性

B.碱性

C.中性

D.无要求

正确答案：B

35、测定糕点中的丙酸钙时，样品前处理时加入甲酸的目的是

（）。

A.形成酸性介质

B.调整溶液的 pH

C.防止在分离柱中形成非挥发性盐类物质

D.中和反应过程中产生的碱

正确答案：C



36、二硫腙比色法测定粮食中的铅时，铅与二硫腙生成（）络合

物。

A.黄色

B.红色

C.蓝色

D.绿色

正确答案：B

37、AgCl属于（）沉淀。

A.晶形

B.凝乳状

C.无定形

D.杂乱形

正确答案：B

38、阿贝折光计能测出庶糖溶液内含糖量的质量百分数（），相

当于折射率 1.333～1.531。

A.0%～65%



B.0%～75%

C.0%～95%

D.10%～95%

正确答案：C

39、二硫腙比色法测铅时，配制铅标准溶液选（）为基准物质。

A.乙酸铅

B.铅粉

C.硝酸铅

D.氯化铅

正确答案：C

40、分光光度法测罐头食品中复合磷酸盐的显色反应显（）。

A.绿色

B.蓝色

C.红色

D.黄色



正确答案：B

41、食品检验实行（）负责制。

A.食品检验机构

B.检验人

C.质量监督部门

D.食品检验机构与检验人

正确答案：D

42、密度瓶法测啤酒酒精度时，装入密度瓶中的试样要求（）。

A.冷却至 20℃左右

B.冷却至 15℃左右

C.煮沸并冷却至 15℃左右

D.煮沸并冷却至 20℃左右

正确答案：B

43、二硫腙比色法测锌时，为了防止铜、汞、铅、铋、银和镉等

离子的干扰，应加入（）。

A.硫代硫酸钠



B.柠檬酸铵

C.盐酸羟胺

D.乙酸钠

正确答案：A

44、二硫腙比色法测锌时，样品经消化后，在（）时，锌离子与

二硫腙形成紫红色络合物。

A.pH=2.0~4.0

B.pH=4.0~5.5

C.pH=7.0~8.5

D.pH=9.0~10.0

正确答案：B

45、下列关于判断灰化是否完全的描述正确的是（）。

A.必须要灰化至白色或浅灰色

B.必须要高温炉温度达到 500~600℃后灰化 5h

C.根据样品的组成、形状，观察残灰的颜色

D.加入助灰剂使其达到白灰色为止



正确答案：B、C

46、耐碱性好的灰化容器是（）。

A.瓷坩埚

B.蒸发皿

C.石英坩埚

D.铂坩埚

正确答案：D

47、不具有还原性的糖有（）。

A.葡萄糖

B.麦芽糖

C.核糖

D.半乳糖

正确答案：D

48、石墨炉原子吸收分光光度分析中，石墨炉升温顺序是（）。

A.灰化、干燥、净化、原子化



B.干燥、灰化、原子化、净化

C.干燥、灰化、净化、原子化

D.灰化、干燥、原子化、净化

正确答案：B

49、高效液相色谱法测茶叶中的咖啡碱时，流动相为（）。

A.甲醇—水

B.甲酸—水

C.乙酸—水

D.乙酸铵—水

正确答案：A

50、啤酒原麦汁浓度是通过测定啤酒的真正浓度和（）通过计算

得到的。

A.酒精度

B.发酵度

C.麦汁浸出得率

D.麦汁含量



正确答案：A

51、三铁糖琼脂斜面属于（）培养基。

A.营养

B.鉴别

C.选择

D.基础

正确答案：B

52、以下哪项是衡量啤酒成熟度的关键指标？（）

A.真正发酵度

B.高级醇

C.双乙酰

D.二氧化碳

正确答案：C

53、原子吸收分光光度分析时，若组分较复杂且被测组分含量较

低时，为了简便准确地进行分析，一般选择的方法是（）。

A.标准曲线法



B.内标法

C.标准加入法

D.外标法

正确答案：C

54、原子吸收分光光度分析中的吸光物质是（）。

A.分子

B.基态原子

C.离子

D.激发态原子

正确答案：B

55、原子吸收分光光度分析中，为了提高测定灵敏度，空心阴极

灯的工作电流应（）。

A.越大越好

B.越小越好

C.为额定电流的 40％~60％

D.无要求



正确答案：C

56、火焰原子吸收分光光度法测定（）微量元素时，需要用镧作

为释放剂，以消除磷酸的干扰。

A.锌、钠

B.钙、镁

C.钾、镁

D.铜、锰

正确答案：B

57、邻菲啰啉比色法测定葡萄酒中的铁时，试样经处理后，试样

中的三价铁离子在酸性条件下被还原为二价铁离子，与邻菲啰啉生成

（）的络合物，比色测定。

A.橙红色

B.蓝色

C.棕色

D.绿色

正确答案：A



58、食品原料、食品添加剂、食品相关产品进货查验记录应当真

实，没有明确保质期的，保存期限不得少于（）。

A.一年

B.半年

C.二年

D.三年

正确答案：C

59、植物油脂含皂量是指植物油脂加碱精炼后，油脂中残留的

（）的量。

A.不皂化物

B.皂角

C.皂化物

D.氧化物

正确答案：C

60、正常的全脂新鲜牛乳呈不透明的乳白色或淡黄色，分离乳脂

肪后的脱脂乳呈（）。



A.淡黄色

B.乳白色

C.纯白色

D.深黄色

正确答案：B

61、下列选项中对于志贺氏菌在三糖铁琼脂内的反应结果叙述正

确的是（）。

A.底层产酸而不产气，斜面产碱，不产生氧化硫，无动力

B.底层产酸而不产气，斜面产碱，不产生硫化氢，无动力

C.底层产酸而不产气，斜面产碱，不产生氧化硫，动力

D.底层产酸而不产气，斜面产碱，不产生硫化氢，动力

正确答案：B

62、（）主要是原料乳经预处理、预热杀菌、真空浓缩、喷雾干

燥等工序制成的。

A.全脂加糖乳粉

B.母乳化乳粉



C.调制乳粉

D.全脂乳粉

正确答案：D

63、普通培养基生长不良，在加有血液、血清的培养基中生长良

好，血清肉汤中易生成长链。在血琼脂平板上形成灰白色、表面光滑、

有乳光、半透明或不透明、直径为 0.5~0.75mm 的圆而凸起的微小菌

落，接触酶阴性的菌属为（）。

A.志贺氏菌

B.葡萄球菌

C.沙门氏菌

D.溶血性链球菌

正确答案：D

64、下列不属于微生物的特点是（）。

A.种类多

B.繁殖快

C.难培养



D.代谢能力强

正确答案：C

65、铅的毒性很强，长期摄入会引起慢性中毒，国家标准中规定

葡萄酒、果酒中的铅含量应小于或等于（）。

A.0.2mg/kg

B.0.5mg/kg

C.1.0mg/kg

D.2.0mg/kg

正确答案：A

66、（）是向有关部门报告检验结果的公开技术文件，是证实所

检产品的质量状况的客观证据。

A.原始记录

B.检验规范

C.检验报告

D.检验方法

正确答案：C



67、食品安全标准是（）的标准。

A.自愿性

B.民主性

C.科学性

D.强制性

正确答案：D

68、《中华人民共和国食品安全法》第一百三十八条规定，受到

开除处分的（）不得从事食品检验工作，受到刑事处罚的则终身不得

从事食品检验工作。

A.5年

B.8年

C.10年

D.15年

正确答案：C

69、原子吸收光谱分析仪中单色器位于（）。

A.空心阴极灯之后



B.原子化器之后

C.原子化器之前

D.空心阴极灯之前

正确答案：B

70、火焰原子吸收光谱法测定葡萄酒中的铅时，试样经消化处理

后，试样中的铅离子与 DDTC 形成配位化合物，经（）萃取分离后导

入原子吸收光谱仪。

A.4-甲基-2-戊酮

B.四氯化碳

C.丙酮

D.三氯甲烷

正确答案：A

71、用干法灰化法前处理测定果酒中的铅含量时，灰化温度为

（）。

A.550℃

B.400℃



C.500℃

D.625℃

正确答案：C

72、EDTA 法测定黄酒中氧化钙的含量时，试样中若有镁离子也

能与 EDTA 生成络合物使测定结果偏高，测定时加入氢氧化钠溶液使

溶液的 pH（），使镁离子生成氢氧化镁沉淀，再加入钙指示剂可以消

除镁离子的干扰。

A.≤2

B.≤8

C.≥10

D.≥12

正确答案：D

73、样品在转移、蒸发过程中发生物理变化引起的干扰是（）。

A.背景吸收

B.基体干扰

C.光谱干扰



D.化学干扰

正确答案：B

74、由待测元素与其他组分之间发生化学作用产生的干扰是（）。

A.背景吸收

B.光谱干扰

C.基体干扰

D.化学干扰。

正确答案：D

75、电离属于（）。

A.背景吸收

B.化学干扰

C.基体干扰

D.光谱干扰

正确答案：B

76、火焰中基态原子密度最大的区域是在燃烧器狭缝口上方（）。



A.6~12mm

B.12~18mm

C.18~24mm

D.1~6mm

正确答案：A

77、用火焰原子吸收法测定元素含量时，原子化器的温度越高，

则灵敏度（）。

A.越高

B.越低

C.不变

D.不一定，跟不同元素有关

正确答案：D

78、下列不属于原子吸收分光光度法的优点是（）。

A.准确度高

B.灵敏度高

C.测定范围广



D.多种元素的同时分析

正确答案：D

79、职业道德在社会生活中主要体现在三方面的要素，分别是

（）。

A.职业责任、职业义务和职业利益

B.职业职责、职业权利和职业利益

C.职业责任、职业权利和职业义务

D.职业职责、职业利益和职业义务

正确答案：B

80、原子吸收分光光度计中，将空心阴极灯发射的未被待测元素

吸收的特征谱线与邻近谱线分开的部件是（）。

A.单色器

B.外光路系统

C.预混合室

D.雾化器

正确答案：A



81、分光光度法最大的优点是可以在一个试样中同时测定（）以

上的组分而不必事先进行分离。

A.一种

B.两种

C.两种或两种

D.一种或一种

正确答案：C

82、原子吸收光谱位于光谱的（）。

A.紫外光区

B.可见光区

C.紫外和可见光区

D.红外光区

正确答案：C

83、啤酒中苦味的主要来源是（）。

A.α-酸

B.异α-酸



C.β-酸

D.异β-酸

正确答案：B

84、欧洲啤酒协会推荐的苦味物质测定的方法是（）。

A.紫外分光光度法

B.重量法

C.旋光法

D.电导法

正确答案：A

85、啤酒中苦味物质测定时，啤酒酸化所加盐酸的浓度是（）。

A.2mol/L

B.5mol/L

C.3mol/L

D.6mol/L

正确答案：C



86、见光易分解的溶液要装于（）瓶中。

A.白色

B.棕色

C.透明

D.黑色

正确答案：B

87、二硫胺比色法测乳品中的汞时，在酸性介质中二硫腙与（）

反应生成橙红色的二硫腙汞络盐，溶于四氯化碳有机溶剂。

A.低价汞

B.高价汞

C.有机汞

D.单质汞

正确答案：B

88、食品检验人员应当（），保证出具的检验数据和结论客观、

公正、准确，不得出具虚假或不实数据和结果的检验报告。

A.尊重科学，恪守职业道德



B.尊重企业，兼顾客户利益

C.尊重实际，维护企业利益

D.尊重科学，维护团体利益

正确答案：A

89、用氢氧化钠标准溶液标定乙酸溶液，这种属于（）。

A.间接标定法

B.直接标定法

C.比较法

D.直接配制法

正确答案：A

90、乳品工业中常用（）来表达乳的新鲜度。

A.甜度

B.酸度

C.密度

D.冰点



正确答案：B

91、邻菲啰啉比色法测定葡萄酒中的铁时，试样经处理后，试样

中的三价铁离子在酸性条件下被（）还原为二价铁离子，与邻菲啰啉

生成稳定的络合物，比色测定。

A.磺基水杨酸

B.盐酸羟胺

C.高锰酸钾

D.氨基水杨酸

正确答案：B

92、葡萄酒中干浸出物含量测定时，恒温水浴的作用是（）。

A.蒸发掉部分挥发性物质

B.将样品蒸干

C.将样品保持一定温度

D.水解

正确答案：A

93、DDTC是（）的简称。



A.磺基水杨酸钠

B.二乙基二硫代氨基甲酸钠

C.乙二胺四乙酸二钠

D.乙酸—乙酸钠

正确答案：B

94、高效液相色谱法测定啤酒中的苦味质时，经过样品处理和吸

附与解脱后进行校准，校准的方法为（）。

A.测定试样前进标样 20μL两次，取两次校正因子的平均值

B.测定试样前进标样 20μL四次，取四次校正因子的平均值

C.测定试样后进标样 20μL两次，取两次校正因子的平均值

D.测定试样前进标样 20μL两次，测定试样后再进标样 20μL两

次，取四次校正因子的平均值

正确答案：D

95、比色法测定啤酒中的铁时，在一定条件下，低价铁离子与邻

菲啰啉生成（）稳定的配合物，比色测定。

A.酒红色



B.橘红色

C.蓝色

D.棕色

正确答案：B

96、用基准物无水碳酸钠标定盐酸或硫酸溶液，这种属于（）。

A.直接配制法

B.比较法

C.直接标定法

D.间接标定法

正确答案：C

97、原子吸收分光光度计使用的空心阴极灯属于（）。

A.连续光源

B.锐线光源

C.照明光源

D.天然光源



正确答案：B

98、下列不属于标准溶液的标定法的是（）。

A.直接标定法

B.直接配制法

C.间接标定法

D.比较法

正确答案：B

99、饮料中果汁含量的测定中，测定总黄酮时，橙、柑、橘中的

黄烷酮类与（）作用，开环生成 2，6-二羟基-4-环氧基苯丙酮和对

甲氧基苯甲醛，遇碱缩合生成黄色橙皮素查耳酮，比色测定。

A.酸

B.碱

C.盐

D.水

正确答案：B

100、火焰原子吸收光谱法使用的火焰类型有（）。



A.3种

B.4种

C.5种

D.6种

正确答案：A

101、原子吸收分光光度法测定金属含量时，被测元素的灵敏度

和准确度在很大程度上取决于（）。

A.空心阴极灯

B.火焰

C.原子化系统

D.分光系统

正确答案：C

102、《粮食卫生标准的分析方法》中磷化特定量测定的方法是

（）

A.银盐法

B.二硫腙比色法



C.钼蓝比色法

D.盐酸副玫瑰苯胺法

正确答案：C

103、原子荧光仪器要求光源、原子化器和检测器三者处于（）

状态。

A.直角

B.直线

C.正三角

D.任意

正确答案：A

104、用索氏抽提法测定糕点中的脂肪含量时使用的抽提剂为

（）。

A.乙醚

B.乙醇

C.无水乙醚

D.甲醇
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