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一、总论

 1、项目名称：年产 5000 吨香肠片休闲食品加工厂

 2、拟建地点：重庆市渝北区 XX 镇

 3、建设内容及规模：总面积为 2500 平方米加工厂

 4、建设年限：1 年

 5、投资规模：8000 万人民币

 6、承建单位：重庆 XXX 责任

二、项目建设目标和意义

 1、项目背景

  近二十年来，中国肉类工业发展迅猛，加工工艺和生产设备全部有    

大幅度改善和提升。不过，中国传统腌腊肉香肠制品加工技术却少有

发展。西式肉制品产量不停增加，对中国传统肉制品市场组成了严重

冲击，中国传统腌腊制品地位已岌岌可危，加速其加工技术现代化进

程已势所肯定。尤其在四川、重庆等西南地域，香肠腊肉类传统食品

在广大消费者中深受喜爱，含有广大消费者群体。

 2、市场前景分析

  香肠含有浓郁地方风味特色，



每逢佳节之际其销量呈倍增加。在重庆等西南片区，香肠销售高峰期

关键集中在春节期间。其制品关键是传统手工灌装制品，不具广泛消

费性。现在休闲食品受到广泛追捧，是旅游和家居良好选择。故将传

统佳节食品灌装香肠制作成香肠片休闲食品含有深远销售市场，既方

便食用和携带，又不失其风味，以重庆和四川两大香肠销售大省市作

依靠，逐步推至南方各省市，最终走向全国消费市场。

 3、市场空白分析

  现在在市面上极难看到香肠类休闲食品，大多以传统休闲食品为主，

在此方面存在较大市场空白。另外香肠类食品本就受到广大消费者喜

爱，在此基础上，将其开发成休闲类食品，一则能够快速抢占市场先

机，二则能够打响品牌效应。

三、产品需求初步估计

  香肠经现代科技研究证实有确切保健功效，安全性高.此香肠不仅

有社会效益而且还有很大经济效益，从它年经济效益估算汇总表中看

出，该项目投资 8000万元（其中固定资产投资 5000万元，流动资产

投资 3000 万元。）建成日产达 15 吨流水线。此项目建设期为 1 年，

投产期第十二个月每日生产 15吨，第二年每日生产 20吨，经济效益

估算附后。由此表看出财务评价经济效益是很好，市场前景可观，投

资无任何风险，同时也含有一定社会效益。所以该项目是可行性项目。

四、产品方案和拟建规模

 1、产品方案

   经具体市场调研分析，休闲类食品关键分为塑料小包装型（50g



左右）、家庭大包装型（200g 左右），结合地方特色又能够分为川式

香肠、广味香肠、羊肉香肠等。关键以小包装型川味和广味需求量较

大香肠作为关键产品，以后再依据销售情况酌情调整。因为各季节需

求量和原料供给不一样，应按季节销售进行产品生产规模调整。

  1)关键产品目录



                                               单位：吨 /年   

  2）关键产品配方(每 50kg原料用量)

川味香肠

广味香肠

  配料品名    用量  配料品名    用量

    精盐   2%-2.6%   白酱油     5%

    白糖    7.5%   水     25%

    白酒    2.5%   硝酸钾   0.125%

 2、拟建规模

  项目计划总建筑面积 2平方米，其中厂房 1000平方米，仓库 800

平方米，办公及宿舍等隶属设施面积 700平方米；项目购置烟熏炉、

腌制设备、连续包装机等生产设备等；配套道路、给排水、绿化等。

项目建成后，达成年产 5000吨香肠片生产能力。

五、工艺技术初步方案

 一）工艺步骤

 1、广味香肠片制作工艺

   关键产品          次要产品

品种 川味香肠 广味香肠 羊肉香肠 牛肉香肠 香蕉香肠

年产量 400 400 200

  配料品名    用量  配料品名    用量

    盐     3%    白酒     1%

白糖     1%    花椒    0.1%

  本色豆油     3%   混合香料    0.15%

   硝酸钠    0.05%
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