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仪器概述与基本原理



仪器用途

技术特点

Anton Paar啤酒分析仪简介

Anton Paar啤酒分析仪是一种专门用于啤酒质量检测的仪器，能

够快速、准确地测量啤酒中的多项指标，如酒精度、原麦汁浓度、

CO2含量等。

该仪器采用先进的测量技术和高精度传感器，具有测量精度高、

稳定性好、操作简便等特点。



Anton Paar啤酒分析仪采用密度法

测量原理，通过测量啤酒的密度和折

射率等物理参数，结合内置的数据模

型，计算出啤酒中的各项指标。

该仪器的测量范围、精度、分辨率等

参数因型号不同而有所差异，但一般

能够满足啤酒行业的检测需求。

工作原理及技术参数

技术参数

工作原理



Anton Paar啤酒分析仪主要由测

量单元、控制单元、显示单元、

电源等部分组成。

主要部件

此外，还包括进样系统、清洗系

统、废液收集系统等辅助部件，

以确保仪器的正常运行和测量的

准确性。

辅助部件

仪器结构组成



02

操作步骤与注意事项



开机
接通电源，按下仪器前方的开机按钮，待仪器自检完成后进入待机状态。

初始化设置
根据仪器提示，进行日期、时间、语言等基本设置。确保仪器已正确连接至电

脑或其他数据处理设备。

开机与初始化设置



样品制备
取适量啤酒样品，按照仪器说明书要求进行预处理，如过滤、稀释等。确保样品

无气泡、无杂质。

进样方法

将处理好的样品倒入进样杯中，注意不要溢出。将进样杯放入仪器的进样口，确

保杯子放置平稳。

样品制备及进样方法



数据采集

数据处理

数据输出

启动测量程序，仪器开始自动采集数据。确保测量

过程中无异常干扰，如震动、温度变化等。

测量完成后，仪器会自动计算并显示相关参数，如

酒精度、原麦汁浓度等。根据需要，可以对数据进

行进一步处理和分析。

将测量结果导出至电脑或其他数据处理设备，以便

后续分析和报告制作。确保数据导出格式正确，避

免数据丢失或损坏。

数据采集、处理及
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日常维护与保养措施



01 02 03 04

每日清洁 每周维护 每月保养 年度维护

清洁保养周期建议

每月对分析仪的光学系统进行

检查和清洁，确保光源和检测

器的性能。

每周对分析仪的内部进行清洁，

包括进样针、流通池等部件，

确保无残留物。

每次使用完毕后，应对分析仪

的外部进行清洁，去除灰尘和

污渍。

每年对分析仪进行全面的检查

和维护，包括更换磨损部件、

校准仪器等。



无法启动 测量结果不准确

仪器报警 其他故障

常见故障排除方法

检查电源插头是否插好，电源线是否损坏，保险

丝是否熔断。

检查样品是否准备正确，进样针是否堵塞，流通

池是否需要清洗。

根据报警代码查找故障原因，采取相应的措施进

行排除。

如遇到无法解决的故障，请及时联系Anton 

Paar售后服务。
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