
第一章总论

一、工程根本情况

〔一〕工程名称：某公司年加工3000万只肉鸡产业化工程

〔二〕建设单位：某公司

〔三〕建设地点：南陵县经济开发区

〔四〕建设性质：新建

〔五〕建设年限： 2011年---2012年

〔六〕建设规模与产品方案

1、建设规模：〔1〕建安工程：主体工程新建宰鸡综合车间共计20000平方米、

办公生活用房共计5000平方米；污水处理池共计2000立方米；场区地面平整、绿

化、大门围墙、供电工程及给排水工程各一项。

〔2〕仪器设备：新增肉禽屠宰加工设备〔包括生产流水线、检疫检测设备、

淋浴消毒设备〕；生产辅助设备〔包括通风制冷机组、发电机组、锅炉〕；办公生

活设施〔包括办公、设施、宿舍设施、食堂及其他公用设施〕；污水处理设备；

运输设备〔包括货运车、冷藏车〕。

〔3〕其他：征地、技术培训各一项。

2、产品方案：

1、工程建设年宰杀3000万只肉鸡。

2、年产量：白条鸡9000吨、肉鸡冷分割产品43200吨。其中：鸡胸肉7536

吨，鸡腿肉7920吨，鸡翅3408吨，鸡内脏24336吨。

〔七〕投资估算

工程设计总投资23000万元，其中：

〔1〕建安工程投资4817.4万元，占总投资20.95%；

〔2〕仪器设备购置6934万元，占总投资30.15%；

〔3〕其他建设投资2920万元，占总投资12.7%；

〔4〕工程建设其它费用1328.6万元，占总投资5.76%；

〔5〕预备费2000万元，占总投资8.70%；

〔6〕流动资金5000万元，占总投资21.74%。



〔八〕资金筹措

工程总投资23000万元，地方配套2090万元，建设单位自筹20910万

元。

〔九〕效益分析

1、经济效益

财评汇总表
　 单位:万元 　 　 　

序号 指标和数据名称 单位 指标和数据 备注

1 工程总投资(含全部流动资金) 万元 23000.00 　

　 工程总投资(含铺底流动资金) 　 18000.00 　

1.1 固定资产投资 万元 15866.00 　

静态投资 万元 15866.00 　

　 固定资产建设投资 万元 15866.00 　

动态投资 万元 　 　

　 建设期利息 万元 　 　

2 流动资金 万元 5000.00 　

　 铺底流动资金 万元 2140.20 　

3 固定资产投资借款 万元 　 　

4 销售收入(不含税) 万元 68229.63 生产期平均

5 营业税金及附加 万元 417.06 生产期平均

6 总本钱费用 万元 59033.85 生产期平均

7 利润总额 万元 8778.73 生产期平均

8 所得税 万元 2194.68 生产期平均

9 税后利润 万元 6584.04 生产期平均

10 财务盈利能力分析 　 　 　

10.1 财务内部收益率 　 　 　

　 全部投资所得税前 % 45.50% 　

　 全部投资所得税后 % 35.09% 　

10.2 财务净现值 　 　 　

　 全部投资所得税前 % 42180.90 IC=8%

　 全部投资所得税后 % 29722.12 IC=8%



10.3 投资回收期 　 　 含建设期

　 全部投资所得税前 年 3.51 　

　 全部投资所得税后 年 4.09 　

10.4 总投资收益率 % 38.17% 　

11 清偿能力分析 　 　 　

11.1 财务比率 　 　 含建设期

　 资产负债率 % 17.99% 　

11.2 最大还款期 年 　 　

12 盈亏平衡点 % 51.40% 　

2、社会效益

某公司年宰3000万只肉鸡产业化工程总投资23000亿元。本工程以加工创新

为特色，引进先进的全不锈钢制加工生产线，选择绿色生产加工工艺，在南陵县

经济开发区兴建设肉鸡屠宰加工厂。通过本工程的建设可拉动种鸡孵化、物流运

输、包装、餐饮等相关产业开展，对提升南陵县农业产业化档次，增强整体经济

竞争力具有重要作用。工程每年可以屠宰加工肉鸡3000万只，增加了南陵县及其

周边地区肉鸡的销售渠道，同时促进了养殖户养鸡的积极性，带动农民发家致富。

肉鸡经屠宰加工后，可提供给超市，满足城镇居民的生活所需，同时屠宰加工的

优质肉鸡符合出口要求，能够带动安徽省农业经济的可持续开展。

该工程响应国家开展畜牧加工业的产业政策，必要性明显，加工生产线绿色

环保，工艺先进，工程选址适宜，规划布局合理，建设的可行性充分。综上所述，

该工程可行，建议国家政府部门给予支持。

二、可行性研究报告编制依据

〔1〕中华人民共和国卫生部卫生监督司《肉类联合加工厂卫生防护距离标

准》〔GB18078—2000〕；

〔2〕中华人民共和国行业标准、畜禽屠宰厂环境质量标准；

〔3〕肉鸡屠宰操作规程〔GB/T 19478-2004〕；

〔4〕污水综合排放标准〔GB 8978-1996〕；

〔5〕中华人民共和国环境保护法；

〔6〕中华人民共和国土地管理法；

〔7〕中华人民共和国大气污染防治和中华人民共和国消防法等；

〔8〕国家现行相关标准。

第二章工程建设的必要性和可行性



一、工程建设背景

目前我国肉制品加工业尚属起步开展阶段，特别是低温产品，国内能生产的厂

家不多。据不完全统计，我国肉制品总量占肉类产品总产量的比例缺乏10%，而兴旺

国家在70%以上，我国人口众多，食品工业在国民经济中处于十分重要的地位，振兴

肉食品工业是每个肉食品加工企业必须肩负的责任。

据调查，南陵县的肉鸡资源有一定根底，加上周边地区的统计，年出栏肉鸡可

达5000万只。优质、稳定、充足的肉鸡资源，加之政府的引导和鼓励，肉鸡出栏量

将大大增加，可为工程长期稳定的生产提供可靠的保证。

该工程的实施不仅能促进南陵县及周边地区养鸡业的开展，而且还将促进相关

辅助产业的开展。如促进饲料加工业、包装材料、物资流通等方面的开展，同时还

可解决南陵县剩余劳动力和下岗工人的再就业问题，对促进本县的经济开展和社会

稳定具有重要意义。

二、工程建设的必要性

近十几年来，中国成为是世界上禽肉生产开展最快的国家。世纪初，我国禽肉

产量从160万吨增加到ll60万吨，平均每年递增18.7％，禽肉在我国肉类总产量中所

占的比重到达19.5％。专家预测，今后中国禽肉生产将继续保持开展的态势。到2010

年总产量可到达2500万吨，而目前产量不到1500万吨，市场容量仍很大。另外，去

年以来，从欧洲逐步蔓延的疯牛病、口蹄疫，使禽肉成为最平安的肉类食品，世纪

初世界禽肉消费占肉类的24％，中国为19.5％。据有关资料显示，未来十年中国禽

肉消费将从现在的人均12.8公斤增加到37公斤，占肉类的60％左右。随着牛肉和猪

肉成比例的上涨，全球的鸡肉贸易将不断加强，鸡肉将成为餐桌上的主导肉食。

1、工程建设是肉鸡养殖业产业化开展的需要

我国投入市场的肉鸡产品主要有三大类，一类是去头去内脏的“西装鸡”。第二类是

分割鸡，即鸡腿、鸡翅、鸡脯、鸡爪等，分别包装计价，供给超市、炸鸡店等，因此要

求大小、重量根本相同；第三类是深加工鸡，主要是一些传统的加工产品(如烧鸡等)



和西式快餐，但总的数量不多。然而，就整个肉鸡加工行业来讲，仍然存在诸如产

品卫生质量不高，加工增值程度低，农业生产专业化、现代化和标准化程度不高，加工

工艺和设备相对滞后等问题；鸡肉制品也普遍存在整装产品多、分割产品少，普通产品

多、名特优产品少，高温制品多、低温制品少，初级产品多、精深加工产品少，科技含

量低的产品多、高科技含量产品少，餐桌食品多、旅游休闲制品少，加工企业中杂牌军

多、正规企业少等问题，绝大局部鸡肉产品仅以初级加工品或以原料的形式进入市场。

而且我国出口的产品目前也主要是分割鸡。

我国的深加工鸡肉制品不仅数量少，而且主要以传统高温制品为主。虽然菌

效果较好、常温下货架期较长，但是由于处理后肉制品的风味等食用品质都有所

下降，营养成分也受到一定的破坏。而随着超高压技术的应用，中、低温鸡肉制

品因其加热温度一般控制在巴氏消毒温度范围内，能够很好地保存着营养成分，

风味口感也较好，现在已经成为世界鸡肉制品开展的主流，而我国肉鸡产业也将

向着精深加工的方向开展

2、开展肉禽初加工产品是人们现代饮食的需要

随着经济的开展，人们生活水平的不断提高，鸡肉产品消费呈上升趋势，但

人们逐渐已不满足于传统的蒸煮菜肴，逐渐青睐于对肉禽的加工产品，如鸡翅、

鸡腿、鸡肫等经分割分类的肉禽产品。而且随着生活节奏的加快，方便快捷的保

鲜肉禽产品市场渐渐走上主流，人们只要走进超市，将经分割加工并经保鲜膜包

装的加工产品买回家即可随心烹饪，无需再买活鸡回家经过拔毛、泡鸡、宰割等

繁杂的过程，消耗几十分钟的时间去做一顿饭菜。这样的加工产品，无论是对于

餐饮企业采购需要还是为了人们生活的方便快捷都有很大的市场需求空间。

3、随着人们生活水平的提高，绿色环保肉食品需求量越来越大

该工程建设，使肉禽加工走上规模化、标准化，也使加工出来的肉产品有了

卫生保障。近年来，随着人们对生活质量的要求不断提高，人们越来越关注跟身

体健康息息相关的食品卫生。近几年，出现的食品事件，搞好百姓心头不安，甚

至恐慌。从食品卫生角度，存在的问题是多如牛毛，一些小作坊，苍蝇飞舞，老

鼠横窜，蟑螂乱爬，设施极为简陋，生熟物品混放，餐具消毒不彻底，有传染疾

病之人从事餐饮业等。工程的建设采用的屠宰加工车间生产设备是具有国内领先、

世界先进水平的禽类专业屠宰成套生产线，卫生平安，有利于改善商品肉鸡的品

质和卫生平安，同时满足城乡人民对肉食品结构多样性的需求，有利于调整畜牧

业产业结构，提高产品市场竞争力，为工程地现代畜牧产业的开展起到促进作用。

4、建设先进的肉禽初加工生产线，提高肉禽品质标准，是应对国际肉禽贸

易壁垒的需要



商务部的统计数据显示，2004年我国农产品出口总额达233.9亿美元，实现

连续五年快速增长，创历史新高，中国也因此成为全球第四大农产品贸易国。但

是国外对我国农产品出口设立的壁垒也呈现增长态势。据国家检验检疫部门统计，

2003年国外对我国农产品出口设置的技术性壁垒平均每天增加一项。2004



年以来，这一势头有增无减，壁垒还从兴旺国家扩散到开展中国家，而且检

测标准愈发苛刻。受影响的农产品范围越来越大，包括粮食、水果、蔬菜、畜产

品、水产品、禽产品、茶叶等大局部农产品。

我国肉禽产品出口主要依靠价格低廉及国内资源丰富的优势，但在绿色壁垒

的阻挠下，竞争优势荡然无存。应对绿色贸易壁垒，我们要做的只能是提高技术

标准，加快采用国际标准的步伐，才是突破绿色壁垒的切入口。因此我们不仅仅

要将将肉禽产品养殖管理环节纳入标准管理轨道，还要将肉禽的屠宰加工、包装

等诸多环节技术也要纳入标准标准，逐步形成与国际标准相匹配的肉禽家加工产

品。

三、工程建设的可行性

1、市场条件

目前，我国肉类总产量已跃居世界第一位，但肉制品产量占肉类总产量的比

例却很低，尚缺乏10%〔兴旺国家在70%以上〕，肉制品加工处于起步开展阶段。

因此，肉食品工业的国内市场潜力很大，是朝阳产业。家庭饮食社会化、食品结

构营养化、传统食品现代化已成为我国食品行业的开展趋势。据统计，城镇市场

肉鸡年需求量约为200万吨。因近年禽流感造成大多数大城市严禁活鸡进入城区

市场，激增了大城市对肉鸡类产品的需求。随着各地加强文明城市建设和卫生城

市的创立，陆续出台畜禽肉类市场的整顿政策和准入政策，这将进一步促进肉鸡

市场的需求与标准开展。

我国是一个养鸡、加工成品鸡的传统国家。目前我国家禽饲养业已达相当规

模，但禽肉加工业才刚刚起步，不仅花色品种单一，而且生产规模小，技术含量

低，因此高起点、大规模地开发肉鸡深加工制品具有广阔的市场前景。为了减少

运输本钱，保证某集团分割鸡的原料供给与品质，集团公司决定开展肉鸡加工工

程，以满足日益增长的市场需求。

2、政策条件

近年来国家一直对畜禽养殖和加工业大力支持，农业部通过一系列的工程建设，

改善各地区的养殖根底设施和环境，给各养殖和加工的龙头企业以工程资金补助，扶

持企业的不断开展壮大，从而带动周边农户参与养殖经营，促进开展农业产业化开展。

本工程也是农业产业化的一局部，工程建设区域的肉鸡养殖有了市场，将带动更多的

农户参与肉禽养殖，采取订单收购的方式给农户提供保证的收购价格，采收的肉鸡经

屠宰、分割、冷冻、保鲜加工后，主要供给当地市场和周边区域市场。工程区将因养

殖和加工的并存而使肉禽市场更加活泼，带动经济开展。

3、资源条件

据调查，南陵县的肉鸡资源有一定根底，集合周边地区的统计，出栏肉鸡可达5000



万只。优质、稳定、充足的肉鸡资源加之政府的引导和鼓励，肉鸡出栏量将大大增加，

可为工程长期稳定的生产提供可靠的保证。



经调查，南陵县没有大型的禽类加工企业，现有的加工，也仅供城市居民食用，

但远不能满足居民的需求。随着人民生活水平的提高和缮食结构的调整，肉鸡食用量

将大幅度提高，肉鸡及其制品需求量将逐年上升，因此该工程的建立在当地乃至江苏

省都将有良好的市场前景。

南陵县拥有丰富的地下水资源，可以满足生产用水需要。本工程所需燃煤工程区

均可以供给。产品包装所需的塑料薄膜在当地市场进行采购。产品所需包装箱可以全

部在当地有关生产厂家订做。

综上所述，原辅材料、燃料、水、电及包装物的供给都有保障，均能满足该工程

的生产需求。

4、工艺技术条件

工程选择先进的全不锈钢自动化生产加工工艺，生产过程严格进行宰前检验，生

产人员统一着工作服，经消毒后进入车间操作，严格进行加工产品的卫生质量检验，

采用目前先进的加工工艺，预热、泡鸡用水均使用流动性热水，保证加工产品绿色环

保。

5、资金条件

本工程所需资金23000万元人民币，由企业自筹20910万元，地方配套2090万元。

目前，江苏雨润食品产业集团总资产到达110亿元，年产值到达310亿元，利税达13亿

元。工程建设有良好的资金条件及贷款归还能力。

6、交通条件

南陵县位于安徽省东南部，地处皖南丘陵向沿江平原过渡地带，是通往“两山一湖”
的重要门户。国道205、318线和省道320、216线交汇于县城，京福高速铁路、铜南

宣高速公路正在建设之中，是皖南重要的交通枢纽。

7、环境条件

本工程建设一座污水处理站，处理全厂废水，并严格执行环保工程与主体工

程同时设计、同时施工、同时投产的“三同时”制度。加强环境管理，在本工程建

成后，将排放的“三废”和噪声对周围环境的影响降到最低限度，符合有关要求。

第三章市场供求分析及预测

一、肉鸡加工市场前景分析

据国际粮农组织〔FAO〕有关专家预计，在未来1O年里，世界鸡肉消费量仍

将以每年3％的速度递增。特别在目前，国家实施订单农业，在农村产业结构调

整政策引导下，再加上肉鸡生产自身的特点，以及诸多消费习惯的揉合，其开展

更具优势。目前，尽管国外对我国鸡肉制品的出口实行技术壁垒，但随着国内加

工技术水平的提高，以及国家间政治矛盾的调和，肉鸡加工制品仍充满着无限商

机。



二、肉鸡加工产品市场分析

〔一〕鸡肉制品
1、鸡肉结缔组织柔软，脂肪分布均匀，含有肌苷酸(IMP)等鲜味物质。营养

成分为：蛋白质占233％；脂肪2.575％，其中含亚油酸2O％左右；Ca、P、Fe、K

等矿物质约为O.8％一1.O％，所含的Fe为血色素铁，易于消化和吸收；VA、VBl、

VVe、尼克酸等含量丰富，是人体不可少的微量元素成分。鸡肉性温，有补气、调

髓补精之成效，对食少、腹胀、小便频繁、崩漏带下、产后少乳等有良好的食疗

效果。

2、分割鸡冰鲜品和冻品在国内外城镇居民中的消费量逐年攀升，其开展正

向附加值高的熟制品、生物保健品等深加工制品转移。吉林德大、山东凤祥、上

海大江、诸城外贸等企业的肉鸡生产加工出口已形成规模。

3、去除内脏、羽毛的白条鸡用黄酒糟可加工成糟鸡，经过熏烤可制成沟帮

子熏鸡，通过滚揉、啤酒腌制能生产出啤酒鸡等，而从生到熟，价格成倍增值。

近年来，土种鸡的生产加工如同一匹黑马，江苏叫花鸡、德州扒鸡、黑羽乌骨鸡、

河南道口烧鸡、景德板鸡及三黄鸡、文昌鸡等地方名吃．由于溶人了当地文化，

品位较高，开展势头强劲。

4、鸡肉深加工制品历史久远，继肯德基、麦当劳推出炸鸡系列快餐产品，

随着科技的开展及饮食结构的调整，市场上逐渐出现鸡肉三明治、鸡肉汉堡包、

鸡肉香肠、鸡肉火腿肠等中西式火腿(香)肠系列、腌泡类啤酒火腿及咖喱系列、

烟熏火腿系列产品共计100余种，备受工薪族、宾馆、快餐系统的青睐。

〔二〕鸡加工副产品
1、鸡骨是鸡肉生产中的副产品，约占鸡肉原料的11％左右。鸡骨中蛋白质

占16．8％，脂肪14．5％，远高于鸡肉中的水平圆。鸡肉中Ca、P、Fe等矿物质

和A族、B族维生素含量丰富，Ca、P比接近2：1，比例适当。鸡骨中的营养成分

特别有利于儿童和老年人的生理需要，对骨质疏松症、糖尿病、佝偻病、骨折和

贫血等患者有一定的辅助治疗作用嘲。

2、鸡骨开发的应用性研究已经起步，由单纯用鲜骨作为饲料添加物，正逐

渐转向更高的原料利用层次：运用酶工程、生物发酵工程及微胶囊等高新技术手

段从鸡骨中可提取骨蛋白、骨髓粉、软骨素．经过处理，可制成鸡精、鸡汤、骨

胶、钙磷制剂、骨泥和骨粉等。依据特定配方在骨糊中添加辣椒粉末、大豆蛋白、

淀粉、猪(牛)肉等辅助物，可制成含钙辣酱、骨泥香肠、骨糊锅巴、骨泥肉丸等

美味食品。骨汁按一定比例可勾兑加工成饮料、ISI服液。市场上已出现批量生

产的企业，如阜阳肉联厂食科所、四川南充罐头厂等。

〔三〕鸡内脏和鸡杂



鸡肫是一道美味的菜肴。鸡心、鸡肝、鸡头、鸡爪和鸡架深受国内消费者的

喜爱。鸡肠经过精细加工可制成美味且价格不菲的串制品。鸡血除食用外可加工

成血肠，也可用于提取生物活性因子(SOD)。鸡内金对消化不良，调节肠胃平衡，

尤其对幼儿厌食效果极佳。此外，鸡内脏在生化制药方面潜力很大。

三、产品市场竞争优势分析

经不确定因素分析，产品本钱、价格变化〔含肉鸡价格〕、行业标准和质量

要求对产品市场的影响程度最为敏感。

1、原料本钱与本地区相对而言比拟低廉，就地加工，减少运输中转环节，

运输本钱低廉；水、电、煤炭就近供给，降低生产本钱；加之劳动力资源丰富，

用工费用也明显低于东部地区。

2、销售市场占有额取决价格因素，通过优良的设备、先进的技术、标准的

管理，降低单位生产本钱，即使价格波动，企业产品仍具有抗风险的能力。

3、市场竞争优势还取决于产品质量。雨润集团所生产的产品不仅早已获国

际质量认证，而且在同行中，多年来其质量处于领先水平。本工程严格执行国家

和行业标准，产品质量具有很强的竞争优势。

4、南陵县自然条件较好，受外界疫病影响较少。因此，在特定的生态环境

条件下所产鸡肉的品质比拟优良，质量平安有保障，具有天然绿色食品的独特风

味和市场魅力，深受消费者的青睐。加之资源丰富，劳力充足，养鸡本钱较低，

因而市场竞争能力较强。

第四章工程建设单位的根本情况

一、建设单位名称、企业性质及单位简介

单位名称：某公司

企业性质：有限责任公司

企业法人：安徽

简介：某公司是江苏雨润肉类产业、某集团共同出资组建的，注册资金

1000万元，经营范围为肉鸡屠宰、禽业产品的储存、加工与销售。目前，企业处

于建设筹备阶段，屠宰加工车间土建工程即将开工建设，并尽快投入使用。

1、企业的开展模式

公司坚持按“契约加效劳”的农业产业化经营模式进行运作，使企业规模不断

壮大，经济效益不断提高，综合经济实力和抵御市场风险的能力不断提升，成为

开展区域经济的强大推动力量。



企业通过与养殖户的利益联结，按照高标准养殖基地要求，实行标准化肉鸡

养殖，为企业加工产品的质量提高和市场开拓提供支撑。同时坚持让利于农户，

把增加农户收入放在首位，坚持让利，实行基地农户根本无风险运作，由企业承

当和化解市场的风险。在平等互利的前提下，与基地养殖户签订经济合同，明确

各自的权利和义务，通过契约机制，建立互为依存、协调开展的利益共同体。

2、市场策略

企业能在竞争中逐步站稳脚跟，在竞争中开展壮大，最重要的是注重产品的

开发和市场开拓，以高质量的产品去抢占市场，去开拓市场。目前，公司通过制

定良好的市场策略，突出产品特点，保优质创名牌。

首先提高产品质量。公司的主导产品是鸡肉。目前国内外消费市场对肉食品

的质量要求非常严格，特别是对鸡肉中的药物残留检测要求十分严格，而药残恰

恰是质量管理最难控制的一项。为此，公司建立专职的检测队伍，引进了具有国

际先进水平的检测设备，对养鸡户用药和饲料添加剂实行严格控制，并按国际标

准组织生产和加工，实行质量一票否决制，同时对产品质量进行售后跟踪效劳，

从而解除了客商和消费者的后顾之忧。公司靠优质赢得了信誉，靠信誉赢得了市

场。

其次开发适销对路的新特品种。产品在市场的占有率，一方面取决于产品本

身的质量，另一方面主要看产品是否能满足市场多样化的需求。企业根据消费市

场准确定位，引进先进的深加工设备和生产工艺，搞深度开发和系列开发。

二、工程的主管单位

本工程主管单位是某集团。某集团是一家集食品、房地产、旅游、商贸、物

流及金融等六大产业于一体的中国500强企业，总部位于中国江苏省南京市，下

属子〔分〕公司近百家，分别设立在江苏、安徽、北京、上海等全国28个省、直

辖市和自治区，员工总数达10万人。2010年，在中国企业500强中排名135位，在

中国制造业500强排名第60位，在中国民营企业100强中排名第7位，中国肉食品

加工业第1位。

某是以中西式熟肉制品加工业为主业，配套生猪养殖、宰杀、分割、冷藏、

腌腊制品、罐头制品、农工科贸一体化的大型集团化企业。企业初创于一九九三



年一月，在地方各级政府的关心和支持下，通过艰苦创业、奋力拼搏，使企业迅

速崛起。雨润公司继在全国肉食品行业中率先通过ISO9001



国际质量体系认证之后，又在同行业中率先推行HACCP管理。自一九九六年

以来先后荣获“江苏省重点龙头企业”、“南京菜篮子工程”、“全国综合企业管理先

进单位”等荣誉。产品屡次荣获中国食品工业协会颁发的“全国食品行业质量信得

过产品”称号。截止到2007年底，总资产到达110亿元，实现工业总产值310亿元，

利税达13亿元。“雨润牌”低温肉食品的国内市场占有率已连续八年为行业第一。

目前企业现有职工人数24000人，其中高级管理人员和工程技术人员800多人，并

从南京大学、东南大学等聘请多名专家教授，定期或不定期的对某管理人员进行

系统的管理知识培训和就雨润的开展战略进行专题研讨。公司自一九九七年以来，

在实行跨区域、跨所有制的低本钱扩张战略中，先后依法收购了几十家破产的国

有大中型企业，解决了近万名下岗职工的再就业问题。不仅创造了良好的经济效

益，更重要的是创造了更大的社会效益。

第五章工程地点选择分析

一、工程选址

〔一〕选址原那么
1、按照国家、地区和城乡规划的要求原那么；

2、“水、电、路”三通，符合工程建设标准的原那么；

3、场区与生活区别离，减少外源污染的原那么；

4、按规划要求，调查研究多个场〔厂〕址，进行科学分析和比选的原那么。

〔二〕符合规划

肉禽屠宰加工厂建设选址应符合当地土地利用总体规划和环保要求，并与

高效生态农业开展规划、畜牧业开展规划及社会主义新农村建设规划相衔接，防

止与城镇建设产生矛盾，或盲目乱建。

〔三〕合理规划布局
肉禽的屠宰不仅与肉的品质和卫生状况有密切的关系，而且对环境卫生也有

很大的影响。因此，屠宰场不管规模大小、设备条件如何，在场址的选择上均应

遵循国家现行规定，内部的布局设施必须符合卫生原那么的要求。屠宰场的建造

应服从以下三个原那么：



1、经济有效的布局、分区、高度的卫生水平。其中，卫生状况是最为重要

的。

2、被划定建造宰场的地点，应远离住宅区、学校、医院、水源及其他公共

场所，距离这些地方至少在500m以上，应尽量防止位于居民区的上游和上风向或

者下游和下风向，以免污染和被污染；地下水位不得近于在面1.5m，以保证场地

枯燥和清洁。

3、交通必须方便，需相对地靠近公路、铁路或码头，但不能设在交通主干

道上；应有良好的自然光照和通风条件，建筑物应选择合理的朝向，以方便车辆

运输和污水的排放。

4、屠宰加工厂区设置管理区、生产区和病禽处理区等，确保建筑布局科学

合理。

二、工程建设地点

工程建设地点位于南陵县经济开发区。屠宰加工厂在园区一个独立的隔离场

所，远离交通主干线，周围无污染，且不对居民生活产生影响。厂区四周空气清

新，交通便利，满足屠宰加工厂筹建要求。

三、工程区概况

工程建设地点位于南陵县经济开发区，符合工程选址要求，工程区概况以下：

〔一〕地理气候
南陵县位于安徽省东南部，属长江平原向皖南低山过渡地带, 境内平原、 丘

陵、 低山地貌俱全。总面积 1263.7平方公里,54.8万人口。是中国青铜文化发祥

地之一。

南陵县属亚热带湿润型季风气候区，四季清楚，光热资源丰富，降雨充分。

年平均气温15.4゜C，年极端最高气温达41℃，年极端最低气温为-19.4℃。大于

并稳定通过0℃的活动积温为5491.6℃，无霜期218天。日照时数历年平均为

2206.5小时，太阳辐射总量120.2千卡/cm²。年平均降雨量1402.6毫米，但年际

降水分配不平衡，丰水年份降水量达1850毫米，枯水年份仅有655毫米，相差3.4

倍；年内降水量多集中在6—8月份，约占全年降水量的49.4%，春季次之，占

23.45%，秋季较少，占19.4%，冬季最少，占7.8%。多年平均风速为2.9m/s，灌

溉季节无主风向。

〔二〕农业经济
2010年全年实现农业总产值36.8亿元，增长22.20%；农民人均纯收入7861元，

增长15.4%



。深入实施小麦高产攻关活动、水稻产业提升行动、玉米振兴方案，加快推

进世行工程、大型商品粮基地、标准粮田建设等工程，全年实现粮食总产40.8万

吨，再创历史新高，被评为全国粮食生产先进县、全省小麦高产攻关先进县、水

稻产业提升行动先进县。

近几年来县委、县政府依托资源优势，把畜牧业作为调整农业结构、开展农

村经济、增加农民收入、摆脱贫困面貌的重点支柱产业大力开展。尤其是肉鸡养

殖业开展迅速，并逐步成为优势产业。当前肉鸡养殖根本进入养殖小区，且实行

规模化养殖。养殖小区内养殖户集中防疫，可有效防控重大疫病；养殖小区内各

类设施齐全，畜禽粪便得到有效利用，病死畜禽全部到达无害化处理，畜牧业与

环境到达和谐开展。同时在新型的“龙头企业+基地+农户”的肉鸡养殖模式，标准

化养殖效果呈现，养殖户从苗鸡购入、防疫、饲料饲喂到出栏均严格按公司的肉

鸡养殖标准进行操作管理，肉鸡的成活率大大提高，肉鸡的质量也提升了。

〔三〕资源条件
1、水资源

南陵县水资源丰富，长江下游重要支流青弋江流经县境东部，源自西南

山区腹地的漳河，蜿蜒绵亘奔向长江，孕育了千年古城的灿烂文化有长江等

河流，可养水面14万亩，地下水资源充裕。

2、电力

工程区具有良好的通讯、电力条件。已实现村村通程控   ；区内有移动发

射塔，无盲区。信息传播方便快捷。电力资源丰富，区内有变电所一处。可满足

工程对通讯、电力的需求。

3、其他

南陵县农副产品、劳力资源，原材料价格和劳动力本钱相对较低。

第六章工艺技术方案分析

一、屠宰加工工艺技术方案

〔一〕工艺来源
本工艺参照《肉鸡屠宰操作规程》GB/T19478—2004。

〔二〕生产线工艺流程
屠宰加工线---净膛加工线----预冷加工线----分割加工线。

〔三〕产品质量标准
对于内销产品本工程执行企业制定的标准和规格，对于出口产品，将根据对

方的要求制定相应的标准。

  1、内销的规格等级



光禽要求皮肤清洁，无羽毛及血管毛，无擦伤、破皮、污点及淤血。一级品：

肌肉发育良好，胸骨尖不显著，除腿、翅外，有厚度均匀的皮下脂肪层布满全身，

尾部肥满；二级品：肌肉发育完整，胸骨尖稍显著，除腿部、两肋外，脂肪层布

满全身。按重量分，1.5千克以上为一级，≤1.5千克而≥1千克为二级。

    2、出口规格等级

我国出口光禽的等级是有一定标准的。有时对方根据实际需要，会提出特殊的要

求与规定，应以买方的要求为标准。当前产品根据我国出口肉禽的规格等级要求，

产品标准如下：

〔1〕冻鸡肉

冻半净膛肉用鸡：去毛、头、爪及肠，带翅，留肺及肾，另将心、肝、肌胃

及颈洗净，用塑料薄膜包裹后放入腹腔内。

冻净膛肉用鸡：去毛、头、爪及肠，带翅，留肺及肾。

特级：每只净重不低于1200克；大级：每只净重不低于1000克；中级：每只净重

不低于800克；小级：每只净重不低于600克。

〔2〕冻分割鸡

    a、冻鸡翅大级：每翅净重50克以上；小级：每翅净重50克以下。

    b、冻鸡胸大级：每块净重约250克以上；中级：每块净重约200克以上；小

级：每块净重约200克以下。

    c、冻鸡全腿大级：每只净重约220克以上；中级：每只净重约180克以上；

小级：每只净重约180克以下。

3、卫生标准

本工程分割肉鸡产品执行国家鲜〔冻〕禽卫生标准〔GB16869-2000〕。

感官特性：

项    目 鲜禽产品 冻禽产品〔解冻后〕

组织状态
肌肉有弹性，经指压凹陷部位

立即恢复。

肌肉经指压后凹陷部位恢

复较慢，不能完全恢复。

色泽
皮肤和肌肉切面光泽，并有禽

种固有的色泽。

气味 具有禽种固有的气味，无异味。

煮沸后肉汤
透明澄清，脂肪团聚于外表，

具固有香味。

硬杆毛，根/10千克≤ 1

肉眼可见物 不得检出

理化指标：

项      目 指    标



挥发性基氮〔100克〕〔毫克〕≤ 15

汞〔Hg〕〔毫克/千克〕≤ 0.15



铅〔Pb〕〔毫克/千克〕≤ 0.5

砷〔As〕〔毫克/千克〕≤ 0.5

金霉素〔毫克/千克〕≤ 1

土霉素〔毫克/千克〕≤ 0.1〔肌肉、脂肪〕

四环素〔毫克/千克〕≤ 0.25(肌肉)

微生物指标：

指    标
工程

鲜禽产品 冻禽产品

菌落总数cfu/g≤ 1×106 5×105

大肠菌群MPN/100g，≤ 1×104 1×103

沙门氏菌 不得检出

致泻大肠埃希氏菌 不得检出

〔四〕工艺技术流程图
毛鸡—挂钩—电麻—宰杀—沥血—浸烫—脱羽—浸腊

冷却—脱腊—摘小毛—检验—开膛—除内脏—冲洗

预冷—分割—称重—包装—速冻—大包装—入库

称重—分级—包装—速冻—大包装—入库

〔五〕工艺流程说明
1、候宰

对于收购来的毛鸡必须休息一天以上，以消除疲劳，提高产品质量。候宰前毛鸡

要断食12～24小时，以防止宰后处理的内脏肠胃内含水分过多，宰时流出造成污

染。

2、宰杀放血

将毛鸡赶入屠宰间后，首先将毛鸡的双爪插入放血传送带的吊脚上，使毛鸡倒挂。

毛鸡在黑暗的通道中运行30-40秒，使活鸡得到镇静，当通过电麻器时，构成一

个回路，而被自动电麻，毛鸡昏迷后经过宰杀台上圆形旋转刀切断血管放血。电

麻采用交流电麻，电麻时间为8-10秒，电压为50伏，放血时间为4-5分钟。

3、浸烫

在长形圆底的热水槽内装有胶管和胶齿的转轴，在电动机的带动下，有规那么均

匀地上下搅动和推进，将肉鸡羽毛烫透并传送到打毛机上，浸烫的水温一般为58～

60℃，浸烫时间为75-85秒。

4、脱羽

肉鸡浸烫后要立即脱毛，煺毛是在立式煺毛机中进行的，肉鸡吊挂在传送链

条上，当通过打毛机时，机体的许多逆向旋转的橡胶棒将羽毛打净。脱毛机由两

台脱羽机组成，前面一台主要煺掉大羽，后面一台煺细羽。



5、摘小毛

肉鸡经过浸烫、脱羽、拨细毛后，全身羽毛根本去净，但仍残留有细小绒毛

及血管毛，必须再进行一次手工摘小毛才能完成。

6、开膛除内脏

经过浸烫、脱毛等工序后，就可以开膛，将肉鸡内脏取出，开膛后的禽体，在腹

腔内仍可能留有剩余的血污，因此要用清水冲洗干净。

7、预冷

开膛后的禽体被传送带输送到螺旋预冷机中冷却，预冷时间为35-40分钟，预冷

分为两个阶段，第一阶段在水中加次氯酸钠消毒液，第二阶段水为冰水混合物，

温度为0℃。该机为独立蒸发环流式预冷机，经过两段螺旋预冷机的预冷，肉鸡

胴体温度可降到4℃以下，不冻肉，节能、卫生。

8、分割

经过预冷后的肉鸡胴体被传送带输送到分割台式传送带上分割，按工艺的不同要

求，分割成鸡胸肉、鸡腿、鸡翅等产品，称重、包装后速冻，然后送入冷库贮藏。

〔六〕工艺技术参数
本车间屠宰设备选用了具有国内领先、世界先进水平的肉禽屠宰加工成套生

产线。从肉鸡入车间起便被悬吊于生产线上，从而可以做到：放血完全，防止胴

体交叉污染，便于净膛及分割作业，降低了劳动强度，提高了工作效率。车间内

设有符合食品生产要求的卫生设施，工人进车间后按换鞋、更衣、淋浴、更换厂

内工作服、洗手消毒、风淋、消毒池的路线设计，每人配有专用更衣柜，车间内

还设有机修间，以便生产设备得到及时维修。

生产线的主要参数：

1、沥血时间：4-5min；

2、浸烫温度：58～60℃〔可调〕；

3、浸烫时间：75-85s；

4、脱羽率：>99.5%；

5、破损率：<2%；

6、预冷温度：0-2℃；

7、预冷时间：30-40 min。

〔七〕主要原材料、燃料、动力消耗指标

单位产品消耗指标
序号 名称 规格

单位 数量
备注

1 活鸡 2.0kg/只 只/t 575

2 水 t/t 10

3 电 Kwh/t 50



4 蒸汽 t/t 0.2

5 塑料袋 1kg/袋 个/t 1000 冷分割产品

6 纸箱 12kg/箱 个/t 84

7 塑料袋 1.5kg/袋 个/t 667 白条鸡

8 纸箱 20kg/箱 个/t 50

〔八〕主要设备选型
本工程屠宰分割车间生产设备选用国内领先，具有世界先进水平的禽类屠宰

成套生产线2套。每套生产线分粗精两个作业区，粗加工区设有通风设备，及时

排出异味气体。3台链式输送机自成封闭回路，将肉鸡输送到相应的加工工序。

每个作业区人员各自设有通道，有效地控制了机械设备和人员对产品的交叉污染。

浸烫机为双层反水式，水温自动调节，经该机浸烫过的禽体脱毛效果很好，

体表不受损害，胴体色泽新鲜。独立蒸发环流式预冷机，经过两段预冷机预冷，

肉鸡胴体温度可降至4℃以下，可保证肉品新鲜，节能、卫生。肉鸡在分割台式

传送带上分割，节省空间，产品质量好。

每套生产线屠宰能力为5万只/日以上，每天1班生产，全年生产天数为300天，

那么全年宰杀能力为3000万只以上。可以满足生产需要。

主要设备选择如下：

序号 设备名称 型号及规格 单位 数量 备注

1 卸毛鸡用电动葫芦机构 套 2

2 鸡筐输送机 L=4m 台 2

3 鸡筐自动分层机 台 2

4 挂鸡输送机 L=10m 台 2

5 鸡筐输送转弯 套 2

6 屠宰悬链 L=220m 条 2

7 高频电麻器 台 2

8 自动刷钩机 台 2

9 恒温浸烫机 台 2

10 自动脱羽机 台 6

11 自动切爪机 台 2

12 自动卸爪器 套 2

13 自动鸡计数器 套 2

14 鸡筐浸泡清洗消毒机 台 2

15 挂鸡输送机 L=5m 台 2



16 净膛悬链 L=80m 条 4

17 内脏接槽 L=10m 套 2

18 鸡体内外自动清洗机 台 4

19 自动卸鸡器 台 4

20 螺旋预冷输送机 台 4

21 鸡体沥水机 台 2

22 消毒液发生器 台 2

23 挂鸡输送机 台 2

24 分割悬链 L=50m 条 4

25 鸡架鸡脖输送机 L=32m 台 2

26 分割输送机 L=32m 台 4

27 包装输送机 L=12m 台 2

28 工作台案 个 100

29 真空包装机 台 8

30 金属探侧仪 台 2

31 包装工作台 个 40

32 电子秤 台 100

33 去爪皮机 台 2

34 去胗油机 台 2

35 去胗皮机 台 2

36 器具消毒设备 套 4

37 运输小车 台 4

38 动力配电箱 台 12

38 刀具 把 400

39 器具 套 400

40 分割锯 台 4

41 自动化仪表 套 1

二、污水处理工艺

〔一〕工艺设计依据



该工程污水主要来自肉鸡的宰割、放血、脱毛、净膛及清洗等工序，以及清

洗车间和设备的废水。废水中含有血、毛、油脂、碎肉，还有从鸡肠胃里面洗出

来的尚未消化的饲料、胃液以及粪便水。每天的综合废水排放量约为500m3。设

计采用曝气沉砂+SBR工艺。设计规模500 m3/d，设计流量按24小时平均流量计，

每小时处理水量为21 m3。污水处理后需到达《污水综合排放标准》GB13457-92
表3中一级标准。

根据同类企业的污水排放数据，确定该工程污水水质见下表：

肉鸡屠宰加工废水水质                单位：(mg/L)        

指标 CODcr BOD5 SS 动植物油 NH3-N pH 

污水水质 3000～4000 1100～1200 200～300 7～10 30～40 6～9

排放标准 70 25 60 15 15 6～9

〔二〕工艺选择
由于屠宰加工生产一般有明显的季节性——淡季和旺季，致使肉类加工厂的

废水流量变化较大，又由于肉类加工生产本身的特点——非连续性生产，因此废

水量在一天之中的变化也较大。从屠宰及加工工艺可以看出，在生产过程中废水

主要来自屠宰工段的屠宰废水，约占总水量的50%左右，废水含有大量的血污和

蛋白质物质，废水呈红褐色，BOD5值和悬浮物含量较高。根据水质特点本工程采

用曝气沉砂+SBR工艺。

1、预处理工艺的选择

针对屠宰加工废水的特点：含有大量的血污泡沫、碎肉、内脏杂物、粪便等

污染物，造成废水的悬浮物浓度高；同时在去除内脏时大量的油脂溶入水中，使

废水油脂含量较高；同时废水中含非溶解性蛋白质、脂肪等。我们在预处理中强

化了除渣过程，采用间隙为0.5㎜的细格栅，去除废水中的泥砂、碎肉、杂物以

及油脂等细小悬浮物。同时由于该废水中泥砂、杂物及油脂含量较高，在格栅后

增加曝气沉砂池，提高沉淀效果、去除局部漂浮的油脂。

2、主体处理工艺的选择

针对屠宰加工废水有机污染浓度高的特点，采用SBR工艺作为处理该废水的

主体工艺，它具有如下优点：工艺简单，流程短，处理效率高，不需设置污泥回

流设施。工程实践证明该工艺有很强的调节能力，对pH值有较强的中和和缓冲能

力，具有较强的抗冲击负荷能力，可控制丝状菌生长繁殖，不易产生污泥膨胀，

产泥率低，无需增加化学药剂，就能到达除氮的目的。

3、工艺达标效果

废水前处理效果          单位： (mg/L)

指标 CODcr BOD5 SS NH3-N

前处理 处理前 3500 1150 250 35 



处理后 875 638 163 26 
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