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混合米粥料的定义

l 混合米粥料是指由多种谷物、豆类、坚果等原料混合而成的食品原料。

l 混合米粥料通常包括大米、小米、黑米、红豆、绿豆、花生、核桃等原料。

l 混合米粥料具有营养丰富、口感细腻、易于消化等特点。

l 混合米粥料可以用于制作各种粥品、糕点、甜品等食品。



混合米粥料的特点

营养丰富：含有多

种谷物和豆类，提

供全面营养

易于消化：谷物和

豆类经过充分熬煮，

易于消化吸收

健康养生：含有丰

富的膳食纤维和维

生素，有助于健康

养生

口感独特：不同谷

物和豆类的搭配，

带来独特的口感和

味道



混合米粥料的应用

l 早餐：作为营养丰富的早餐选择

l 晚餐：作为健康晚餐的选择

l 零食：作为健康零食的选择

l 礼品：作为健康礼品的选择





市场需求推动

添加标题 添加标题 添加标题添加标题

混合米粥料市场潜力巨大

消费者对健康饮食的需求日益增长 企业需要制定标准以提升产品质量

和市场竞争力

政府对食品安全监管的要求日益严

格



行业规范发展需要

提高产品质量：

确保混合米粥

料的质量和安

全

规范市场秩序：

防止假冒伪劣

产品进入市场

促进行业创新：

推动混合米粥

料行业的技术

进步和创新

提升企业竞争

力：提高企业

的品牌价值和

市场占有率



企业自身发展需求

提高产品质量：确保产品符合
国家标准，提高市场竞争力

提升品牌形象：树立良好的企
业形象，增强消费者信任度

满足市场需求：满足消费者对

健康、营养、安全的食品需求

应对行业竞争：应对同行业竞
争，提高企业竞争力





原料要求

原料处理：清洗、筛选、去壳等

原料种类：大米、小米、玉米、燕麦等

原料品质：新鲜、无霉变、无杂质

原料储存：干燥、通风、防潮等



生产工艺要求

原料选择：选用优质大米、

小米、玉米等原料

浸泡：将原料浸泡一段时间，

使其充分吸水

混合：将磨好的浆料混合均

匀

冷却：将煮好的粥料冷却至

适宜温度

储存：将包装好的粥料进行

储存，保持其新鲜度和口感

清洗：对原料进行清洗，去

除杂质和灰尘

磨浆：将浸泡后的原料磨成

浆状

煮制：将混合后的浆料煮成

粥状

包装：将冷却后的粥料进行

包装



产品质量要求

原料选择：选

用优质大米、

小米、玉米等

原料

生产工艺：采

用先进的生产

工艺，保证产

品质量

食品安全：符

合国家食品安

全标准，确保

食品安全

包装要求：采

用环保、安全

的包装材料，

保证产品品质
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