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[bookmark: 一、建设项目基本情况]一、建设项目基本情况

	建设项目名
称
	大董供应链中央厨房项目

	项目代码
	1305-371481-89-05-141042

	建设单位联
系人
	
	联系方式
	

	建设地点
	山东省德州市乐陵市挺进东路 108 号（乐陵市经济开发区晓麦铺生态食品产业园内）

	地理坐标
	东经 117°14′46.439″，北纬 37°44′52.372″

	


国民经济行业类别
	

1432 速冻食品制造；
1411 糕点、面包制造；
1353 肉制品及副产品加工
	


建设项目行业类别
	十一、食品制造业 14 方便食品制造；
十一、食品制造业 14 焙烤食品制造；
十、农副食品加工业 13 屠
宰及肉类加工

	


建设性质
	
新建（迁建）
□改建
□扩建
□技术改造
	

建设项目申报情形
	首次申报项目
□不予批准后再次申报项目
□超五年重新审核项目
□重大变动重新报批项目

	项目审批（核准/
备案）部门
（选填）
	

乐陵市行政审批服务局
	项目审批
（核准/ 备案）文 号（选填）
	

	总投资（万元）
	
1280.00
	环保投资
（万元）
	
30.00

	环保投资占比（%）
	2.3
	施工工期
	1 个月

	是否开工建设
	否
· 是：
	用地（用海）
面积（m2）
	
6273

	专项评价设置情况
	无

	规划情况
	规划名称：乐陵市科技创新智造园；
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	审批机关：乐陵市人民政府；
审批文件名称及文号：《乐陵市人民政府关于同意乐陵经济开发区建设乐陵市科技创新智造园的批复》（乐政字【2021】1号）

	

规划环境影响
评价情况
	环境影响评价文件名称：《乐陵市科技创新智造园总体规划环境影响报告书》；
审查机关：德州市生态环境局乐陵分局
审批文件名称及文号：关于印发《乐陵市科技创新智造园总体规划环境影响报告书》审查意见的通知（德环乐陵函【2021】5号）

	













规划及规划环境
影响评价符合性分析
	规划范围：乐陵市科技创新智造园位于乐陵市中心城区的西侧和东侧两部分，总规划面积1064.65公顷，包括西区和东区两部分， 其中西区面积821.9公顷，范围：西至开泰路，南到阜锦路，东至枣城北大街，北到史献亭路；东区面积242.75公顷，范围：西至渤海大街，南到洁能路，东至碧霞大街，北到齐北路。
本项目位于园区规划范围内，符合。
产业定位：以先进制造业为主五金机械产业、汽车零部件产业、体育器材产业、新能源汽车产业、农副食品加工业，以及为其配套的商贸物流产业和低污染绿色低碳产业为主导产业。
本项目属于食品加工业，符合。基础设施规划：
（1） 给水：园区内工业用水由乐陵市丁坞水厂提供，丁坞水厂水源由丁坞水库直接提供，丁坞水库设计供水能力为6.5万m³/d。园区规划工业用水在丁坞水库现有的供水管网系统上进行扩建，水源不变。园区内生活用水由乐陵市龙泉水厂提供，龙泉水厂设计供水能力为5万m³/d，主要服务范围为乐陵市城区生活用水，供水水源为乐陵市碧霞水库。碧霞水库设计供水能力为8万m³/d。
本项目用水接相应供水管网，符合。
（2） 排水：乐陵市科技创新智造园分东西两个片区，东片区污水经厂区处理后排入乐陵市污水处理厂处理，西片区污水经厂区处理后排入乐陵市西部新区污水处理厂处理。实行雨污分流的排水体
制。规划清污分流，分质处理，根据废水水质的不同采用相应的处
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理工艺，提高处理效率及效果。各企业污水管道原则上采用一企一管，沿园区管廊架空敷设。
本项目位于东片区，污水经厂区处理后排入乐陵市污水处理厂处理，实行雨污分流的排水体制，符合。
（3） 中水回用：乐陵市污水处理厂再生水利用工程，设计回用规模3万m³/d，污水处理厂已具备条件实施中水回用，但尚未落实中水回用用户。
本项目未使用再生水，符合。
（4） 供热：园区内热源为乐陵杰森热力有限公司，主要为城区冬季冬暖，不为园区工业供热；园区的工业热源主要由乐陵市乐源热电有限公司提供。乐源热电现有锅炉为2×260t/h次高温次高压煤粉锅炉。乐陵市乐源热电有限公司规划近期新扩建1×260t/h高温次压煤粉锅炉，扩建后最大供汽能力达到780t/h。杰森热力有限公司远期2035年规划新上1台58MW循环流化床燃煤锅炉，为乐陵市西部城区居民冬季供暖。
本项目生产用热由蒸汽发生器提供，符合。
（5） 燃气：园区供气由乐陵中石油昆伦燃气有限公司负责，气源来自陕京线分支-沧淄线，目前年供气量为1000万立方米。西区规划新建一座天然气门站，供应园区内的天然气使用；东区依托现有天然气门站。
本项目位于东片区，使用天然气，符合。
（6） 供电：规划园区电源由西二环路接110KV文昌电站，110KV北郊变电站作为备用电源。
[bookmark: 本项目用电由园区统一提供，符合。]本项目用电由园区统一提供，符合。
[bookmark: （一）产业政策的符合性分析]（一）产业政策的符合性分析
对照《产业结构调整指导目录（2019 年本）》（国家发展和改革委员会令第 29 号），本项目不属于指导目录中“限制类及淘汰类”，为“允许类”建设项目，符合国家的产业政策。
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其他符合性分析
	[bookmark: （二）环保政策的符合性]（二）环保政策的符合性
[bookmark: 1、项目与《山东省深入打好蓝天保卫战行动计划（2021—2025年）》、《山东省]1、项目与《山东省深入打好蓝天保卫战行动计划（2021—2025
年）》、《山东省深入打好碧水保卫战行动计划（2021—2025 年）》、
《山东省深入打好净土保卫战行动计划（2021—2025 年）》、《山东省“十四五”生态环境保护规划》符合性分析。
表 1-1 符合性分析

	
	
	序号
	
相关要求
	项目符合性
	

	
	
	《山东省深入打好蓝天保卫战行动计划（2021—2025 年）》
	

	
	
	


1
	一、淘汰低效落后产能
聚焦钢铁、地炼、焦化、煤电、水泥、轮胎、煤炭、化 工 8 个重点行业，加快淘汰低效落后产能。严格执行质量、环保、能耗、安全等法规标准，按照《产业结构调 整指导目录》，对“淘汰类”落后生产工艺装备和落后产品全部淘汰出清。
	
项 目 不 属于 淘 汰 和低 效 落 后的行业，符合。
	

	
	
	


2
	五、强化工业源 NOx 深度治理
严格治理设施运行监管，燃煤机组、锅炉、钢铁企业污染排放稳定达到超低排放要求。2023 年年底前，完成焦化、水泥行业超低排放改造。实施玻璃、陶瓷、铸造、 铁合金、有色等行业污染深度治理，确保各类大气污染物稳定达标排放。
	
项 目 用 热由 蒸 汽 发生器提供， 符合
	

	
	
	
《山东省深入打好碧水保卫战行动计划（2021—2025 年）》
	

	
	
	





1
	
三、精准治理工业企业污染
继续推进化工、有色金属、农副食品加工、印染、制革、 原料药制造、电镀、冶金等行业退城入园，提高工业园区集聚水平。指导工业园区对污水实施科学收集、分类处理，梯级循环利用工业废水。逐步推进园区纳管企业废水“一企一管、明管输送、实时监控，统一调度”，第一时间锁定园区集中污水处理设施超标来水源头，及时有效处理处置。大力推进生态工业园区建设，对获得国家和省级命名的生态工业园区给予政策支持。鼓励有条件的园区引进“环保管家”服务，提供定制化、全产业链的第三方环保服务，实现园区污水精细化、专业化管理。
	




项 目 在 乐陵 市 科 技创 新 智 造园内，符合
	

	
	
	
《山东省深入打好净土保卫战行动计划（2021—2025 年）》
	

	
	
	
1
	四、加强固体废物环境管理
深入推进生活垃圾分类，建立有害垃圾收集转运体系。 严格落实《山东省城市生活垃圾分类制度实施方案》，
完善垃圾分类标识体系，健全垃圾分类奖励制度。2025
	项 目 生 活垃 圾 能 够妥善处理，
符合
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	年年底前，各市基本建成生活垃圾分类处理系统。推进
生活垃圾焚烧处理等设施建设和改造提升，优化处理工 艺，增强处理能力。
	
	

	
	
	《山东省“十四五”生态环境保护规划》
	

	
	
	







1
	
第二节	深化水污染防治
狠抓工业污染防治。实施差别化流域环境准入政策，强化准入管理和底线约束。严格控制缺水地区、水污染严重地区和敏感区域高耗水、高污染行业发展。加快推进黄河干流及主要支流岸线 1 公里范围内的高耗水、高污染企业搬迁入园。继续推进城市建成区内现有焦化、造纸、印染、原料药制造、化工等污染较重的企业有序搬迁改造或依法关闭。严格执行各流域水污染物综合排放标准，加强全盐量、硫酸盐、氟化物等特征污染物治理。 加强化工、印染、农副食品加工等行业综合治理，推进玉米淀粉、糖醇生产、肉类及水产品加工、印染等企业清洁化改造。推进石油炼制、化工、焦化等工业园区雨污分流改造和初期雨水收集处理。加大现有工业园区整治力度，全面推进工业园区污水处理设施建设和污水管网排查整治。鼓励有条件的园区实施化工企业废水“一企一管、明管输送、实时监测”。推动开展有毒有害以及难降解废水治理试点。
	





项 目 在 乐陵 市 科 技创 新 智 造园内，不属于 污 染 较重的企业， 符合
	

	
	[bookmark: （三）与“三线一单”符合性分析]（三）与“三线一单”符合性分析
[bookmark: 1、生态保护红线]1、生态保护红线
[bookmark: （1）与生态保护红线的符合性]（1）与生态保护红线的符合性
根据“关于印发《德州市“三线一单”生态环境分区管控方案 2022 年度更新内容》的通知（德环委办字【2023】8 号），德州市“三线一单”生态环境分区管控方案 （2022  年度更新）”可知，乐陵市周边共有 7 处生态保护红线区，具体情况见下表。
表 1-2 乐陵市生态红线区域信息表

	
	
	编号
	要素
	面积
	

	
	
	YS3714811110032
	两河三堤地方级湿地自然公园周边区域
	0.19
	

	
	
	YS3714811110033
	德州马颊河地方级湿地自然公园（试点）
	2.76
	

	
	
	YS3714811110034
	丁坞水库
	1.25
	

	
	
	YS3714811110035
	马颊河
	1.88
	

	
	
	YS3714811110036
	山东跃马河国家湿地自然公园（试点）
	1.59
	

	
	
	YS3714811110037
	杨安镇水库
	1.20
	

	
	
	YS3714811110038
	跃丰河
	0.52
	



 (
5
)
	
	由上表可知，本项目选址不在生态保护红线范围内。

	
	[bookmark: （2）与一般生态空间的符合性]（2）与一般生态空间的符合性

	
	根据“关于印发《德州市“三线一单”生态环境分区管控方案 2022

	
	年度更新内容》的通知（德环委办字【2023】8 号），德州市“三线一

	
	单”生态环境分区管控方案 （2022 年度更新）”可知，在生态保护

	
	红线的基础上，按照“应划则划”的原则划定一般生态空间，德州市

	
	一般生态空间总面积 574.60km2，占全市国土面积的 5.55%，包括未

	
	纳入生态保护红线的森林公园、湿地公园、饮用水水源地保护区以

	
	及拟划定的饮用水水源地保护区、公园绿地、公益林，除此之外还

	
	包括评价确定的生态系统服务功能极重要区、重要区及生态环境极

	
	敏感区、敏感区。

	
	本项目不属于森林公园、湿地公园、饮用水水源地保护区、拟

	
	划定的饮用水水源地保护区、公园绿地、公益林、生态系统服务功

	
	能极重要区、重要区及生态环境极敏感区、敏感区。

	
	2、环境质量底线

	
	本项目位于山东省德州市乐陵市挺进东路 108 号（乐陵市经济

	
	开发区晓麦铺生态食品产业园内），属重点管控区，对相应管控区管

	
	控要求作简要分析。

	
	表 1-3 环境质量底线符合性分析

	
	
	
管控区
	
管控要求
	符合性分析
	

	
	
	
	
	执 行《 区 域 性 大 气 污 染 物 综合 排 放 标 准 》（DB37/2376-2019） 规定的重点控制区标准。该区域为大气
	
	

	
	
	
	
	环境存量污染源重点治理和新增污染源
	本 项 目 污
	

	
	
	
	
	严格管控区域，根据区域产业性质和污
	染 物 排 放
	

	
	
	

大气环境
	
大气环境高排放重点管控区
	染排放特征实施重点减排。控制工业园及产业聚集区发展规模，严格控制“两高”项目建设（按照山东省“两高”项目管理名录确定），建设项目新增主要污染物总量指标原则上实施二倍量替代”（按鲁环发[2019]132 号要求执行），持续降低
园区内污染物排放总量。新上天然气锅
	严 格 执 行相关标准， 不属于“两高一资”项目；生产用
热 由 蒸 汽发 生 器 提
	

	
	
	
	
	炉配套低氮燃烧设施。严格落实大气污染物达标排放、总量控制、环保设施“三同时”、在线监测和排污许可等环保制度。
	供，符合
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	涉及高耗水、高污染物排放、产生有毒
	
	

	
	
	
	
	有害污染物的建设项目从严审批，禁止
	
	

	
	
	
	
	新建、改扩建不符合国家产业政策严重
	
	

	
	
	
	
	污染水环境的落后产能，禁止建设加剧
	
	

	
	
	
	
	环境质量超标的建设项目。对造纸、焦
	
	

	
	
	

水环境
	
水环境工业污染重点管控区
	化、氮肥、印染、农副产品加工、原料药制造、制革、农药、电镀等重点行业
（国家鼓励发展的除外）实行主要污染物排放等量或减量置换。加快城镇污水处理设施建设，城区和建制镇应实现生
活污水集中处理，同时，加强配套管网建设和改造，新区建设全部按照雨污分
	本项目能 够满足管 控要求，不属于禁止 落后产能， 符合
	

	
	
	
	
	流实施，推进老城区旧有市政雨污管网
	
	

	
	
	
	
	的雨污分流城镇排水系统改造建设。整
	
	

	
	
	
	
	治建成区黑臭水体，采取控源截污、内
	
	

	
	
	
	
	源治理、封盖导流、清淤疏浚、生态修
	
	

	
	
	
	
	复等技术，制定实施 方案和整治计划。
	
	

	
	
	
	
建设用
	建设用地风险管控严格执行《工矿用地土壤环境管理办法（试行）》和《污染地块土壤环境管理办法（试行）》。建立一企一档，标注地块内的风险源，标明企业的特征污染物。
	
	

	
	
	土壤
	地一般
	
	本项目无
	

	
	
	环境
	管控单
	
	风险物质
	

	
	
	
	元
	
	
	

	
	3、资源利用上线

	
	本项目位于山东省德州市乐陵市挺进东路 108 号（乐陵市经济

	
	开发区晓麦铺生态食品产业园内），属重点管控区，对相应管控区管

	
	控要求作简要分析。

	
	表 1-4 资源利用上线符合性分析

	
	
	管控区
	管控要求
	符合性分析
	

	
	
	
	
	“禁燃区”范围内，禁止销售、燃用高污染燃料；禁止新（扩、改）建燃用高污染
	
	

	
	
	
	
	燃料的项目；现有高污染燃料燃用设施，
	
	

	
	
	能源
	高 污 染
	除用于城市集中供热外，有关单位和个
	本项目使用
	

	
	
	利用
	燃 料 禁
	人应当在规定的期限内改用天然气、液
	清洁能源，符
	

	
	
	上线
	燃区
	化石油气、电或其他清洁能源。逐步取
	合
	

	
	
	
	
	缔热电联产供热管网覆盖范围内的供热
	
	

	
	
	
	
	锅炉、工业蒸汽锅炉及各种洗浴锅炉，
	
	

	
	
	
	
	推进热电联产和集中供热。
	
	

	
	
	
水资
	
	控制高耗水产业发展和高耗水工业项目建设，加强固定资产投资项目节能节水审查，严格建设项目水资源论证审查把关；积极开展再生水利用，提高再生水利用率。
	
本项目消耗3840.53t/a， 符合
	

	
	
	源利
用上
	-
	
	
	

	
	
	线
	
	
	
	

	
	
	地下
	深 层 承
	德州全市属于地下水超采区，根据《山
	本项目不涉
	

	
	
	水资
	压 水 禁
	东省地下水超采区综合整治实施方案》
	及使用地下
	

	
	
	源管
	采区、浅
	的要求，除居民生活用水与应急供水外，
	水
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	控区
	层 地 下
	严禁新增地下水取水量；确需取用地下
	
	

	
	
	
	水 部 分
	水的，要在现有地下水开采总量控制指
	
	

	
	
	
	限采取
	标内调剂解决，并逐步削减地下水开采
	
	

	
	
	
	
	量。取用地下水总量已达到或超过控制
	
	

	
	
	
	
	指标的地区，暂停审批其建设项目新增
	
	

	
	
	
	
	取用地下水。实行地下水用水总量和水
	
	

	
	
	
	
	位双控，加强超采地区地下水监测和治
	
	

	
	
	
	
	理，推动实现地下水水位回升。
	
	

	
	
	
	
	浅层地下水限采区：按照省水利厅划定
	
	

	
	
	
	
	的浅层超采区范围，编制超采区治理方
	
	

	
	
	
	
	案，按照年度计划进行超采区治理，逐
	
	

	
	
	
	
	步实现限采区内地下水采补平衡。
	
	

	
	
	
	
	深层地下水禁采区：深层承压地下水原
	
	

	
	
	
	
	则上只能作为应急和战略储备水源要
	
	

	
	
	
	
	求，现状深层承压水开采井要结合替代
	
	

	
	
	
	
	水源建设逐步封停。逐步关停非生活用
	
	

	
	
	
	
	水和部分有水源替代条件的深层承压水开采井，2025 年前全部关停深层承压水开采井。
	
	

	
	
	
	
	试行“退地减水” 措施，适当减少用水量较大的农作物种植面积，改种耐旱作物
	
	

	
	
	
	
	和生态树种。工业生产、城市绿化、生
	
	

	
	
	
	
	态景观等要优先使用再生水。对具备使
	
	

	
	
	
	
	用再生水条件但未充分利用的钢铁、火
	
	

	
	
	
	
	电、化工、造纸、印染等项目，不得批
	
	

	
	
	
	
	准其新增取用地下水
	
	

	
	
	土地
	
	
德州市土地资源具体要求按照发布后的
《德州市国土空间总体规划》相应要求执行。
	本项目利用
	

	
	
	资源
利用
	-
	
	现有厂房进
行生产，不新
	

	
	
	上线
	
	
	增建设用地
	

	
	[bookmark: 4、生态环境准入清单]4、生态环境准入清单

	
	本项目位于山东省德州市乐陵市挺进东路 108 号（乐陵市经济

	
	开发区晓麦铺生态食品产业园内），属重点管控区，对相应管控区管

	
	控要求作简要分析。

	
	[bookmark: （1）总则]（1）总则

	
	[bookmark: 项目不属于禁止、限制和不符合空间布局要求开发建设的活动。]项目不属于禁止、限制和不符合空间布局要求开发建设的活动。

	
	（2）单元清单
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表 1-5 生态环境准入清单符合性分析（乐陵市经济开发区工业区）
	方面
	相关要求
	符合性分析

	


空间布局约束
	1.执行全市空间布局约束空间准入要求。2.跃马河湿地公园保护范围内不得进行与管理维护无关的建设活动。3.满足开发区规划环评产业准入要求。
4.控制电镀行业工业项目建设，禁止印染、制浆 造纸、制革等工业项目建设，限制废气污染物、废水污染物排放较大的工业项目建设，禁止机制砂、机制石子项目建设。5.控制高耗水、高耗能
（特别是煤炭）工业项目建设。
	

项目符合空间布局和产业准入要求， 不属于禁止和高耗能企业，符合

	
	1.建立健全环境风险管控体系，编制应急预案， 建设环境应急管理机构、专职环境救援机构；按照应急预案要求组织演练。 2.涉及有毒有害气体的企业应制定并落实监测计划，开发区应具备相应的自行监测能力。3.按照应急预案要求配置污 染物拦截、处置等应急物资。 4.环境高风险企业
（《突发环境事件风险评估报告》中风险等级为较
	




项目建立完善的风险防控体

	环境风险
防控
	大或重大的企业）应向保险公司投保环境污染责
任保险。主动公开生态环境相关信息。5.开发区 内企业存在生产、储存装置与学校、医院、居民
	系，不涉及有
毒有害气体和危险化学品，

	
	集中区等敏感点的距离应当符合安全、卫生防护
	定期对员工进

	
	等有关要求。危险化学品生产和储存装置安全防
	行培训，符合

	
	护距离测算参考《危险化学品生产和储存装置外部安全防护距离确定方法》（GB/T37243)。6.对从
业和管理人员进行环境和安全专业教育，提高环
	

	
	境防控和安全意识以及技术素养，形成与园区环
	

	
	境和安全风险相匹配的管 理能力和管理水平。
	

	
	1. 执行《区域性大气污染物综合排放标准》
（DB37/2376)(包括有分区要求的行业标准)规定的重点控制区排放标准。2.严格控制 VOCs 排放
重点行业新增污染物排放量，单元内涉及挥发性
	

	



污染物排放管控
	有机物排放的行业应严格遵守山东省地方标准
《挥发性有机物排放标准》（ DB37/ 2801）。涉 VOCs 企业无组织排放控制执行《挥发性有机物无组织排放控制标准（GB37822）》。工业涂装等行业执行《山东省涉挥发性有机物企业分行业治理指导意见》，推行源头替代、加强过程控制和末端治理，加强挥发性有机物(VOCs)废气收集与治理，建设有效的废气收集系统和 VOCs 处理设施。重点排放源 VOCs 处理效率达到 80%以上。
3.执行《流域水污染物综合排放标准第 4 部分： 海河流域》标准。排入集中污水处理设施的工业
	



项目污染物排放严格执行相关标准，符合

	
	企业，所排废水经预处理后须达到集中处理要求。
	

	
	对影响集中污水处理设施出水稳定达标的企业进
	

	
	行生产工艺和污染治理设施升级改造，确保集中
	

	
	污水处理设施出水稳定达标。
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资源
	1.现有高耗水行业水资源消耗强度和污染物排放 水平应要达到国内同行先进水平，落后工艺限期进行升级改造。2.推进重点企业清洁生产审核。
3.提高节水型企业比例，提高工业用水重复利用率，提高再生水利用率，降低万元工业增加值新鲜水消耗量。4.开展国家生态工业示范园区建设。
	

项 目 用 水 合
	

	
	
	开发
	
	理， 不属于落
	

	
	
	效率
	
	后工艺，符合
	

	
	
	要求
	
	
	

	
	
[bookmark: （四）项目选址及平面布置的合理性分析]（四）项目选址及平面布置的合理性分析
[bookmark: 1、选址合理性分析]1、选址合理性分析
本项目位于山东省德州市乐陵市挺进东路以南，跃马河以北， 具体选址合理性分析如下。
表 1-6 项目选址合理性分析项目表


 (
项目分析
条件
结论
土地利用分析
本项目占地属于建设用地，符合乐陵市的用地要 
求
符合
供水供电排水
本项目所在地配套完善的供水管网、供电设施
符合
交通运输
项目位于挺进西路南侧，交通运输便利，地理位 
置优越
符合
环境敏感点
距离本项目最近的敏感保护目标为五里庄村，项 
目各污染物经采取治理措施后对其影响较小。
符合
外界环境对项目影响
本项目周边为一般企业、村庄及道路，周围企业 
经采取污染防治措施后污染较小。该项目对外界 
环境要求不高，周围环境对项目影响不大。
符合
项目对外界环境影响
车间异味通过加强车间通风，对于气味较大的干
杂调味品库设置换气风机、杀菌釜车间安装烟罩
通风换气装置、固废暂存采用专用桶装密闭存放
等相应措施基本不会产生恶臭，对车间内影响轻
微；烤制和煲汤工序产生的蒸汽加烟罩通风换
气，经通风管道统一引至楼顶排放口排放。生活
污水经化粪池沉淀后由园区污水管网排入园区
污水处理站；生产废水通过管道进入厂区污水处
理站集中处理后排入乐陵市污水处理厂处理；固废均能做到资源化、合理化处置，做到零排放； 
厂界噪声采取合理降噪措施后，能实现达标排
放；因此，本项目产生的污染物采取合理的控制
措施后，均能实现达标排放，外界环境影响较小。
符合
)
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2、平面布置的合理性分析
本项目位于山东晓麦铺商业管理有限公司生态食品产业园预制菜产业园 4#2 层，总占地面积 6273m2，建筑面积 6273m2，主要建设内容包括主体工程、辅助工程、公用工程、环保工程、储运工程等。
结合项目组成、场地现状条件，项目总体布局合理、功能分区清晰。工程在力求布置紧凑，流程合理的前提下，满足国家防火、环保、安全、卫生等方面规范规定。环保设备均落实布置在相应的工序车间内，可有效减轻废气、固体废物、噪声等对周边环境的影响。平面布置能保证厂区内物流和人流畅通，原材料及产品运输方便生产顺利进行，项目平面布置能保证项目内部生产和办公相互影响较小。因此项目平面布置可行、合理。
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[bookmark: 二、建设项目工程分析]二、建设项目工程分析

	





















建设内容
	1.工程概况
本项目租赁山东晓麦铺商业管理有限公司生态食品产业园预制菜产业园
4#2 层，山东晓麦铺商业管理有限公司生态食品产业园预制菜产业园项目环评已
于 2021 年 11 月 12 日批复（见附件），从事烤鸭加工、预制菜、面点、糕点生产，产品品种主要为片片鸭、葱烧海参、佛跳墙、铁棍山药红烧肉、肉饼、蛋挞、豆沙包、奶黄包、山药糕、枣泥糕、沙琪玛。
工厂租赁场所占地面积：6273m2，建筑面积 6273m2。场址北邻 01 号楼饮品工厂，西邻 03 号楼四美饺子工厂，东邻 05 号楼山东俊阳晓麦食品有限公司，
04 号楼一层为谷多工厂（项目周边环境图见附图）。
2.建设内容及规模
本项目主要建设内容包括主体工程、辅助工程、公用工程、环保工程、储运工程等，项目厂区平面布置图见附图。其工程项目组成规模见表：
表 2-1 工程项目组成规模表

	
	
	工程组成
	
规模
	温度
	备注
	

	
	
	








主体工程
	








生产车间
	







烤鸭加工
	上挂间
	37.49m2
	-
	-
	

	
	
	
	
	
	解冻库
	100m2
	15℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	自动烫坯挂糖
间
	80m2
	18-22℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	
自动晾坯间
	142m2
	
0-4℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	
	428m2
	
	吊顶 5m
	

	
	
	
	
	
	
热厨间
	
460m2
	
-
	吊顶 3m，常温加烟罩通风换气，内部采用 SU304 不锈
钢板材
	

	
	
	
	
	
	片鸭间
	165m2
	12-18℃
	-
	

	
	
	
	
	
	内包间
	286m2
	12-18℃
	吊顶 3m，十万级净化车间
	

	
	
	
	
	
	
杀菌釜车间
	
86m2，
	
常温
	吊顶 3.5m，考虑强排烟换 风加双侧出风冷风机降温， 加烟罩通风换气
	

	
	
	
	
	
	外包装区
	108m2
	4-7℃
	吊顶 4.5m
	

	
	
	
	
	预
	肉类拆包解冻区
	56m2
	15℃
	吊顶 3m
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	制菜
、面点
、糕点
	蔬菜拆包处理区
	25m2
	18-22℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	蔬菜精处理区
	72m2
	15℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	海产、肉类加工
区
	120m2
	15℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	热调理区
	327m2
	空调
	吊顶 4m，换气
	

	
	
	
	
	
	酱料内包间
	110m2
	12-18℃
	吊顶 3m，十万级净化车间
	

	
	
	
	
	
	外包装区
	103m2
	4-7℃
	吊顶 4.5m
	

	
	
	
	
	
	杀菌釜车间
	55m2
	常温
	吊顶 3.5m，烟罩通风换气
	

	
	
	


















储运工程
	



















储存
	





烤鸭加工
	
原料冷冻库
	
17.4*11.5*3m
	
-18℃
	满负荷 80t，用于原料鸭坯的储存
	

	
	
	
	
	
	干杂调味品库
	42m2
	室温
	吊顶 3m，换气防爆
	

	
	
	
	
	
	半成品冷藏库
	
16.6*16.7*3m
	0-4℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	鸭油鸭架存放间
	12m2
	25℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	包材存放间
	32m2
	25℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	成品冷藏库
	
7.5*5.5*3m
	0-8℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	
成品冷冻库
	8*8*3m
	
-18℃
	
吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	
	8*5.2*3m
	
	
	

	
	
	
	
	



预制菜
、面点
、糕点
	肉类暂存库
	
7.5*4.6*3m
	5℃
	吊顶 3m，满负荷 15t 冻肉
	

	
	
	
	
	
	蔬菜暂存库
	
7.5*4.6*3m
	4-7℃
	吊顶 3m 满负荷 15t 毛菜
	

	
	
	
	
	
	干调三日配存放
间
	
50m2
	
/
	
吊顶 2.8m
	

	
	
	
	
	
	二级冷冻库（海
产）
	
4.2*3.1*3m
	
-4-0℃
	
吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	二级冷冻库（肉
类）
	
4.2*3.1*3m
	
-4-0℃
	
吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	二级冷藏库
	
7.2*3.2*3m
	0-4℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	降冷间
	
8.1*4.3*3m
	0-4℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	成品冷藏库
	
4.2*3.1*3m
	0-8℃
	吊顶 3m
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	包材存放间
	3.1*4.3*3m
	25℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	成品冷冻库
	4.2*3.1*3m
	-18℃
	吊顶 3m
	

	
	
	























辅助工程
	

办公区
	会议室
	38m2
	-
	-
	

	
	
	
	
	总经理办公室
	39m2
	-
	-
	

	
	
	
	
	综合办公室
	56m2
	-
	-
	

	
	
	
	









清洗消毒区
	

烤鸭加工
	男、女更衣室
	各 10m2
	-
	两处
	

	
	
	
	
	
	洗手消毒风淋
	27m2
	-
	两处，其中风淋室 3m2
	

	
	
	
	
	
	内部清洗间
	34m2
	25℃
	两处，吊顶 2.4m
	

	
	
	
	
	
	内包材杀菌间
	15m2
	25℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	


预制菜
、面点
、糕点
	
男、女更衣室
	各 13m2
	
-
	
两处
	

	
	
	
	
	
	
	各 11m2
	
	
	

	
	
	
	
	
	
洗手消毒风淋
	25m2
	
-
	
两处
	

	
	
	
	
	
	
	16m2
	
	
	

	
	
	
	
	
	工具清洗间
	26m2
	-
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	风淋室
	各 3m2
	-
	两处
	

	
	
	
	
	
	内包材杀菌间
	14m2
	25℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	风淋室前厅
	17m2
	-
	-
	

	
	
	
	







其他
	






烤鸭加工
	理化室
	73m2
	常温
	自然换气
	

	
	
	
	
	
	工程维修部
	27m2
	-
	-
	

	
	
	
	
	
	收货办
	15m2
	空调
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	快检室
	15m2
	空调
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	拆包间（包材）
	5m2
	-
	-
	

	
	
	
	
	
	原料收货区
	130m2
	25℃
	吊顶 4.7m
	

	
	
	
	
	
	成品发货区
	130m2
	25℃
	吊顶 4.7m
	

	
	
	
	
	
	

配料间
	30m2
	

25℃
	上糖工序配料，吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	
	15m2
	
	烤制工序配料，吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	
	6.7m2
	
	煲汤工序配料，吊顶 3m
	



 (
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	配料拆包间
	6.8m2
	-
	-
	

	
	
	
	
	预制菜
、面点
、
糕点
	收货办
	15m2
	空调
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	面点研发间
	85m2
	25℃
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	配套设备（净化
水压缩机）
	28m2
	-
	吊顶 3m
	

	
	
	
	
	
	
配料间
	
28m2
	
20-25℃
	
吊顶 2.8m
	

	
	
	






公用工程
	给水系统
	市政给水，产业园内供水管网统一供给。
	

	
	
	
	


排水系统
	雨水经产业园雨水管网收集后排入市政雨水管网；生产废水通过管道进入厂区污水处理站集中处理达到《污水综合排放标准》（GB8978-1996）表 4 中三级级标准后， 排入乐陵市污水处理厂处理；生活污水经化粪池沉淀后由园区污水管网进入园区污水处理站。
	

	
	
	
	电力系统
	市政给电，产业园内供电管网统一供给。
	

	
	
	
	供热系统
	生产用热由蒸汽发生器提供，车间无采暖。
	

	
	
	
	
制冷系统
	冷藏库和速冻库制冷剂使用氟利昂 R22，氟利昂 R22 是目前使用最广泛的中低温制冷剂，不属于《蒙特利尔议 定书》所列明的淘汰类。
	

	
	
	














环保工程
	

废水治理
	生活污水经化粪池沉淀后由园区污水管网排入园区污水 处理站；生产废水通过管道经园区污水管网进入厂区污 水处理站集中处理后进入市政污水管网，排入乐陵市污 水处理厂集中处理。
	

	
	
	
	





废气处理
	4 台蒸汽发生器天然气燃烧产生颗粒物、SO2、NOx 由低氮燃烧器处理后分别通过 8m 高的排气筒 P1、P2、P3、P4 排放；预制菜加热/熟制、沙琪玛油炸（热调理区）工序产生的油烟和异味由油烟净化器处理后通过高出所附厂房 1.5m 高的排气筒 P5 排放；原材料及产品生产储存过程产生的异味通过相应措施（气味较大的干杂调味品库设置换气风机、杀菌釜车间安装烟罩通风换气装置、固废暂存采用专用桶装密闭存放、片片鸭烤制和煲汤工序产生的蒸汽加烟罩通风换气），经通风管道统一引至楼顶排放口无组织排放；可倾燃气炒锅天然气燃烧产生的燃气废气（颗粒物、SO2、NOx）无组织排放。
	

	
	
	
	噪声治理
	采用低噪声设备，采用减震、隔声等措施。
	

	
	
	
	

固废处理处置
	废包装袋经暂存固废间后统一外售处理；修整漂洗产生的肉渣、鸭架汤后的废鸭架存储在原材料冷冻库，收集 后外售做动物饲料，预制菜生产过程中产生的厨余垃圾、
生活垃圾统一收集至园区垃圾暂存点后，委托环卫部门
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 (
序号
产品名称
产量
单位
1
片片鸭
700
吨
/
年
2
葱烧海参
15
吨
/
年
3
佛跳墙
10
吨
/
年
4
铁棍山药红烧肉
13
吨
/
年
5
肉饼
20
万个
/
年
6
蛋挞
40
万个
/
年
7
豆沙包
16
万个
/
年
8
奶黄包
10
万个
/
年
9
山药糕
10
万个
/
年
10
枣泥糕
10
万个
/
年
11
沙琪玛
10
万个
/
年
)
	
	
	
	
	定时清运。
	

	
	
	




依托工程
	



产业园污水处理站
	产业园废水处理站设计最大处理能力 1200m3/d 废水处理采用 MBBR 工艺，主要建设内容包括格栅集水井、隔油池、调节池、气浮设备、水解酸化池、MBBR 池、污泥
池、二沉池、清水池、配套设施及园区内部配套污水管
	

	
	
	
	
	网。服务范围为园区内企业产生的生产废水。出水水质满足《污水综合排放标准》（GB8978-1996）表 4 中的三级标准和乐陵市污水处理厂接管标准要求。
	

	
	
	
	

乐陵市污水处理厂
	乐陵市污水处理厂设计日处理能力 4 万 m³，目前实际日
处理量 2 万 m³/d，配套污水管线长度 51.23km，主要服务范围是乐陵市经济开发区，主要接纳乐陵市经济开发区
	

	
	
	
	
	的工业废水，出水水质执行《城镇污水处理厂污染物排
放标准》（GB18918-2002）一级 A 标准。
	

	
	3.产品规模

	
	本项目建成后，可实现年生产片片鸭 700 吨；葱烧海参 15 吨；佛跳墙 10 吨；

	
	铁棍山药红烧肉 13 吨；肉饼 20 万个；蛋挞 40 万个；豆沙包 16 万个；奶黄包

	
	10 万个；山药糕、枣泥糕、沙琪玛各 10 万个。

	
	表 2-2 产品方案一览表

	
	








4.主要工艺设备

	
	本项目建成后，厂区主要生产设备详见下表。
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	表 2-3 烤鸭加工主要设备

	
	
	序
号
	车间
	设备名称
	单
位
	数量
	备注

	
	
	

1
	

检测区域
	农药残留快速测试仪
	台
	1
	-

	
	
	
	
	电子显微镜
	台
	1
	-

	
	
	
	
	电子天平
	台
	1
	-

	
	
	2
	收货区
	磅秤
	台
	1
	-

	
	
	3
	解冻区
	鸭坯解冻流水线
	条
	1
	-

	
	
	4
	上塘区
	鸭坯上糖流水线
	条
	1
	-

	
	
	5
	晾坯区
	鸭坯晾坯流水线
	条
	3
	-

	
	
	



6
	



烤制区
	烤箱
	个
	36
	用电烤制

	
	
	
	
	600L 卤肉煮锅带吊篮
	个
	5
	用蒸汽发生器产
生蒸汽加热

	
	
	
	
	泵
	台
	1
	-

	
	
	
	
	1T 调汤罐
	个
	1
	-

	
	
	
	
	轨道天车
	辆
	1
	-

	
	
	






7
	





片片鸭加工区
	操作台
	个
	40
	-

	
	
	
	
	片鸭机
	台
	32 台
	现状人工，预留
片鸭机区

	
	
	
	
	立式灌装机
	台
	2
	-

	
	
	
	
	真空包装机
	台
	4
	-

	
	
	
	
	给袋式液体灌装机
	台
	1
	-

	
	
	
	
	3T 储汤罐
	个
	2
	-

	
	
	
	
	泵
	台
	2
	-

	
	
	
	
	卷膜包装机
	台
	2
	-

	
	
	


8
	


杀菌区
	巴氏杀菌线
	条
	1
	-

	
	
	
	
	杀菌冷却线
	条
	1
	-

	
	
	
	
	风干机
	台
	1
	-

	
	
	
	
	震动沥水机
	台
	1
	-

	
	
	
9
	
封箱区
	封箱扎带机
	台
	1
	-

	
	
	
	
	贴标机
	台
	1
	-

	
	
	10
	内部清洗间
	器具消毒柜
	组
	3
	-
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11
	
干杂调味品库
	V 型混合机
	台
	1
	-

	
	
	
	
	磅秤
	台
	1
	-

	
	
	
	
	单轴搅拌机
	台
	1
	-

	
	表 2-4 预制菜、糕点、面点主要设备

	
	
	序
号
	车间
	设备名称
	单
位
	数量
	备注

	
	
	












1
	












面点研发间
	烤箱
	台
	2
	用电烤制

	
	
	
	
	双门醒发箱
	台
	1
	-

	
	
	
	
	台式酥皮机
	台
	1
	-

	
	
	
	
	分割搓圆机
	台
	1
	-

	
	
	
	
	和面机
	台
	1
	-

	
	
	
	
	冷水机连量水器
	套
	1
	-

	
	
	
	
	搅拌机
	台
	1
	-

	
	
	
	
	单星盆台
	个
	1
	-

	
	
	
	
	四门高身雪柜
	个
	1
	-

	
	
	
	
	木面案板台
	面
	6
	-

	
	
	
	
	面粉车
	辆
	18
	-

	
	
	
	
	饼盆车
	辆
	4
	-

	
	
	
	
	灭蝇灯
	3
	盏
	-

	
	
	
	
	制冷机连滤水器
	套
	1
	-

	
	
	
	
	单层工作台
	个
	1
	-

	
	
	

2
	
配料间
	电子秤
	台
	2
	-

	
	
	
	
	工作台连吊柜
	套
	2
	-

	
	
	
3
	
酱料内包间
	电子秤
	台
	2
	-

	
	
	
	
	卷膜包装机
	台
	2
	-

	
	
	



4
	



热调理区
	万能蒸烤箱
	个
	1
	用电

	
	
	
	
	翻转漂汤锅
	个
	1
	用电

	
	
	
	
	液压站
	个
	1
	-

	
	
	
	
	四头明火炉连焗炉
	台
	1
	用电

	
	
	
	
	大型推车式蒸箱
	台
	4
	用蒸汽发生器
产生蒸汽加热



 (
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	可倾自动搅拌炒锅
	台
	2
	用电

	
	
	
	
	大炒锅
	台
	3
	用电

	
	
	
	
	一坈八炉连柜
	台
	1
	用电

	
	
	
	
	双缸炸炉连柜
	台
	1
	用电

	
	
	
	
	平扒炉连柜
	台
	1
	用电

	
	
	
	
	
蒸汽发生器
	
台
	
4
	用天然气，规格为 1t/h，单台耗气量为 75Nm3/h

	
	
	
	
	三门蒸柜
	台
	2
	用电

	
	
	
	
	八头煲仔炉
	个
	1
	用电

	
	
	
	
	双头小炒炉
	个
	3
	用电

	
	
	
	
	可倾燃气炒锅
	个
	5
	用天然气

	
	
	5
	杀菌釜车间
	巴氏杀菌线
	条
	1
	-

	
	
	
6
	
封箱区
	封箱扎带机
	台
	1
	-

	
	
	
	
	贴标机
	台
	1
	-

	
	
5.主要原、辅材料和能源消耗情况
本工程生产原材料主要有冻鸭、糖料包、食料包，消耗能源主要是水、电力， 按设计生产规模，主要原辅材料能源消耗情况见下表：
表 2-5 主要原辅材料能源消耗情况

	
	
	序号
	名称
	单位
	数量
	性状
	备注
	

	
	
	（一）片片鸭
	

	
	
	1
	鸭坯
	t/a
	1300
	固体
	肉制品
	

	
	
	2
	麦芽糖
	t/a
	5.5
	固体
	挂糖
	

	
	
	3
	调味料
	t/a
	10
	固体
	煲汤、外包
	

	
	
	4
	酱料包
	t/a
	30
	液体
	
外包
	

	
	
	5
	鸭饼
	t/a
	45
	固体
	
	

	
	
	6
	包装袋
	t/a
	20
	固体
	
包装
	

	
	
	7
	纸箱
	个/a
	200000
	固体
	
	

	
	
	（二）葱烧海参
	

	
	
	1
	海参
	t/a
	4.35
	固体
	-
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	2
	大葱
	t/a
	1.45
	固体
	-
	

	
	
	3
	料酒
	t/a
	0.058
	液体
	-
	

	
	
	4
	食用油
	t/a
	1.45
	液体
	-
	

	
	
	5
	淀粉
	t/a
	0.174
	固体
	-
	

	
	
	6
	食盐
	t/a
	0.029
	固体
	-
	

	
	
	7
	海鲜汤
	t/a
	6.96
	液体
	熬制
	

	
	
	8
	味精
	t/a
	0.017
	固体
	-
	

	
	
	9
	白糖
	t/a
	0.087
	固体
	-
	

	
	
	10
	酱油
	t/a
	0.174
	液体
	-
	

	
	
	11
	葱油
	t/a
	0.174
	液体
	-
	

	
	
	12
	酱包小料
	t/a
	0.62
	液体
	外包
	

	
	
	13
	包装袋
	个/a
	0.45
	固体
	
包装
	

	
	
	14
	纸箱
	个/a
	50000
	固体
	
	

	
	
	（三）佛跳墙
	

	
	
	1
	海参
	t/a
	1.73
	固体
	-
	

	
	
	2
	鲍鱼
	t/a
	1.73
	固体
	-
	

	
	
	3
	瑶柱
	t/a
	0.77
	固体
	-
	

	
	
	4
	牛蹄筋
	t/a
	0.77
	固体
	-
	

	
	
	5
	生姜
	t/a
	0.08
	固体
	-
	

	
	
	6
	大葱
	t/a
	0.04
	固体
	-
	

	
	
	7
	大花胶
	t/a
	1.73
	固体
	-
	

	
	
	8
	花雕酒
	t/a
	0.08
	液体
	-
	

	
	
	9
	高汤
	t/a
	3.08
	液体
	熬制
	

	
	
	12
	酱包小料
	t/a
	0.41
	液体
	外包
	

	
	
	10
	包装袋
	t/a
	0.31
	固体
	
包装
	

	
	
	11
	纸箱
	个/a
	34000
	固体
	
	

	
	
	（四）铁棍山药红烧肉
	

	
	
	1
	五花肉
	t/a
	4.1
	固体
	-
	

	
	
	2
	鸡鸭汤
	t/a
	2.7
	液体
	熬制
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	3
	老抽
	t/a
	0.12
	液体
	-
	

	
	
	4
	铁棍山药
	t/a
	4.67
	固体
	-
	

	
	
	5
	八角
	t/a
	0.16
	固体
	-
	

	
	
	6
	姜
	t/a
	0.18
	固体
	-
	

	
	
	7
	生抽
	t/a
	0.12
	液体
	--
	

	
	
	8
	料酒
	t/a
	0.19
	液体
	-
	

	
	
	9
	胡椒粉
	t/a
	0.16
	固体
	-
	

	
	
	10
	冰糖
	t/a
	0.4
	固体
	-
	

	
	
	11
	大蒜
	t/a
	0.12
	固体
	-
	

	
	
	12
	食盐
	t/a
	0.08
	固体
	-
	

	
	
	13
	酱包小料
	t/a
	0.36
	液体
	外包
	

	
	
	14
	包装袋
	t/a
	0.28
	固体
	
包装
	

	
	
	15
	纸箱
	个/a
	44000
	固体
	
	

	
	
	（五）肉饼
	

	
	
	1
	牛肉
	t/a
	1.5
	固体
	-
	

	
	
	2
	羊肉
	t/a
	1.5
	固体
	-
	

	
	
	3
	猪肉
	t/a
	3.0
	固体
	-
	

	
	
	4
	面粉
	t/a
	7.0
	固体
	-
	

	
	
	5
	葱
	t/a
	2.3
	固体
	-
	

	
	
	6
	姜
	t/a
	0.2
	固体
	-
	

	
	
	7
	蒜
	t/a
	0.3
	固体
	-
	

	
	
	8
	香油
	t/a
	0.3
	液体
	-
	

	
	
	9
	酱油
	t/a
	0.7
	液
	-
	

	
	
	10
	盐
	t/a
	0.2
	固体
	-
	

	
	
	11
	包装袋
	t/a
	0.28
	固体
	
包装
	

	
	
	12
	纸箱
	个/a
	44000
	固体
	
	

	
	
	（六）蛋挞
	

	
	
	1
	鲜牛奶
	t/a
	2.6
	液体
	-
	

	
	
	2
	白糖
	t/a
	0.4
	固体
	-
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	3
	蛋黄
	t/a
	1.1
	固体
	-
	

	
	
	4
	蛋挞皮
	个/a
	40 万
	固体
	-
	

	
	
	5
	包装袋
	t/a
	0.22
	固体
	
包装
	

	
	
	6
	纸箱
	个/a
	34000
	固体
	
	

	
	
	（七）豆沙包
	

	
	
	1
	面粉
	t/a
	3.3
	固体
	-
	

	
	
	2
	酵母粉
	t/a
	0.06
	固体
	-
	

	
	
	3
	豆沙
	t/a
	3.2
	固体
	-
	

	
	
	4
	包装袋
	t/a
	0.11
	固体
	
包装
	

	
	
	5
	纸箱
	个/a
	16000
	固体
	
	

	
	
	（八）奶黄包
	

	
	
	1
	面粉
	t/a
	1.3
	固体
	-
	

	
	
	2
	奶黄馅
	t/a
	1.5
	固体
	-
	

	
	
	3
	白糖
	t/a
	0.54
	固体
	-
	

	
	
	4
	酵母粉
	t/a
	0.02
	固体
	-
	

	
	
	5
	包装袋
	t/a
	0.1
	固体
	
包装
	

	
	
	6
	纸箱
	个/a
	10000
	固体
	
	

	
	
	（九）山药糕
	

	
	
	1
	山药
	t/a
	1.7
	固体
	-
	

	
	
	2
	糯米粉
	t/a
	1.4
	固体
	-
	

	
	
	3
	白砂糖
	t/a
	0.4
	固体
	-
	

	
	
	4
	鲜牛奶
	t/a
	0.4
	液体
	-
	

	
	
	5
	包装袋
	t/a
	0.11
	固体
	
包装
	

	
	
	6
	纸箱
	个/a
	17000
	固体
	
	

	
	
	（十）枣泥糕
	

	
	
	1
	大枣
	t/a
	2.1
	固体
	-
	

	
	
	2
	面粉
	t/a
	2.1
	固体
	-
	

	
	
	3
	酵母粉
	t/a
	0.04
	固体
	-
	

	
	
	4
	白糖
	t/a
	0.2
	固体
	-
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	5
	包装袋
	t/a
	0.11
	固体
	
包装
	

	
	
	6
	纸箱
	个/a
	17000
	固体
	
	

	
	
	（十一）沙琪玛
	

	
	
	1
	面粉
	t/a
	3.4
	固体
	-
	

	
	
	2
	食用油
	t/a
	1.5
	液体
	-
	

	
	
	3
	白糖
	t/a
	0.6
	固体
	-
	

	
	
	4
	包装袋
	t/a
	0.05
	固体
	
包装
	

	
	
	5
	纸箱
	个/a
	6250
	固体
	
	

	
	
	6
	酵母粉
	t/a
	0.07
	固体
	-
	

	
	
	（十二）能源
	

	
	
	1
	水
	t/a
	3840.53
	液体
	

能源
	

	
	
	2
	电
	kWh/a
	40 万
	-
	
	

	
	
	3
	天然气
	Nm3
	36.6 万
	气体
	
	

	
	

[bookmark: 注：预制菜中的海鲜汤、高汤、鸡鸭汤在热调理区熬制，其工艺：原辅料洗切入锅→大火煮]注：预制菜中的海鲜汤、高汤、鸡鸭汤在热调理区熬制，其工艺：原辅料洗切入锅→ 大火煮沸→小火熬制→凉冷→过滤备用。原辅材料消耗情况见下表：
表 2-6 海鲜汤、高汤、鸡鸭汤主要原辅料

	
	
	序号
	名称
	单位
	数量
	性状
	备注
	

	
	
	海鲜汤（6.96t/a）
	

	
	
	1
	虾
	t/a
	1.3
	固体
	-
	

	
	
	2
	海带
	t/a
	1.8
	固体
	-
	

	
	
	3
	鱿鱼
	t/a
	0.8
	固体
	-
	

	
	
	4
	姜
	t/a
	0.2
	固体
	-
	

	
	
	5
	水
	t/a
	9.3
	液体
	-
	

	
	
	6
	腐竹
	t/a
	0.1
	固体
	-
	

	
	
	高汤（3.08t/a）
	

	
	
	1
	猪排
	t/a
	1.7
	固体
	-
	

	
	
	2
	冰糖
	t/a
	0.1
	固体
	-
	

	
	
	3
	洋葱
	t/a
	0.2
	固体
	-
	

	
	
	4
	胡萝卜
	t/a
	0.1
	固体
	-
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	5
	鲜玉米
	t/a
	0.2
	固体
	-
	

	
	
	6
	水
	t/a
	4.1
	液体
	-
	

	
	
	鸡鸭汤（2.7t/a）
	

	
	
	1
	鸡
	t/a
	0.67
	固体
	-
	

	
	
	2
	鸭
	t/a
	0.67
	固体
	-
	

	
	
	3
	姜
	t/a
	0.1
	固体
	-
	

	
	
	4
	葱
	t/a
	0.2
	固体
	-
	

	
	
	5
	水
	t/a
	3.6
	液体
	-
	

	
	
	6
	大枣
	t/a
	0.1
	固体
	-
	

	
	
5. [bookmark: 5.环保投资]环保投资
本项目总投资1280万元，其中环保投资为30万元，占总投资比例的2.3%， 主要用于运营期废气处理、污水处理、噪声治理、固废处理等。
6. [bookmark: 6.劳动定员及工作制度]劳动定员及工作制度
本项目劳动定员60人，全年工作日300天，每天长白班，每天生产时间8小时。生产设备年运行时间2400h。
7. [bookmark: 7.公用工程方案]公用工程方案
（1）给水工程
项目用水主要为职工生活用水和生产用水，由乐陵市自来水管网提供。生活用水：
员工生活用水定额按照《建筑给水排水设计标准》（GB50015-2019）的规定， 结合本项目车间性质确定，宜采用40L/（人·日）计，劳动定员60人，年生产天数300天，则生活用水量共为2.4m3/d，720m3/a。排污系数为0.8计，生活污水为
1.92m3/d，576m3/a。生产用水：
本项目生产用水主要包括原料清洗用水、烫坯用水、煲汤用水、设备及工具器皿清洁用水、地面清洗用水、产品用水、蒸汽发生器用水。参照《工业行业主要产品用水定额》及企业提供的资料进行下面的计算：
1)解冻：项目原料为冷冻鸭坯、凉冻肉类、凉冻海鲜，解冻间自然解冻，根
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据建设单位提供的资料，解冻过程产生废水由地面导流槽汇入污水管网，废水排放量为 0.3m3/d，90m3/a。
2) 原料清洗用水：
项目原料清洗包括：烤鸭加工中在解冻后修整漂洗，预制菜生产中蔬菜清洗、肉类和海鲜解冻后加工清洗。
①根据建设单位提供的资料鸭坯年加工1300t，烤鸭加工中在解冻后修整漂洗用水为4m3/d，1200m3/a；废水排放量为3.2m3/d，960m3/a。
②预制菜生产中蔬菜、肉类、海鲜需清洗的原料35t，清洗用水2.0m3/t·a，则清洗用水为0.23m3/d，70m3/a；废水排放量为0.19m3/d，56m3/a。
综上，原料清洗用水为4.23m3/d，1270m3/a；废水排放量为3.39m3/d，1016m3/a。

3) 烫坯用水：根据建设单位提供的资料，烫坯用水为 3m3/d，900m3/a；一天一换，废水排放量为 2.4m3/d，720m3/a。
4) 煲汤用水：
项目煲汤用水分为煲鸭架汤用水、煲鸡鸭汤用水、煲高汤用水、煲海鲜汤用水，煲汤用水大部分蒸发损耗和进入产品，根据建设单位提供的资料：熬煮损失量按 25%计算。
①200 吨鸭架煲汤，年产鸭架汤 360 吨。每吨鸭架熬煮鸭架汤需 2.4t 水，用水为 1.6m3/d，480m3/a；
②2.7 吨鸡鸭汤用水 0.012m3/d，3.6m3/a；
③3.08 吨高汤用水 0.014m3/d，4.11m3/a；
④6.96 吨海鲜汤用水 0.031m3/d，9.28m3/a。综上，煲汤总用水 1.657m3/d，496.99m3/a。
5) 设备及工具器皿清洁用水：根据建设单位提供的资料，生产设备每天清洗一次每次用水量 0.3m3，则用水量为 90m3/a，产污系数以 0.8 计，该部分废水排放量为 0.24m3/d，72m3/a。
6) 地面冲洗用水：项目晾坯间、解冻库（区）、办公区等地面需定时清洗， 每日生产结束后对地面进行清洗，冲洗水按 0.3L/m2 ，需清洗车间面积约为
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3000m2，则用水量为 0.9m3/d，270m3/a，产污系数以 0.8 计，废水排放量 0.72m3/d，
216m3/a。
2) 产品用水
烤鸭加工、预制菜生产无产品用水，面点、糕点产品用水为和面工序用水， 产品用水大部分蒸发损耗和进入产品。根据建设单位提供的资料，和面时面粉和水的比例为1：0.4。
①沙琪玛年产10万个，需面粉3.4t，则沙琪玛用水 0.0045m3/d，1.36m3/a；
②枣泥糕年产10万个，需面粉2.1t，则枣泥糕用水 0.0028m3/d，0.84m3/a；
③奶黄包年产10万个，需面粉1.3t，则奶黄包用水 0.0017m3/d，0.52m3/a；
④豆沙包年产16万个，需面粉3.3t，则豆沙包用水 0.0044m3/d，1.32m3/a；。
⑤肉饼年产 20 万个，需面粉 7t，则肉饼用水 0.0093m3/d，2.8m3/a； 综上，产品用水总量为 0.0228m3/d，6.84m3/a。
3) 蒸汽发生器用水
项目面点、糕点所需蒸汽由 4 台蒸汽发生器提供，根据建设单位提供的资料： 每台蒸汽发生器每小时产生 9kg 蒸汽，则蒸汽发生器用水 0.288m3/d，86.4m3/a。
本项目投产以后，总用水量为 12.80m3/d（3840.53m3/a），废水排放量为8.97m3/d（2690m3/a）。
（2）排水工程：产业园排水管网采用雨污分流制，雨水通过雨水管网收集后排入市政雨水管网。生活污水经化粪池沉淀后由园区污水管网排入园区污水处理站处理；生产废水通过管道进入厂区污水处理站集中处理（COD≤500mg/L、BOD5≤350mg/L、SS≤400mg/L、氨氮≤45mg/L、动植物油≤100mg/L）达到乐陵市污水处理厂接管标准后，经市政污水管网，排入乐陵市污水处理厂集中处理达到
《城镇污水处理厂污染物排放标准》（GB18918-2002）中一级 A 标准后外排。
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图 2-1 项目水平衡图 m3/d

（3） 供电工程
本项目供电由乐陵市市政给电，产业园内供电管网统一供给，年用电量为
40 万 kWh。
（4） 供热制冷
本项目车间无采暖。
[bookmark: 本项目冷藏库、冷冻库和速冻库等制冷剂使用氟利昂R22，氟利昂R22是目前使用最广]本项目冷藏库、冷冻库和速冻库等制冷剂使用氟利昂R22，氟利昂R22是目前使用最广泛的中低温制冷剂，不属于《蒙特利尔议定书》所列明的淘汰类，允许使用，符合要求。
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	（5）供汽
本项目片片鸭、糕点、面点所用蒸汽由蒸汽发生器提供，蒸汽发生器年消耗天然气 36 万 Nm3；预制菜加热/熟制用可倾燃气炒锅，年消耗天然气 0.6 万 Nm3。本项目年消耗天然气总计 36.6Nm3，由城市燃气公司管网提供，管径 DN100，压
力 0.7MPa。

	


















工艺流程和产排污环节
	一、工艺流程
本项目主要产品是片片鸭、预制菜（葱烧海参、佛跳墙、铁棍山药红烧肉）、糕点（山药糕、枣泥糕、沙琪玛、蛋挞）、面点（肉饼、豆沙包和奶黄包），营运期生产工艺流程如下所示：
1、片片鸭

[image: ]
图 2-2 片片鸭工艺流程
工艺流程简述：
①鸭坯解冻：将外购的无内脏冰冻鸭坯进行解冻，鸭坯挂上链进入室温 15℃
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解冻间自然解冻，一米约挂 10 只鸭坯，设计 1 条线，约 1600 只。单次解冻约
1600 只，解冻时间 12 小时以上。此工序产生废水。
②修整漂洗：通过传输链条将鸭坯传送，进行常温修正冲淋漂洗，清洗过程中会产生废水。
③烫坯：链条传输进入烫坯槽，烫皮温度保持在 80℃的热水烫坯 40 秒；烫皮用水一次用量 3t，一天一换。
④挂糖：烫皮后利用喷糖仪器进行上色，50℃以下链条动态喷糖，在挂糖线内蚀糖水温度 30—40℃挂糖，均匀调配间配备溶糖仪器，以防止喷嘴堵塞。
⑤晾坯：链条传输进入晾坯间，温度控制在 15℃，湿度 45%，利用冷风机、除湿机、动态传输链条进行晾干，晾坯 48 小时，保住 52％的水分；动态链条传送过程中，设置导流槽；注意风机出风口位置，防止鸭体碰撞影响表皮上色效果。
⑥烤制：将晾干好的原料置于烤房内烘干，烤房以电加热的专用烤炉，炉温
280℃，烤制 70min。此工序产生异味。
⑦片鸭：烤制好的烤鸭动态传输至片鸭及鸭架处理间，片鸭：片鸭标准鸭皮2cm 厚，鸭肉 3cm 厚，每 6 分钟片完 1 整只鸭，摆盘标准鸭皮完全覆盖鸭肉。每人每小时 8-10 只，设置 40 人工作台位。剩余鸭架一部分切分，一部分煲汤，各200t/a。
⑧煲汤：将鸭架送入 600L 卤肉煮锅内，加水与调料包（食盐、糖、味精、八角、香叶、桂皮、辣椒按一定比例混合搅拌）等进行熬制，用蒸汽加热约 40 分钟，焖 20 分钟，然后倒入 1L 调汤罐，利用压力泵将汤料经输送管道送至 3T 储汤罐储存待用。此过程产生废鸭架。
⑨灌装：利用两台自动化罐装机将鸭汤包装到公司专用鸭汤罐内，并卷膜包装密封。
⑩内包：内包装材料用 PP 材质，将切分的鸭架、片鸭分别整齐摆放于内包盒中。
○11 速冻或高温杀菌：内包好的片片鸭、灌装鸭汤部分进入杀菌釜灭菌，温度 121℃，灭菌时间 12 分钟，能够有效保证灭菌后的片片鸭恒温培养箱 37℃放置十天。另一部分片片鸭-25℃速冻锁鲜 8 分钟并杀菌。
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○12 封膜：将速冻/高温杀菌处理过的片片鸭和切分内包好的鸭架分别封膜，冷冻。
○13 外包组装：将片鸭、鸭架、鸭饼、酱包、小料装入规格为 3kg 的纸箱内，封箱并贴标；并将杀菌处理完的灌装鸭架汤装入纸箱内，5 罐一箱，封箱并贴标， 然后放入成品冷藏库，等待发货销售。
[image: ]2、预制菜（葱烧海参、佛跳墙、铁棍山药红烧肉）
图 2-3 预制菜工艺流程
[bookmark: 工艺流程描述：]工艺流程描述：
[bookmark: ①原辅包验收分库：进厂原料经人工检查后原辅包分库贮存，海鲜和肉类暂存于肉类暂存库]①原辅包验收分库：进厂原料经人工检查后原辅包分库贮存，海鲜和肉类暂存于肉类暂存库，蔬菜暂存于生产暂存库。
②蔬菜拆包处理：对蔬菜进行拆包、除杂、清洗，去除杂质以及不可食用部分。
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此过程产生清洗废水、废包装材料、厨余垃圾。
③海鲜拆包解冻：将外购的海鲜类进行自然解冻处理，此过程会产生废包装材料、解冻废水。
④肉类拆包解冻：将外购的海鲜类进行自然解冻处理，此过程会产生废包装材料、解冻废水。
⑤精处理：用切片机把蔬菜进行分切，并且按照需要切成所需形状。
⑥加工（洗/切/腌制）：分别对解冻后的肉类、海鲜进行清洗、按要求分切、然后加入各种调味品进行搅拌腌制。此过程产生清洗废水、厨余垃圾。
⑦入库暂存：将加工后的肉类、海鲜和精处理后的蔬菜分别放入海鲜二类冷冻库、肉类二级冷冻库和二级冷藏库。
⑧加热/熟制：将处理好的原材料放入炒锅中，加入配料、水，用天然气加热。此过程产生油烟、天然气燃烧产生的颗粒物、SO2、NOx。
⑨内包：内包装材料用PP 材质，将熟制后的预制菜冷却后分别整齐盛放于内包盒中。
⑩杀菌：内包好的预制菜进入杀菌釜灭菌，温度121℃，灭菌时间12 分钟，能够有效保证灭菌后的预制菜在恒温培养箱37℃放置十天。
○11 外包组装：将预制菜、酱包、小料装入规格为3kg 的纸箱内，封箱并贴标，然后放入成品冷藏库或冷冻库，等待发货销售。
3、豆沙包
[image: ]
图 2-4  豆沙包工艺流程
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[bookmark: 工艺流程简述：]工艺流程简述：
[bookmark: ①原辅包验收：对原材料进行验收，票据索验，检查生产日期。]①原辅包验收：对原材料进行验收，票据索验，检查生产日期。
[bookmark: ②豆沙进行缓化解冻，解冻环境温度≤10℃。此过程产生废包装材料。]②豆沙进行缓化解冻，解冻环境温度≤10℃。此过程产生废包装材料。
[bookmark: ③将豆沙馅料搅拌均匀。]③将豆沙馅料搅拌均匀。
[bookmark: ④利用和面机、压面机将包子面皮准备好，进行包制。]④利用和面机、压面机将包子面皮准备好，进行包制。
[bookmark: ⑤制作好的豆沙包放入醒发箱中进行醒发，大型推车式蒸箱中进行蒸熟，蒸箱使用蒸汽发生]⑤制作好的豆沙包放入醒发箱中进行醒发，大型推车式蒸箱中进行蒸熟，蒸箱使用蒸汽发生器所产蒸汽。
[bookmark: ⑥蒸熟的包子进入温度在0℃-4℃的降冷间进行速冷。]⑥蒸熟的包子进入温度在0℃-4℃的降冷间进行速冷。
[bookmark: ⑦速冷后进行包装，送冷藏库冷藏，冷藏温度为0-8℃。]⑦速冷后进行包装，送冷藏库冷藏，冷藏温度为0-8℃。

4、奶黄包
[image: ]
图 2-5 奶黄包工艺流程
工艺流程简述：
[bookmark: ①对原材料进行验收，票据索验，检查生产日期。]①对原材料进行验收，票据索验，检查生产日期。
[bookmark: ②奶黄进行缓化解冻，解冻环境温度≤10℃。此过程产生废包装材料。]②奶黄进行缓化解冻，解冻环境温度≤10℃。此过程产生废包装材料。
[bookmark: ③将奶黄馅料搅拌均匀。]③将奶黄馅料搅拌均匀。
④利用和面机、压面机将包子面皮准备好，进行包制。
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