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桃冷链流通技术操作规程

1 范围

本标准规定了桃采收、分级、预冷、贮藏、出库、包装、标识、运输、销售等冷链流通环节技术要求。
本标准适用于鲜桃的冷链流通。

2 规范性应用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。
GB/T26904 桃贮藏技术规程

GB/T34344 农产品物流包装材料通用技术要求

NY/T586 鲜桃

NY/T1778 新鲜水果包装标识 通则

3 术语和定义

NY/T586界定的以及下列术语和定义适用于本文件。
3.1

冷链流通 cold-chaincirculation
以制冷技术为手段,使生鲜农产品收获后处理、预冷、贮藏、运输、配送、销售等各环节始终保持适宜

低温的流通系统。
3.2

预冷 precooling
果实采后迅速去除田间热,从初始温度快速降至冰点以上适宜贮运温度的过程。

4 要求

4.1 采收

4.1.1 宜选择晴天采收,避免雨天、雾天或雨后及晴天高温和有露水时采收。
4.1.2 采收时达到可采成熟度,分期分批采收。500km以内近距离鲜销,宜完熟采收,500km以上中

长距离销售或贮藏,以八九成熟采收为宜。成熟度应按照果实成熟期和色泽、糖度、硬度等指标判定,具
体按NY/T586的规定执行。
4.1.3 采收时,轻轻转动果实,保留果柄,轻拿轻放,防止机械伤。
4.1.4 采收的运输包装宜采用塑料周转箱,采收和运输过程中应避免机械损伤。
4.1.5 采后的果实宜放在阴凉通风处,避免日晒或雨淋。

4.2 分级

4.2.1 感官要求

果实应新鲜、洁净,无碰压伤、病虫害等果面缺陷,无异常外部水分,应具有本品种正常果型、色泽
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