
餐厅食品安全理论考试 

一、选择题 

1、全国食品安全的投诉举报电话是（）[单选题] * 

A、12315 √ 

B、12320 

C、12331 

D、12365 

2、有关食品安全的正确表述是（）[单选题] * 

A、经过灭菌，食品中不含任何细菌 

B、食品无毒、无害，符合应当有的营养要求，对人体健康不造成任何急性、亚急性或者慢性危害√ 

C、含有食品添加剂的食品一定是不安全的 

D、食品即使超过了保质期，但外观、口感正常仍然是安全的 

3、餐饮服务提供者发生食物中毒后，应立即采取哪些措施（）[单选题] * 

A、停止经营，封存可能导致事故的食品及原料、工具、设备√ 

B、清扫现场，搞好室内外卫生 

C、废弃剩余食品 

D、调换加工人员 

4、留樣食品的留樣數量不少於（）克？須在多少攝氏度存多長時間？（）[单选题] * 

A、100 ，0-8，48 

B、125 ，0-8，48√ 
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C、125 ，0-8，24 

D、125 ，0-10，48 

5、易引起组胺中毒的鱼类是（）[单选题] * 

A、河豚鱼 

B、青皮红肉海产鱼√ 

C、带鱼 

D、甲鱼 

6、大多数细菌能够快速生长繁殖的温度范围是？（）[单选题] * 

A、-15℃-0℃ 

B、0℃-9℃ 

C、8℃-60℃√ 

D、61℃-70℃ 

7、接触直接入口食品的从业人员应当（）进行一次健康检查（）[单选题] * 

A、每六个月 

B、每一年√ 

C、每 18 个月 

D、每两年 

8、餐饮服务提供者应当将食品药品监督管理部门张贴的日常监督检查结果记录表保持（）[单选题] * 

A、到下次监督检查时√ 

B、三个月 

C、六个月 

D、两年 

餐厅食品安全理论考试试题与答案--第2页

餐厅食品安全理论考试试题与答案--第2页



9、餐饮服提供者应在（）位置公示食品安全投诉举报电话（）[单选题] * 

A、会议室 

B、负责人办公室 

C、就餐场所醒目位置√ 

D、加工操作间 

10、餐饮服务单位安装灭蝇灯，要求正确的是（）[单选题] * 

A、电击式灭蝇灯安装在就餐区 

B、粘补式灭蝇灯安装在离地一米的地方 

C、电击式灭蝇灯安装在食品操作台上方 

D、电击式灭蝇灯，不能安装在食品通道上方√ 

11、红外线消毒柜设定消毒温度（）摄氏度（）[单选题] * 

A、95℃以上 

B、100℃以上  

C、120℃以上√ 

D、越高越好 

12、化学消毒使用含氯消毒剂（不包括二氧化氯消毒剂）的消毒方法，要求有效氯的浓度（）mg/L 以

上，浸泡（）分钟以上？（）[单选题] * 

A、100 ，5 

B、100 ，10 

C、250 ，5√ 

D、200 ，5 

13、在原料储存时以下哪一项不是餐饮服务单位应当遵守的原则（）[单选题] * 
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A、分区 

B、分架 

C、分类 

D、靠墙√ 

14、以下哪个是收新鲜猪肉时不需要随货携带的供货商资质（）[单选题] * 

A、动检票 

B、送货单 

C、营业执照√ 

D、肉品品质检验合格证明 

15、针对卫生间和洗手设施以下描述不正确的是（）[单选题] * 

A、设置卫生间即可，不需要设置洗手设施√ 

B、卫生间应当为水冲式，干净整洁，地面无积水、无污垢 

C、有定时清洁制度和清洁记录 

D、食品处理区内不得设置卫生间 

16、对于食品处理区描述不正确的是（）[单选题] * 

A、食品处理区（冷冻库冷藏库除外）和就餐区应保持空气流通 

B、专间使用中央空调√ 

C、专间应使用独立的空调设施 

D、应定时清洁消毒空调及通风设施 

17、水龙头不易采用哪种形式？（）[单选题] * 

A、手触动式√ 

B、肘动式 
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C、感应式 

D、脚踏式 

18、餐饮服务提供者依法应当履行的食品安全职责和义务包括（） [多选题] * 

A、持证经营、保持经营场所和条件持续符合食品安全要求√ 

B、建立食品安全管理制度，配备食品安全管理人员，明确各岗位识别安全责任√ 

C、组织职工进行食品安全培训，提高其守法经营意识，规范其经营行为√ 

D、组织职工进行健康检查，及时调离患有有碍食品安全疾病或病症的人员√ 

19、发生食品安全事故后，任何单位和个人不得（） [多选题] * 

A、隐报、谎报、缓报事故信息√ 

B、隐匿、伪造、毁灭有关证据√ 

C、配合事故调查处理 

D、积极救治中毒人员 

20、食品安全监管人员对餐饮服务提供者进行监督检查时，有权采取下列哪项措施？（） [多选题] * 

A、进入生产经营场所实施现场检查√ 

B、对生产经营的食品进行抽样检验√ 

C、查阅、复制有关合同、票据、账簿以及其他有关资料√ 

D、查封违法从事生产经营活动的场所√ 

21、餐饮服务提供者，消毒餐饮具时可采用的消毒方式包括（） [多选题] * 

A、煮沸或蒸汽消毒√ 

B、红外线加热消毒√ 

C、紫外线消毒 

D、含氯消毒药物消毒√ 
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22、餐饮服务提供者预防细菌性食物中毒的基本原则为（） [多选题] * 

A、防止食品受到病原菌污染√ 

B、控制病原菌繁殖√ 

C、杀灭病原菌√ 

D、在食品中添加抗生素 

23、防控食品受到病原菌污染的措施主要为（） [多选题] * 

A、保持加工场所清洁卫生，防止滋生蚊蝇、蟑螂、老鼠等有害生物物√ 

B、严格清洗和消毒餐饮具、加工工用具及容器√ 

C、严格执行从业人员健康管理制度，患有国务院卫生行政部门规定的有碍食品安全疾病的人员，不得

从事接触直接入口食品的工作√ 

D、严格执行加工人员个人卫生制度√ 

24、下列哪项物质为食品生产经营活动中禁止使用的非食用物质？（） [多选题] * 

A、吊白块√ 

B、甲醛√ 

C、苏丹红√ 

D、三聚氰胺√ 

25、对违反食品安全法规规定餐饮服务提供者可处以（） [多选题] * 

A、罚款√ 

B、吊销许可证√ 

C、行政拘留√ 

D、判刑√ 

26、对在加工制作的食品中非法添加药品的行为，应当给予的处罚为（） [多选题] * 
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A、没收违法所得和违法生产经营的食品，并可没收用于违法生产经营的工具、设备、原料等物品√ 

B、货值金额不足一万元的，并处 10 万元到 15 万元罚款，货值金额一万元以上的，并处货值金额 5 到

10 倍的罚款 

C、情节严重的吊销许可证，并由公安机关对其直接负责的主管人员和其他直接责任人员处 30 日拘留 

D、构成犯罪的，依法追究刑事责任√ 

答案解析： 

由县级以上人民政府食品药品监督管理部门没收违法所得和违法生产经营的食品，并可以没收用于违

法生产经营的工具、设备、原料等物品；违法生产经营的食品货值金额不足一万元的，并处十万元以上十五

万元以下罚款；货值金额一万元以上的，并处货值金额十五倍以上三十倍以下罚款；情节严重的，吊销许可

证，并可以由公安机关对其直接负责的主管人员和其他直接责任人员处五日以上十五日以下拘留 

27、下列有关备餐操作的要求中，正确的是（） [多选题] * 

A、认真检查待供应食品，发现腐败变质或感官异常的，不得供应√ 

B、分派菜肴、整理造型的用具，使用前消毒√ 

C、加工制作周边、盘花等的材料应符合食品安全要求，使用前应清洗消毒√ 

D、烹饪后至食用前超过两个小时的食品，存放在常温环境中 

28、接触直接入口食品的从业人员出现下列哪项情形时，应洗手消毒（） [多选题] * 

A、处理食物前√ 

B、接触生食物后，接触受到污染的工具或设备后√ 

C、在使用卫生间后、处理动物或废弃物后√ 

D、咳嗽，打喷嚏或擤鼻涕后√ 

29、国务院卫生行政部门规定的有碍食品安全的疾病包括（） [多选题] * 

A、霍乱、细菌性和阿米巴性痢疾√ 
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B、伤寒和副伤寒√ 

C、病毒性肝炎，（甲型、戊型）肝炎√ 

D、活动性肺结核、化脓性或渗出性皮肤病√ 

30、下列有关餐厨废弃物处置要求正确的是（） [多选题] * 

A、建立餐厨废弃物处置管理制度√ 

B、分类放置餐厨废弃物，做到周产周清 

C、将餐厨废弃物交由经相关部门许可或备案的厨餐废弃物收运、处置单位处理。√ 

D、建立餐厨废弃物处置台帐，详细记录有关情况√ 

31、餐饮提供者加工制作菜品时，应符合下列哪项规定（） [多选题] * 

A、可以添加西药 

B、可以添加中草药 

C、可以添加按照传统既是食品又是中药材的物质√ 

D、不添加药品√ 

32、下列哪项为餐饮服务提供者预防细菌性食物中毒的关键控制点（） [多选题] * 

A、避免熟食品在加工贮存中受到各种病原菌污染√ 

B、控制好食品的加热温度和熟食品的贮存温度√ 

C、控制好熟食品的存放时间，尽量当餐食用√ 

D、食品的加工量与加工条件相吻合，防止超过加工场所的承受能力加工√ 

33、以下哪项为防止生熟交叉污染的有效措施（） [多选题] * 

A、采用材质、形状、颜色、标识等方式明显区分加工生熟食品的工用具、容器等√ 

B、彻底清洗接触直接入口食品的餐饮具、工用具、容器 

C、从业人员洗手消毒后加工熟食√ 
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D、在专间或专用场所内加工直接入口食品 

34、餐饮服务提供者购买下列哪项物品时，应当实行进货查验制度（） [多选题] * 

A、食品√ 

B、食品洗涤剂、消毒剂√ 

C、桌椅板凳 

D、杀虫剂 

35、餐饮服务企业采购食品原料时，应当遵守下列哪项要求（） [多选题] * 

A、查验供货者的许可证，食品检验合格证明√ 

B、检查原料敢管现状，不得采购食品安全法禁止生产经营的食品√ 

C、按规定索取并留存购物凭证√ 

D、按规定记录采购食品的相关信息√ 

36、下列哪种情形不符合从业人员个人卫生要求（） [多选题] * 

A、未经更衣洗手，直接进入加工间√ 

B、将私人物品带入食品处理区√ 

C、在食品处理区内吸烟、饮食√ 

D、进入专间的人员洗手消毒后，穿戴专用的工作衣帽并佩戴口罩 

37、生吃水产品存在较高的食品安全风险，加工不当可引起（） [多选题] * 

A、细菌性食物中毒√ 

B、食品口感不好 

C、食源性寄生虫病√ 

D、食源性肠道传染病√ 

38、未取得食品经营许可从事餐饮服务，应当承担以下哪项法律责任（） [多选题] * 
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、没收违法所得  

B、没收用于违法经营的工具、设备、原料等物品√ 

C、违法经营的食品货值金额不足一万元的，处 5 万-10 万元罚款√ 

D、货值金额一万元以上的，处货值金额五倍以上十倍以下罚款 

答案解析： 

由县级以上人民政府食品药品监督管理部门没收违法所得和违法生产经营的食品、食品添加剂以及用

于违法生产经营的工具、设备、原料等物品；违法生产经营的食品、食品添加剂货值金额不足一万元的，并

处五万元以上十万元以下罚款；货值金额一万元以上的，并处货值金额十倍以上二十倍以下罚款。 

39、下列清洗消毒餐具的做法中错误的是（） [多选题] * 

A、消毒后的餐具应贮存在专用保洁设施内备用 

B、重复使用一次性餐用具时，要注意洗净以后再消毒√ 

C、消毒后的餐具一定要使用抹布、餐巾擦干√ 

D、使用化学消毒方法消毒时，要注意定时测量消毒液浓度，浓度低于要求时，应立即更换或适量补加

消毒液 

40、以下属于禁止性加工行为的是（） [多选题] * 

A、回收火锅底料√ 

B、食品过期后加贴标签继续使用√ 

C、将腐烂的苹果榨成苹果汁√ 

D、使用添加剂，不看说明，根据经验添加√ 

41、以下解冻方法正确的有（） [多选题] * 

A、常温解冻且表面温度大于 8℃ 

B、冷藏库自然解冻√ 
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